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Resolucion H. Consejo Superior

NUmero: RHCS-2019-324-E-UNC-REC

CORDOBA, CORDOBA
Viernes 12 de Abril de 2019

Referencia: CUDAP: EXP-UNC:13492/2019

VISTO:

La RHCD-2019-93-E-UNC-DEC#FCA de la Facultad de Ciencias Agropecuarias,
referida a las Carreras de Licenciatura en Agroalimentos y de Tecnicatura Universitaria
en Agroalimentos, modificando parcialmente la RHCS-2018-1068-E-UNC-REC en un
todo de acuerdo por los Arts. 1° a 4° de la RHCD-2019-93-E-UNC-DEC#FCA; y

CONSIDERANDO:

Lo aconsejado por las Comisiones de Vigilancia y Reglamento y de Ensefianza,;
EL H. CONSEJO SUPERIOR DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Hacer lugar a lo solicitado por la Facultad de Ciencias Agropecuarias
en su RHCD-2019-93-E-UNC-DEC#FAC, la que se anexa a la presente, referida a las
Carreras de Licenciatura en Agroalimentos y de Tecnicatura Universitaria en
Agroalimentos, modificando parcialmente la RHCS-2018-1068-E-UNC-REC en un todo
de acuerdo por los Arts. 1° a 4° de la RHCD-2019-93-E-UNC-DEC#FCA.

ARTICULO 2°.- Témese razén, comuniquese y pase a sus efectos a la Facultad de
origen.

DADA EN LA SALA DE SESIONES DEL H. CONSEJO SUPERIOR A LOS
NUEVE DIAS DEL MES DE ABRIL DE DOS MIL DIECINUEVE.
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2019

Resolucién H. Consejo Directivo
Nimero: RHCD-2019-93-E-UNC-DECH#FCA

CORDOBA, CORDOBA
Viernes 29 de Marzo de 2019

Referencia;: CUDAP: EXP:UNC: 0013492/2019 |

VISTO

La Resolucion HCD 823/18 y la Resolucién del HCS 1608/18 que aprueba la creacion y
Planes de Estudios de las Carreras de Licenciatura en Agroalimentos y de Tecnicatura
Universitaria en Agroalimentos.

CONSIDERANDO:

Que las carreras mencionadas se encuentran en proceso de evaluacién ante la
Direccion Nacional de Gestién y Fiscalizacion Universitaria {DNGYFU) con el fin de
obtener el reconocimiento oficial de los titulos. .

Que el Area de Asesoramiento y Evaluacién Curricular de la DNGYFU ha realizado
observaciones que obran en el informe técnico incorporado a fs. 3afs. 12.

Que resulta necesario explicitar en el punto 6.1 de la citada resolucion el alcance 15
para el titulo de Licenciado en Agroalimentos y modificar punto 6.2 en relacién a los
alcances establecidos para el titulo de Técnico Universitario en Agroalimentos

EL HONORABLE DIRECTIVO DE LA
FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS
RESUELVE:

ARTICULO 1°: Aclarar el punto 6.1-item 15- de la Resolucion HCD 823/18 referido a los
alcances del titulo de Licenciado en Agroalimentos, donde dice: “Realizar actividades
docentes relacionadas a fa Ciencias de los Alimentos en Instituciones Educativas”
debera decir: “Realizar actividades de docencia universitarias relacionadas a las
Ciencias de ios Alimentos en Instituciones Educativas”.

ARTICULO 2°: Modificar los alcances, establecidos en el punto 6.2 de la Resolucién
HCD 823/18, del titulo de Técnico Universitario en Agroalimentos que quedaran
redactados de ia siguiente manera:





1. Asistir al Licenciado en Agroalimentos o titulos equivalentes en la lnvestlgaclo&f(’
desarrollo, implementacion, mejora y optimizacién de técnicas, sistemaswy. 2 i
procedimientos para la elaboracion, transformacion, .fraccionamiento, envasado,
almacenamiento, transporte, comercializacion, vida util: yt:.er’mr cacién de productos
alimenticios.

2. Dar apoyo técnico en la direccion y la :mplementacmn de sistemas de gestién de
la higiene y seguridad alimentaria y salud ocupacional para establecimientos que
procesan, fraccionan, envasan, almacenan, transportan y comercializan alimentos.

3. Colaborar y asistir técnicamente en el control de la. calidad de-los productos
alimenticios durante el procesamiento, almacenamiento y condiciones de
fransporte, y de sus materias precursoras a fravés de la determinacion de sus
propiedades. '

4. Colaborar en la gestion, organizacién y direccidon de empresas del rubro
agroalimentario.

5. Dar apoyo técnico en tareas necesarias para la identificacion de nuevos productos
y tendencias de mercados, comercializacién de alimentos y en la denominacion de
origen de productos agroalimentarios y otros tipos de certificaciones similares.

ARTICULO 3°: Modificar el punto 4 item 9 de la Resolucién HCD 823/18 donde dice:
la docencia e Investigacion cientifica”, debe decir. docencia Universitaria e
investigacién cientifica.

AR "QQ LO 4°: Aprobar el Texto ordenado del Plan de Estudios de la carrera de
Licenciatura en Agroalimentos y Tecnicatura Universitaria en Agroahmentos que como
anexo forma parte de la presente de fs 17 a 53.

ARTICULO 5° Elévense las presentes actuaciones al Honorable Consejo Superior a su
consideracién y efectos.

BDighally signed by RAMPOLDI Edgar Asiel

Da%e 2019,03.29 14:03:13 ART 4 Bg:al!y ?lggneﬁzl;ﬂ%%gREﬁO Juan Marcelo

Location: Cludad de Cérdoba Lecation: Ciudad de Cérdoba

Edgar Ariel Rampoldi Juan Marceio Conrero

Secretario General Decano

Secretaria General Facultad de Ciencias Agropecuarias Decanato Facultad de Ciencias Agropecuarias

Universidad Nacional de Cérdoba Universidad Nacional de Cérdoba

Digitally signed by GDE UNC

BN: cn=GDE UNC, c=AR, o=tUniversidag
Necional de Cordoba, cu=Prosecretaria de
Informatica, serialNumber=CUIT 30548670623
Date: 2019.053.29 16:06:53 -03'00"





UN!VERS[DADNACIONALDECORDOBA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS T

'”_.'__-.Fétﬁmldamamne ?46';"ciadad,c1niyers'i:aria, Cérdbba

~ PlandeEstudios

Tecmcatura Umversﬂana en

| Agroallmentos

~ Universidad Nacional de Cérdoba =~





UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA o

. FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS o

- Fé{b{AIdo Mamshe 7451-'Cfﬁdad Unfﬁer&ifd'rfd;f&rdabd .

1 Denommac:on de las Carreras y Tltulacmn

Denomlnaclon de 1a Carrera Ltcencnatura en Agroahmentos

ERRTERS 3 T'tu[aclén‘ Llcencaadc en Agroailmentos

S Nivel de 1a tstulacnon. Carrera de Grado de la Facultad de ClenCtas Agropecuanas SR

o dela Unwersudad Nacional de Cérdoba. .

_'Esta carrera comparte espamos cumculares con- }a Tecmcatura Umvers;tana en o

| __i_Agroalimentos y otorga un tltulo mtermedto de Tecmco Unwersstano en S
"',"'ijAgroahmentas o e S DR

o 2 Hlstorza de la Facultad de Clencuas AgrOPeClia"as

Las prameras ;mc;atlvas para crear una Facultad que atendlera Ia formacwn_ L

de profesmnaies en Ciencias. Agronomlcas y Vetennarnas se remontan a~1950 o

. cuando se desempenaba como Rector de la Universidad Namonal de Cordoba"z-rrr_{---"'
'{_(UNC) el Dr JM. Urrutla En 1956 se expresa nuevamente el lnteres por la creac:on[;‘:_'fj]'j-j - ";_‘

: " de una Factitad de Agronomla y Vetennana y es recién en’ 1964 ‘cuando sef_'f e
- '”‘-procede a des:gnar una’ comision mtegrada por representantes del Goblerno de’ [a"\"r'{'f‘. L
Provmcna de Cordoba -l Enst;tuto Naciohal -de Tecno!ogla Agropecuana (!NTA) y
dos representantes por la’ Un;verSLdad entre elios; & que postenormente seria eii_‘

| ' primer Director del tnstrtuto de Ctenmas Agronom[cas ([CA) el [ng Agr Fehx Aldo ¥
. _-f-i}Marrcne e T ' L

La Comislcm anailzo dlversos aspectos reiac:onados a los probiemas dei

'sector agrano argentmo Ademas “tuvo en cuenta Eas conclusnones del anerifj o

- ,'.‘,"-Congreso Nacional de Enseéfianza AgrOpecuana (jutio de. 1965) fas expresmnes de
- las fuerzas vivas de la Provincia de Cérdoba, los antecedentes en UNC y 1357?
opiniones de profesores autondades y- organizaclones profes;onales sobre la ;
" problematica de la ‘ensefianza supersor en la Repubitca Argentina, donde’ se‘.:.'}—f S

o ' 'irji,j;.-ewdenuaba que una de las prmc&paies causas que detenlan el desarrollo agncoia‘-‘. 3:':7"-""'
T ?fj'_'f_'-_*de Amer;ca Latma erala falta de tecmcos : e e o
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Hasta ese momento emstlan Ias Facultades de Agronomla de tas

R _".‘Unlveradades Nac;ona]es de Buerios Alres La Plata, Noreste Cuyo y Tucuman

'5%
o .‘S°]° dos. UnWefSldades Naclonafes o ensenaban en sus aulas. las. C;enmas
B .Q';—"_',":COTdOba IR o R . ,

En ese contexto e[ 25 de nowembre de ‘1965 la Comrsron genero un mforme‘-f :

R ‘-ir'_'.'sobre la Gonveniiencia y oportunidad de crear Ia Facultad de Agroncm;a y Vetennana[’ B

‘. —'-,_en ia Umvermdad ‘Nacional de Cérdoba y presento a oons:derac;on de Ias :

B autondades unwers:tarlas el proyecio de creacién de un Instituto para lmpartw la )

. ensefianza agropecuarla a mvei supeﬂor y reahzar mvestlgac;on y expenmeniac;on S

; La normatwa \ngente de’ ia Umversndad estabiema que para érear Una "',"f.ffﬁ
- .i_'Facultad se necesﬁaba Ia fonnacmn de un. consejo mtegrado por profesores o

e al menos por varios afios. Esto motive: que ta comisién aconsejara crear un Institito . -

" expida el Titulo de- ingeniero Agronomo y aprob6 los espac:os curricmares que

S ";'ﬁgraduados y alumnos. Por Io que la créacion de una Facultad no podrfa conicretarse,

- de Ciencias Agropecuanas (ICA) que ofreciera |a carrera de Ingenieria Agronémica - -
(IA) Asi, el HonorabIe Consejo Superlor (HCS) de fa- Universidad Nacional de

o --:_”Cordoba creo el ICA, por Ord. HCS 4/66 de fecha 21 de marzo de 1966, Ei Redorf'f.:;“.
o de fa Universidad Nacronal de Cérdoba por Res Rectoral 785/66 resolvie que el lCA-‘_;'.jj:',

""l-'-.-;ntegraron el Plan de Estudios y la carga horaria. Finalmente, en 1968 por Res '-ff.'f'f S

S -1 - Rectora] 944168 se aprobo ei P. E de la: Carrera de lngemeria Agronomnca

El 3 de enero de 1972 ia UHIVGI'SIdad Nac;onat de Cordoba adqumo un__ '

1.;7.7;'-7campo ublcado en el Carmno a Capﬂla de tos Remedlos Km 155 d:stantej_

5 -"f:_" | 'aprommadamente 22 Krn del edaﬁcao oentrat destlnado al ICA

= En 1978 por Ord HCS 10178 el Rector de Ja UnwerSIdad Namonal dej[-_z'_-'-'
"i'_COfdﬂba aprobo ‘un nuevo Plan de Estudno para obtener el titulo de Ingenieroli'.f'_'

,"_,Agronomo
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En jumo de 1979 a sohcntud de la Umversrdad Nac:.[onal de Cordoba el Poder - N
B Ejecutwo Nacional por Decreto N 1394 mod;ﬁco Ia denomlnacmn del lnstituto por ei"-'r )
g de Facultad de C:enmas Agropecuarlas BRI |

7 EI Honorable Consejo Dlrectlvo (HCD) de la Facultad de Clen0|as
l"'f::"Agropecuanas por Ord "HCD 1f93 resolvzo la- creaCion de fa. Escuela para
. Graduades (EpG). para: dmtar las ‘carreras que otorgan fos tltufos de. Especaallsta
1'.",'-_-;_'_-'Magistery Doctor en ClenCIas Agropecuarlas ' ' .

En el afio 2003 con L o fir n de sdecuarse al huevo escenario socio-pohtlco
7_ _"-‘f'economico y productrvo en el que desarrolia sus actl\ndades la Facu!tad de Cxencnas
" Agropecuarias, adecué su Plan. ‘de -Estudio, -para- la~ Carrera de Ingentena

R ‘ﬂlAgronom:ca que fue aprobado pOT RHCD 399’ 03 Y RHCS 41 3”08

En e[ afio 20(}9 se crea Ia Tecnicatura en Jardlnena y Fior:cu!tura parallf'.r SR

L L dlctarse enla FCA-UNC segin Resol HCS 1197/09.-

. En jUI"llO de 2013 la Facu]tad deﬁne su misién y wsmn enun talier PaﬂlC‘PaﬂVO 3 B
' qle expilclta que‘ “Ia FCA &s una institucion academica pubhca ‘democrética; de
: '_]jexceiencla mnovadora formadora de profeswnales con. valores éticos Yy espmtur LT
“'Vi.f,.:.-,'CFithO - generadora . y oomumcadora de saberes agronom;cos compromettda ezlf-f
S mtegrada conla soc1edad para contr;bmr al desarrolio sustentable '

B En ‘el afio. 2015 Ja CONEAU por Res ‘1188]15 acredlta {a carrera de"t.-f;'—__‘jﬁji-',l
- Ingemerla Agrenomlca de fa FCA por un penodo de seis anos - '

e _En el ano 2017 %acarrera de lngenlena Agronormca Iogra la acredltac:on por:;li_ -
un penodo de 6 afos, a nwel de MERCOSUR Slstema ARCU-SUR Red de

55 CONEAU .

En e! Ano 2{316 se crea la carrera de lngemerla Zootecmsta en }a FCA—UNC e

R f segun Resol HCD N° 65812016 yHCS N° 105172016,
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s Fundemctes

B aumento sostenido de la poblacron mundlai hace que se deba responder af';‘_-fﬁ o |
', una demanda creciente de alimentos de distintos origenes. Tal demanda debe ser".'.'f__"
satlsfecha con productos de cahdad en cugnts & su vaior nu’mtwo sensona[ y que‘f. - e
;; deben ser produc:dos de manera sustentable ' ) -

o Dentro de {as metas propuesta por !os goblemos de Ios palses mtegrantes-'."_"f_""‘;'_f
- '7'.:;;bajo el marco de la Nacmnes Unidas, en el cua] fue definido el programa delos 17
'_'-;'Objetwos de{ Desarm!lo Sostenible (ODS Ob;etlvos Mund:ales) se plantea a :
~ reduccién de la- pobreza yel hambre cero Para alcanzar estos ob;etwos sera“

. fnecesana la formacnon de- profes:onales que puedan Intervenlr de manera activa '-'ﬁ_-
o -‘-']f ."j‘para dotar de una ahmentamon segura justa y sostenrbie ‘para los ‘habitantes dei'ﬁf.“j N
A if*planeta En base a estas premlsas Ja Organtzacron para la: Ahmentacwn y Ia'f-‘__'_‘if"'
.'?_*.Agncultura (FAO) ha definido que en Ios ahmerrtos ‘como se cuitwan producen - '
-""j-lconsumen intercambiain; transportan, almacenan y comercializan, se enclentra la

|  cohexion fundamental entre las personas y el planeta y !a via hacna et cremm:ento".'_j

o economlco anciuswo y sostenible

, La mdustna de los ahmentos en ei mundo y en Argentma genera gran":j:
:‘_"cantidad de emp!eo que motonza a econom!a de ios patses Argentma es un palsr |
‘7”-_'-].‘que se caracteriza por una gran produccion de materias pnmas ‘que’. “pueden’ ser‘.:.-'i'-'f'j_ o

‘ transformadas en alimentos procesados Part;cularmente fa Prownc1a de Cordobai_f ‘
realiza’ un aporte s;gmﬁcatwo a la’ producclon primaria de agroahmentos yenia: .
.'"—-'mssma se rad|can numerosas mdustnas que demandan conoc:imtento y tecnoiogla -'er.‘:‘ '

En, este ‘'sentido, segun un infarme de TERAL (2014) en la Provsnma de Cordoba el"-‘:-

- sector agropecuano aporta el 32 9% dei Valor agregado de pFOdUC’(OS el'29% del
'fempieo el 71 3% de Ias exportac:lones brutas y el 90 7% de tas exportacmnes'fﬁl_'r.‘-f'-"'-"-

netas

Al niver reglonai en’ concordancua con’ fas poht:cas namonaies es de
e ‘fundamentaf lmportancsa formar profestonales que permltan generar valor agregado-_l
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‘:-:—'V-a Ia produccrén agropecuana pnmana mcluyendo aspectos reiac:onados ala
- i';:4rchlucc;(3n de ahmentos vy de- otros produc{os y subproductos ‘de mteresﬂ-'

S : agromdustnal er; un contexto de sustentabuildad economica; ambtenta{ y socnal

El sector ahmentano propende a la adopmon de procesos que aseguren la -

L calidad B2 segundad de los alimentos. ‘En este sentldo el Licenciado en;_-

"'.'Agroallmentos cobra un- papel preponderante accmpanando a las :ndustnas v

”f;_'comerclahzac:[on de alimentos hacua ‘una. adecuada modermzamon tecnologlca SR
optimizaclon de procesos mvesﬁgacuon y desarrollo de productos 1mplementac10n o

- de practicas seguras, aplicacion de normas y sistemas de calidad acordes alas

;exngencaas actuaies tanto ‘en’el mercado mtemo como exiemo gestlon y

"7‘r:_i,admm|strac;0n del negomo que perm;ta eficiencia - y competmwdad y

e , imterpretacwn de Ios marcos Eegales \% reguiatonos namonales e mtemac;onales

Actualmente la Unrvers;dad Naclonal de Cérdoba d[spone de dsferentes"-‘-':"“"

L ‘icarreras que reahzan algun t:po de formac:on que puede aphcarse haCIa el area de: .

conoc1m|ento de Ios alimentos, pero no dtspone de una ‘carrera. especuf ca que_.‘.'_- '

'_ redlice’ una formacmn mtegral y profunda 'sobre contemdos correspondtente a las

cencias’ y tecnolcg:a de Ios agroahmentos. La Facultad de Clenclas Agropecuanas B

cuenta con’ una- mfraestructura completa y ‘solida para realizar tareas de docenc:1a il

.'._",—jjmvestlgac:on y exterision, v un cuerpo de docenteslmvestlgadores multrd' iscip mano:;;j-?
. mtegrado por {ngenleros Agronomos y Zootecnlstas Vetermanos Bloiogos f, R

o f_'" entre otros, con una Iarga 1rayectona formando profesmna!as a!tamente capac:tados'":_‘ SO

f-:ycompetentes. Sl

Por etra parte a ﬁn da conocer Ia demanda y ias sugerencsas deE sector de '

los. Agroai;mentos en Cordoba acerca de la creacién de una. carrera universitaria

sobre asta area del conoc:mlento se realizé una jornada de trabalo el 27 de Julio de'.',]

B ff-i_'j;'_.'2018 -que se _ denominé “‘Taller Requenmiento ‘Profesional - del - Sector

o '-_‘.Z."'Agroailmentano en Iz Region” (Resol HCD '504/18). Participaron de’ ia discusion

) *..__-,jreprasentantes de Ias industrias, ‘camaras, colegros e msirtumones vmcu[ados al',;ﬂ'[






- UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA -
. FACULTAD DE tiENansAGkoPEcuAﬁiAs

' FélzxAIdo Matrone 746 - Citrdad Umvemtarm Cordoba

__.".'-terna de fos™ Agroahmentos De las concius;ones de ]a reunion surg{o (a) Ia

"“--'.-_neceszdad de contar. con professonaies con tina formacron espec;lﬁca (b) que enr

- ,jnuestra region estan msta[ada fuchas IndUStf{aS que procesan ahmentos y (c) que L

©en nuestra prov;ncna y el pais se estima que el sector agroailmentano vaacreceren

L '“fel agregado de valor y que vaa demandar de personal capamtado que puedar,:ffﬁ'-'*:_”:’

s atender esta probEemattca

Por otra parte [a Facultad de Cienmas Agropecuanas (UNC} parm:lpo deE ,

Ptan Estrateg:co Agroahmentano y Agromdustnal Part:cupatwo y Federa! (Resol N"'ﬁj‘f

f 'HCD 31212010) que entre sus objehvos menC{Oﬂaba ia creacion de nuevas carreras R

- f para la Facultad y entre elids se mienciona como carrera pOSIble una que abarque el |

. area de! conoumlento de Ios agroa[;mentos por su relamon con nuestra Instftumon y"' o

e ta 1mportanc:a regional que tlene Ia tematlca

Lo expuesto precedentemente fundamenta Ia neceszdad de crear una carrera ] o

o "_'-,""de gradc la Licenciatura en Agroallmentos para que se dicte enla Facultad de_'"ff--

‘77,‘-l01en°’as Agl'0pecuar|as de- la Universidad” Nacmnal de Cordoba en un todo de f_‘,"'i-i'_‘-
. acuérdo con la mlslon y ia visién de fa FCA UNC | SRR

o _.'-:-4 Perﬂl del Graduado

EI LlcenCIado en Agroahmentos es un graduado unrversntano que posee'_.-.’f

"""_-"_fundados conoc:tmlentos ba31cos en. quimica, fISICa matematlca y b1ologsa y de -

lformac;on supenor vmculados a la cnenCIa y tecnologla de los a!imentos abarcandoi e

L _[-'aSpectos relacionados a Iegrslacron mercado y comercnahzacmn de alimentos, y af-:fj. R

e ) "'otros aspectos que hacen auna formamon scx:[ai y human:st:ca

graduado en ia Llcenmatura en. Agroalnmentos puede actuar'}-f-"-' N
e f ‘;"profesaonalmente sobre Ia cadena agroahmentana aportando su conocnmlemO en

S :'_:1) Ia ges’uon del aseguramlento de Ia cahdad e mocwdad

e 2 2) el control de candad productos






- '3-1-_”:4) el manejo y controi del procesamlento
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: - 3) el desarrol[o e tnnovacwn de procesos y productos

;‘.\ ‘_'5) Ia gestton de{ procesado atendtendo el cu;dada medraamblental

. 8)la gest;on de Ia segundad ahmentana evaluando al nasgo i'uglenlco-sanntano y

R ftox:coioglco de un proceso ahmento lngredaente y envase;

T ',7) Ia 1egrs!acson namonal e mtemac:onal wgente

"':"ﬁ'.-B) Ia gest}on empresanal de 1a produccnon comarc;ahzac:on IOgia'ti-c’.:a""yr.'—‘if:'."l-,ui

L 'mercadotecma y

o "?79) Ea docencna umversrtarla e mvesitgacuon CIentn“" ca

, Ei Llcencaado en Agroahmentos desempena su actav:dad profes;onal en‘. -
_ \;eStabIe"‘m‘e”tos abocados a la prOduccmn tndustnahz.acnon desarrolio y control de
alimentos. Posee da. CapaC|dad para montar operar modlf‘car y desarroﬂar

","herramlentas de trabajo enla mdustna de ios ahmentos realiza la plann‘" cacién y_’_

' "_fprogramac;on or;entada al desarrolio de proyectos para evaluacnon msta[acaon [ e

.. expansion - de industrias - alimenticias; aphca ¥y ‘desarrolla- tacnlcas Ststemas y L
Lo procedtmfentos que incrementern Y opt%mlcen Ia producta\ndad en la mdustna de tos.

N afimentos mtegrando ia cadena productlva controia ia calrdad qu;mlca ﬁSica o

j procesos y termmados establece la vada uttl delos allmentos como aSI tamblen Ia

"'-aj':sensonai mlcrobloioglca v tox;cologlca de las. matenas pnmas ¥ productos en’

- fmetodologla para la- conservacmn ¥ “almacenamiento.” EI profesnonal formado en

: -‘}__;j'c;enma Yy tacnologla de allmentos asta capacntado para asesorar a Ios dlferantes
sectores que conforman la cadena. agroahmen‘tana con el objetnvo de garantazar Ia "

" ‘i:-.'fproduccron de alimentos de caho‘ad ¥ ademas -poses - ios conocrm!entos
- habilidades ¥ destrezas para desempenarse activamente en “programas de BRI

' '.'.'.concxentlzaczon ¥ capamtacnon sobre la calidad e 1nocu1dad agroahmentana del el

PefSOnal da una emprasa o tndw:duos que manejan ahmentos
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s Infraesﬁugtu.;a:Dis'ban;b,ev-_ L

: -}.‘K_,ijversrdad Nacronal de Cordoba se- dlctan dos carreras - de grado ingen;ena-r'fir-'“-'
' '-'-",.'j.“Agronomlca e lngemerla Zootecmsta y otra” de pregrado Tecmcatura Uneversntana'.”*! Ll

BERA 'f, en Jardmena y Floncultura

Entre sus fortalezas se destaca e[ poseer un cuerpo docente capacntado para o e

B *-_f.el dlctado de las carreras, e mfraestructura dispomble con msta!acrones ‘acordes -

para la realizacion de actlwdades auhcas y fundamentaimenie para ei desarrollo de‘.f‘"" : )

T actmdades practlcas

Respecto a Ia mfraestructura Ia Facultad de Clenmas ﬁ@ropecuanas posee 20

" -'.'-igrupos de inmuebles propios; la Sede C}udad Umver31tana con una superﬁcne de o

U 9,400 m ‘cublertos (aulas, administracion; !aboratorlos drea de gestton b|b||otec:a '

"*ffwveros entre otros espamos) y el Campo Escueta en Zona rura% cercano. a la

L Iocahdad de Capllla de [os Reffiedios oon una superficie de 583 hectareas destinada - :
o ﬂ"f_'a la- docenc:a tnvestlgac:ton y extensnon y produccnén agncola—ganadera de ]asf
o cuales 8.482 m? “'son. cublertos d:stnbwdos en auias ‘oficinas, cocina industrial;

| ',.:Iaboratcnos snvemaculos galpones de maqulnanas area. expenmental ¥ ‘planta de . -

procesamnento de semitlas, Cabe ac!arar que parte de esta superf icie, se destina a

' resdenma esi:ud;anht pnnc;palmente para estudiantes de carrera de grado

7 ;‘.}6 Alcances correspondlentes aI tltulo

e Se deja constancua en forma expresa que la responsabn[!dad pnmarla y la toma de -
- _j-:demsuones 1a ejerce en forma mdlwdual y exclusiva el poseedor del titulo con

B 3 competencia reservada, de acuerdo al regimen del Art. 43 dela Ley de Educacuon S

o '-7'3”109”01” de quleﬂ dependera el poseedor del titulo de Licenciado en Agroailmentos, L

e Yy Técnico’ Umversstar:o en Agroahmentos ai cua[ por i, Ie estara vedado reahzar
" ".'frdlchasactlv;dades o SRR - '
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”"f'EI titulo. de LlcenCIado en- Agroailmentos posee - vahdez nac:ona[ y tlene !os E
- | s:gunentes aicances que io habrhta para actuar profes:ona]mente en. ' )

parﬂcupar en las actlwdades de ;nvesttgacmn y desarrotlo para ia formulacmn e L
. productos ahmentlcws inocuos, tanto en e ambito publico como pnvado | -
"'V'Coiaborar en ef desarrollo, implementacion; méjora y opt;m:zacwn de’ tecnscas L S
- sistemas y procedlmlentos para {a elaboracion, transformacion, fraccmnamlento
envasado, a}macenamlento transporte v comermahzacuon de productos"_:_", L
- alimenticios. e e e T = g
_fﬁ‘Colaborar en Ia d;recc;on va![daclon y certnr cacion de tecn:cas y anahsts de-f',
materiss. primas, aditivos, productos - en PFOCE‘SO Productos elaborados y";f' .
I productos en transporte yalmacenados R e '

.-_':Coiaborar en la deﬁmmon de’ parametros f;swos qu:m[cos m:crobeoioglcos y e

e ,toxzcologtcos que deben cumphr ingredlentes adlt;vos ma'tersales de envases y o

'-'productos ahmenttc;os para garantlzar su mocurdad genumldad ylo cahdad T
“Colaborar en la direccion y la :mpiementacmn ‘de’ mstemas de gestlon de 1a o
f]l'.htgtene y. segundad ahmentana para establec;mientos que procesan fracc&onan LT
- envasan, almacenan transportan ycomercializan ahmentos , B T
,';:.'Partlt:lpar enla’ dlreccmn y superwsron de- Io refendo a segundad salud}f__f-f‘;
j'r'ocupacnonal y- Control, - tratamiéntos y gestlon de resmiuos y eﬂuentes en Iofjff.‘—"f'
| "-‘-T"concernlenteasu 1ntervencron profesnonal e ; ‘_ R L
t{Parﬁc;par en ia reahzacuon de perrc:as en eI amb:to de su zntervencnon?.fj_‘_‘_i '

'profeSI onal

....

--71.‘ los ahmentos para deterrmnar su valor nutrmvo funcronairdad y rotulacnon B
,_f)'Part[c:[par en el controi de 1a calidad de los productos alimenticios durante eli:_ B
'_--procesamlento aimacenamiento y condscmnes de transporte y de sus matenas:”-“-"f -

precursoras a través de Ias determmac;ones de sus propiedades mednante’,;_i,]”
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metodos flS[COS qmmlcos blOlOQICDS anciuyendo metodos mlcrobaologlcos ..V_‘V‘:"". ]
toxrcologicosysensonabs o L -
10 /

. ,A5[st|r enel estabiec:mtento dela wda ut:l de Ios ahmentos
11,

Asesorar profesaonaimente a. organlsrnos e tnstltumones pubhcas—pnvadas

e empresas e tndustnas que desarrollen fabnquen comercza{;cen ‘almacenen y

' -‘.j_‘manejen productos ahmentlcms sobre cuestlones tecmcas en. Io referente a'-f'

. calidad, conservacion petlgros y nesgos gue se asocian a los. ahmentos y sobrej BRI

'otras tematicas como ‘cuestiones relacionadas a ta comercnai[zacmn logtst:ca e

T2

-marketmgl yproblemas ambtentales asoc%ados a Ia EndUSt!'la[IZECIOH S
Pamupar en la. gestlon orgamzac:on y d reccion . de empresas del rubro'f SR
"'agroahmentano s o ROTREETI '

?"'_,i'ﬁé;-'.'ldentzﬁcar nuevos prcductos y tendenc:as de mercados y comerc;ahzacmn de_f.j— .

' .ahmentos

14

”_-'denomlnamon de’ ongen de productos agroahmentanos ¥ otros tspos deﬁj-l'r

Coord'm-ar partnc:par y reailzar las tareas necesanas para otorgar da

AR ".ﬂ'certlﬁcacmnes swmlares que mvoiucren alos agroahmentas
15

L 'ahmentos en Instituciones Educativas.

B Desarrolfar, parttcnpar y e;ecutar proyectos e’ mvestfgacnon en tematicasff}c

. relacionadas con la C|enc1a ¥ tecnologia delos ai‘mentos

17 Participar y co[aborar én todas  actividades vanculadas a Ios agroallmentos-"_‘

‘ Realizar actividades de docencia unwersnana re]ac;onadas a las cnencsas de Iosy e

"'r.donde a actuacnon y “decisiones profes;onales que se deben tomar- como'_'w-

o yen defensa del medlo amblente

6 2 Tecmco Umversrtano en Agroallmentos

B "EI t!tu!o de Tecmco Umversﬁano en Agroahmentos t;ene por aEcances

S 'Ltcent:lado en Agroahmentos se reallcen en un’ marco de responsab;hdad socaal‘ o






|- UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

| EACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

- Félix Aldo Marrone 746 - Ciudad Universitaria, Gérdoba .~

- 1‘-.‘Aslst|r at Licenmado en Agroahmentos ) tttutos equwalentes en a mvestlgamon . 6?-
e el desarrollo 1mplementa01on mejora y opt;m|zac10n de técnicas, - sistemas vy
procedsmtentos para la elaboracmn transformacion, fracc:onamento envasado'”” |
'-ralmacenamlento transporte comercnalizaczon vnda Uttl y cert:ﬁcacmn de--
 'f'_"fproductosailmentlcnos ' T e R
. 2.Dar apoyo técnico en la drrecmon y I nmpiementamon de sistemas de gestlon de S
U h;glene y ‘seqguridad’ alimentaria y salud’ ocupacwna} para establecrmsentosf
_-f-jque procesan fraCCIOﬁan envasan a[macenan transportan y Comei’CIaiizanff N
'_","_'ahmentos S el R
.3;:Colaborar y asistir ’cecmcamente en el control de la caisdad de tos productos-'
allment:clos durante el procesarmento almacenamlento y dondiciones der-;"'_-_'f
| '"{ransporte y de sSus materaas precursoras a traves de la determmacmn de sus“‘:']'_*ﬂ-';_ .
. propiedades. T e T e
s Colaborar en la gestron orgamzacron y dlrecclon de empresas del rubro'-_'f'-r o
“:.'"-f.agroahmentano ST S o | S »
' 5_.:_Dar apoyo tecnlco en. tareas ‘necesarias’ para la identificacion de nuevos;jff"'-i-_--".F
productos y tendencnas de mercados comerc.lahzacnon de ‘alimentos. y en !a f
_'denommac:on de ongen de productos agroahmentarlos y otros f.}pOS dé
- cerhﬂcacmnes s:mnlares . e i BT

7 Mlsmn y Proposntos

o o Ccritr.ibui'r"a_lldé"sa'r}duo'éustéh_,tamé dela _f.e%ﬁ.y ; i‘:—érs e

La formamon mtegra[ y continua de profesmna!es de Ias c:encxas.'_:"""_'":-"i-
-_.‘j_'_agropecuaﬂas a fravés. de propuestas curncu!ares (de pregrado grado y _-_;'f f
'-_'.’fposgrado) ﬁex1bles abtertas, apcyadas en una concepcnon mteractwa y

- dmamlca de Eos procesos de ensenanza y de aprendiza}e R






L ':[' comumdad de ia’ Facultad realtzo en ‘el marco dela’ Piantﬁcaczon Estrateglcaf- e

e j} . Proplmar una fcrmacron mtegral del mdmduo tanto en el conoc;m:ento cuentlﬁco y .
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f.';f'_'_'i_a 1mplementacnon de mecamsmos permanentes para Ia Identn" cacnon de 6%
o f "demandas y cambios sociales que promuevan fa actuahzamon del currlculo
‘i‘,".'_fifLa artnculacmn dela docencia, mvestlgaczon extenszonyserwc:os. _ _
s '-'-'r‘_La promocnon de 1nstancnas de comumcacuon con la socnedad para contnbuur E .
"v'._-a 1a " solucion de problemas tecnoioglcos amblentates econom{cos ylo,' S
: *l";'j'somales o L L e e e T e
e B {a ge‘ne-rac‘idh de p'foyécfds "'ih'fe'rdiscipiiharibs "dé'*ddcéhéié' ' '-i'hve:s.figédén'- e S
) ) f : extenStc'm y desarrolio que respondan alas necessdades de Ia soc;edad |
R '_ fi_rfj'-La capacitacion y valoracion del personal. | RN

e ‘La realizacion de aportes a ia generacmn de pohticas pubhcas

| Las ofertas academ;cas de Ias Carreras de L;cencxatura de Agroalrmentos y
: "_fde Tecnicatura Unwersxtana en Agroal;mentos cnstahzan las propuestas que la

R Particspatwa (PEP) y en Ia deflmcson de su- misién” contrlbuyendo alf desarro!lo';“ S
' "1'V-i_sustentable de Ia region ydel pals‘.i‘»rf e | ’ B -

72 Propés;tos L
- _7_7.2_.-1, mstitucio.nal_esf'f-{;f—_‘—'-"1‘.37-”' L

e Formar y capacrtar profes:onaies docentes y técnicos para desempenarse con
L ;i"-'-'solldez responsabilidad, espmtu Ct'lthO yreﬁexwo mentahdad creadora sentido':f.'_';"
- gtico y senszb;ildad social. . ‘ R R e

_ técnico como en Ios valores humanos respetando Ios pranc;plos y leyes de
"""-'.ﬂ-nuestra Nacmn 7 e '_ BRI ; | - . ' |
L - Fomentar tina vocacnon profesronal que prlortce !a soiucmn de probiemat:cas que -
R 'r_;'atlendan las nec:eSIdades reglona!esynacnonales SRR P
L . -_".Contnbulr al crecimiento de nuestro pais a través de Ia docenc:a capacntacnon
?.f,'—"mvestlgacron y transferencia de conocamlento para me;orar Ia cahdad de vnda de e
- o ',-,-EOS habftantes de nuestra nacron e '






- ;7 2, 2 Deta Carrera

o .l-.-:.:a)

. UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA [

' FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS -~

- Felix Ado Marrone 746 - Ciudad Universitaria, Cérdoba - -

Bnndar una adecuada formacnora que perrmta aprender los fundamentos de lasf

) _--menc:as pasicas Y Tos conocmentos que son de aphcacuon en la cuenc:a y

e "itecnciogla de los agroahmentos
- b)

Transmitir los conodimientos y desarroliar habilidades y destresas paraquelos

- almacenamlento y comercrahzacnon

'profesmnales puedan comprender “analizar, - evaluar; controlar superwsarjj'ﬂi_"” '
Implementar mejorar y gestlonar las tareas’ que mvolucran 1a produccron de . .

alimentos. de - calldad en’ sus dlferentes etapas fabrlcamon conservacnon

. Formar recursos humanos capacutados para apilcar los conocmlentos mherentes'f; L

Co ‘ala segurtdad alimentaria, a la salud piiblica y al cu;dado det medio amblente de-:f Bt
e _-‘.,acuerdo ala legislacion que nge la prOduCClOﬂ de ahmentos : “ |

“desarrollar sistemas de la gestlon del aseguram:ento de Ia cahdad g mocwdad en

Proporcnonar conocimientos para que fos profes;ona!es esten capacztados para S

-,".establecnmaentos mdustnales

3 ambientales

. sui servicio profesmnal seaun agente mejorador dela reaildad en'su con;unto

9

B "8

ffel trabajo en equrpo

Dlseno Curncular de la Carrera

. 8 1 Requns:tos

'lmparhr conocimientos y desarroilar hablhdades y destrezas para la formulac&on ,
“de proyectc)s donde se con5|deren factores técnicos, economlcos socrales y__ﬁ S

) Promover en el graduado actltudes de ccmpromlso de etica socnat para que en :

jDesarroIlar actltudes Y aptitudes que hablhten a! graduado para |a miegracmn y

o Tener estudlos secundanos f nalfzados En el caso de estudlantes extran]eros .'
’ _-'E'f_-cumphmentar con ios requnsutos expuestos enla Resol. HCS 65215 y Ord. HCS N°jf. el

e ““-1612008 y Ord HCS 612018 Para personas mayores de 25 anos que no hayan'. : ‘-_-7?:-7.;;}.‘






B carrera s:empre y cuando cumpia con Ios reqwsﬁ‘os de la Ord HCS 3!20‘[5

. Estudios

B .Trabajo Fmal de Grado ylo Pfactlca Flnal de durac:lon anual

. '_""'estructura en espauos cumcuiares desarrollados en 8’ (ocho) cuahTmestres Yoo

el otro’ de Formamon Supenor. -

o '.“",formatwos (RTF) de la Licenciatura en Agroahmentos

. Res: M:nlstenal 18706 y RR 502/18.
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"finahzado sus estud“ os secundarlos excepcxonatmente podran [ngresar a estudlar Ea 10

| Se reconoceran trayectos formattvos de Ias Carreras aﬁnes que se dzctera en".":" : 7
unldades academlcas comprendldas en el Slstema Nac:onal de’ Reconommlento,-"_'f~  ' :
- Académico (Resol. Ministerial N> 1870.’16) atendlendo Io expuesto en Ia Resol Rec -
- ! N° RR—2018 502—E-UNC-RE012018 |

8 2. Plan de Estudlos de Ia Llcenc:atura én Agroallmentos

La carrera tlene una duracmn de 4 anos ‘en donde los estudlantes reahzaran RS

o .U_e] cursado de los espacros cumculares y las actwudades prevnstas en ei Pian de'-___'l o

EI drseno curr;cu!ar de !a Llcenmatura en Agroahmentos posee una carga", - o
horarla de 2985 horas reicu las’ cuales mcluyen 260 horas corresponduentes a una:

Bt P!an de Estudlo de Ia carrera’ de chenmatura en Agroahmentos sef-,"',j_"""

' ‘f—j_'.comprende diferentes espac:los cumculares que se agrupan en un cu:lo Bassco Y’ L

i,‘8 3 Espacnos curnculares carga horarla y. reconocrmlento de trayectos;

P = Recoriocimierito dé Trayectos Formativos’ se reahzara en un todo de acuerdo a Ia'_-', '—_

Introduccion a las Ciencias Agropecuarias 113 2

3 NeRA RS _ 2 Wi i
2 | Quimica Orgénica ) 80 | 35
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Matemética Ii'

65

T Fisica It 60 | 35
Practica Alimentaria a0 7.5

7

. - | Operaciones Basicas . 80 7
-1 Microbiologia General ‘ 65 5
Métodos de Analisis de los Ahmentos it 70 6
Metodologia de la Investigacion 40 3

Tecnologta Agroalimentariall . 90 7
 Analisis Sensorial de los Alimentos 40 3
Biotecnologia de tos Alimentos ) 60 5
Higiene y Seguridad Industrial 40 =y X
1 Nutricién y Toxicologia 80 7 '

~ | Envasado y Control de Calidad de Alimenfos 7
-{ Tecnologia Agroalimentaria IV 90 7
_Gestion Ambiental Sustentable 40 3
" [Optativa Il_ ' 45 4
: Traba;o Final de Grado 7 Prachca {'-'mal (Anual) 130 13
Idioma ' -__20 ' 2
Formacién Integral ¥ Social Unsversntana ' .30 3
| Informmética - 20 2
TOTALES "2085 | 536 :

L Todos ios espacms cumculares tendran mas de 40% de actiwdades practzcas N

B 8 4 CICIO Baswo

EE c:clo de formacnon basma mc[uye un adecuado baiance entre Ia formac:on : '

f teonca y pract:ca que pone espec;al enfasrs en la resolucnon de problemas reales‘_l






R

o algebramas ecuaciones, - inecuaciones, Slstemas de ecuaciones, lnecuacmnes;]
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o .-propros de }a menCIa yio tecnologia de Eos ahmentos EI cnclc de formacmn basnca de ,‘Zl,
" la'carera esta constntu;do ‘por los contemdos curriculares minimos (CCM) defi nrdos
"_‘_"como aquellas de formacmn necesaria para la- carrera de Ltcenmatura en
| "",'j_Agroallmentos S oo ' ' i .

o '8 4, 1 Objet:vos

o ,_‘;.'"'jPreparar al estudlante en caenc;as como- !a matematrca flsuca qunm:ca y biologlai |
B Tj'ipara que puiedan’ reahzar pcstenormente la construccién del” conocimiento y

- adoisicién de habmdades con bases sélidas y que les permita la resolucion de.-_:

| ""',.sutuaclones probiematlcas que se plantean en espacnos cumcu!ares reiac;onados

- al ciclo de formacién superior, -

e Reconocer Ia rmportancua de Ios conoc1m1entos sobre tas c;encnas como un'
: '_‘lnstrumento basado en pnnc:[plos cientificos: dmg:da a resolver la probiematrca j-.;]f _'
o que se vnncula ala menc:ia y tecnologla de los alrmentos_ S S e

o ‘8 4z Espaclos cumculares
B -illntrbducmon a ‘las Clenmas Agropecuanas. | insercion e tntegramon de los o

ingresantes a la v1da universitaria.- Estrateglas metodologlcas para. el estudloff;'-"""'_"'
""-"-;'-'umvers;tarso Bloiogla ECOS|stema Y- Agroecossstema fh.qo de materaa y energra e

”-',_”npos celulares; - remos Matemaﬂca conjunto” de numeros numeros naturales, . -

- ‘.‘-‘_'lienteros -y racuonales apt:camones _ afitméticas y geometncas Aphcaczones -

:iineates Qunmlca elementos, tabla penodtca Estructura eiectron[ca y clasif caaon_f
pertod:ca propledades penodtcas férmulas Y nomenclaturas reacmones qu;mrcas y U
L ";,'-jrecuacmnes qwmlcas Estado de Ea matena ‘ o

7 Introduccién ala C:encla y Tecnologla de los Ahmentos. Allmentos Conceptos y: i "
o f'_"deﬁnscnones Fuerite de af:mentos “animal, vegetai smtetlcos y ‘ofros. Prop:edades
"'.r'de los Ahmentos lnterrelacron con fas menczas agropecuanas ¥ los agroahmentos
Pnnc;pa[es conceptos en czencras de ahmentos y fa tecno[ogla de los ahmentos :f
S .'f'_'!ndustrias procesadoras Herram;entas de ges’uon y controi Estud‘ os de caso de R
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_ B jlntroducc:ton a los desaﬂos Y. prob!ematlcas de Ios agroahmentos V:SItas :de_
aprendlzaje enfocadas a e!aboradores de alrmentos ¥ grupos de mvestngamon

';"Matematlca kS Funcmnes dc}mlmo e imagen representamon, operacmnes con", e

: ‘.f_'func:ones funcrones inversas y compuestas Func:ones lineales: ecuacion de Ia o

: 'j'_'-'recta paralehsmo y perpendrculandad Funmones cuadrat;cas geometna analmca 'f -

, __‘_':Funcmnes exponenmales Y fogantmlcas Funcuones tngonometncas ‘Matrices y L

‘s:stemas de ecuacmnes hneaies Loglca matemahca propos:cron operacsones

e log:cas

Qmmica General e Inorgamca Enlace meicoy estructura atomlca Prop;edades‘_‘ -
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Bases moleculares de {a herencna EvoEuc;on Mampulacnon de organlsmosf‘":j_'_lf“-f

L - genetlcos Desarro]tos blotecnologicos
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: para = practlca Resolumon de problemas vmculados a 133 ciencias basicas'y los
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tecnologlcas de Am;noacrdos peptldc}s y protemas hldratos de carbono y hpidos o

'.'Componentes minoritarios. Enzimas. Vitaminas. Minerales. Colorantes. Sabores -

S .Ahmentaﬂos

CfF avors) Andlisis de aromas y su relevanma Compuestos aromatrcos mdmduaies e

- mteracmones con. tos alrmentos Sabonzantes natura[es y smtetlcos Ad:trvos '

-"-'i?_'-Operaczones Basmas, introduccron Produccmn de ahmentos operacwnes
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extrusion. Reduccron de tamafio. Ciasnﬁcacron por ‘tamafio. - Operacnones con :
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5 ."membranas Transporte de fluidos y sélidos. - Sedlmentamon Agztac;on v mEZCIEldOl"]-‘“"

i de  fitidos y sélidos. Emuls;ﬁcac;on Separacmnes mecamcas_ Osmos|s
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" microbiana 'y ‘manipulacién de microorganlsmos “Grupos mlcrobranos en- ios
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”'f,'f‘;analitlcas - mstrumentaies Crornatografla Espectroscopta Espectrometnai
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. marco teonco e hlpotes;s D:seno de la mvestrgac;on Metodos de recolecc10n de
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datos AnahSIs e interpretacnon de tos datos Preparamon de mformes Redaccnon

o CIent[f ca.

: Mlcroblo!ogla de Ios Allmentos MIC!‘ObJOta asocnada a [os ahmentos Muestreo def o

F GLTO

 productos, - amblentes Yy SLIperﬁCIes Ecoiogla Mlcrob:ana Enfermedades _'
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o anahtlca of cial. Métodos no convencuonaies Vgllanma mlcrob:o[ogtca Métodos de'- |

o mocwdad ahrnentana Aphcamones mlcrobaofoglcas en la producclon de ahmentos

patogenos Fundamento del anahsxs m:crobtoioglco de. allmentos Metodo]ograf."" ol

| conservaci6n y envasado. Normas mzcroblologscas Nociones- bésicas sobre;-'.ii-. e

' 1Fundamentos de !os Agroal:mentos Il. Srstemas a[rmentarzos Cons;deracnones : R

- }generales Sistemas dlspersos Interacciones qunmlcas y fiSlcaS entre los

"'f]componentes de los ‘alimentos.. Transfonnacnon de los compcnentes de los

alimentos por agentes fisicos y qu1m|cos Btoqmmlca y tecnoiogia de los prmclpales'_j '. R

E swtemas ahmentaﬂos Lacteos leche y sus pnncrpales caractenst}cas Composu:ion‘

o quimica. - Conmderacmnes buoqulmtcas “Tratamiento - tecnolog:co Productos

: productos vegetales Slstemas b;otecnoiéglcos producc:on btotecnologla de A
".',-‘V"r“.rahmentos B AR R PR o

) “  ' de alimentos. Orgamzac;on de la empresa. Pohtlca y cultura. Sistemas de Gestin.
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S fermentados y quesos Came COndlC[OneS de fi Siologta y broqulm;ca de los tejtdos?f"_j -
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e Segundad Al:mentanay Leglslac:on Bases de }a gestton de c:alldad en empresas '_‘ - o

- Prinicipios de la calidad y sus -hérramientas. ‘Indicadores dé gestion y me]oraf"'
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' Buenas Practicas de manufactura Fraude ahmentano Defensa’ de 16s. ahmentos ‘
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“FODA. Fuamon de pol{ticas ObjetIVOS . ‘metas operatwas 'Planificacién de Ias_i o
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o Normatlva reglonal MERCOSUR Tratados mtemacwnaies Leglsiac:on mternac;onal'fi___'”—‘" 8
y ‘mercados - mternacmna}es Reguiac:iones ‘alimentarias ‘en. paises y. bloquesj*"ijf-ﬂ' o
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- de Comerc;o Interreia’c:[on con las regulacrones de los palses y los bloques
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o "f_y Segundad en el Trabajo Examenes Médicos. Rjesgos iaboraies fnsncos qu1m|cos |
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| '; -_"'n:tntos v nitratos sulﬁtos otros Contammantes P}aguzcsdas metales toxicos, %O ;
: ; ‘-‘energla jonizante e zrradlacmn en ahmentos Agentes toxzcos generados durante Iaf"-f-; ‘:
R transformac;on de Ios allmentos por su procesado | § g

. ","Etlca b4 Desarro]lo Sustentab[e.‘ Etica Conceptos y teonas fundamentales Etlca' L
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conceptos Etapas de desarrollo de un producto Ciclo de vnda de los desarro[los y'_.'. S

'fjsus drferentes esttategtas Tendenmas y neces;dades Aplicamones mejoramlentos_'.

o ;'e :nnovamones en el desarrofio de productos ahmentanos Ventajas compehtwas de

Ia innovacién.. Factores pnvados mdustna competenc:[a Yy tendencias. Factoresr.f_,f'. .
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al . comercio.. Comportamento del’ consumxdor Desarroﬂo de la- arqwtectura de _—
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: "..'jcomerc:arzacxon Estrategia general de Comumcacnon. Canales de’ distribucmn ,
‘:"IV'SiSfemaS de transporte LOQIStIC& deﬁnxcaon metodos de trabajo 1mpacto en ia--'i*'.':' L
”'.‘.ij;'.empresa agroahmentana - N R






. UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA .~ [

. FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS -

" Féfix Aldo Marrone 746 - Ciudad Universitaria, c:s';-doba R

- Envasado y Control de Cahdad en Ahmentos Pnnclpa{es causas de deteno;o de

cLoun ahmento Metodos de conservac:on de los a]imentos conservacxon por calor, por o

 frio. y por reducc;on en- la actnndad de agua Metodos qutrmcos de conservaczon

R Tendenciasen la conservaclon_ no térmica de afimentos. Apl:icacsones. précticas de la L

- conservacién de alimentos. Tpt}'s' de envases. Eh\(ase 'prirnarib ' 'Prbpit-:-dades delos -

. ‘matenales de- envasado Tecn[cas para el me}oramlento de la func:on de - :

- conservacron EL envase ¥ su relacion con el medlo amblente Nuevas tendenmas en

" “envases. Etiquetado y rotulado obligatorio de alimentos. lntroduccnon al controlde -

- calidad de los alimentos. Control de la calidad fisica, qmm:ca mlCl‘ObIOIOQICQ y oo

o .sensona} de los ailmentos Controles sobre Ias materias primas, durante el proceso .

: Ly el producto termmado certtf icacién - de - caildad del iote EIaboracuon de:"lr":'“ |

certiﬁcacrones Patrones 'S matenaies de” referencra Va[:dac;ones mtra ef?"

7' mter!aboratorto Audﬂcnas y elaboracmn de mformes

S espemﬁcacnonesﬁ‘ chas tecmcas de Ios productos agroahmentanos Laboratorlo de.
"-_"'calldad y andlisis de slimentos. Garanha de ‘calidad. Mugstreo y materiales de-

'ensayo Equ:pamtentos para la medlcnon de la- c:ahdad Metodos de anahsrs y

_,Gestlon Amblental Sustentable Contam:nacmn ambuental aguas-"-'résidﬁai'esi*-""-"u

" industriales, Tratamiento de residuos. Prevencron de Ia generamon de resuduos'jr-r
j '.'Aguas re51duaies Contammacnon atmosfenca '

o emisiones a 1a atmosfera v res:duos sohdos La contamrnacmn lndustrtai en el sector_‘r'"f-- L

S AQroaltmentano ‘Marco Legat Normas: Gestién. de Res:duos Ttpo de- res1duosi..',f-

o '.f‘_'ldloma Se acredita durante el desarro[lo de la carrera. Comprende contenldos de
. ‘idioma tecmco para acceder a lecturas basmas de textos tecmoos—cnentif cos .y quefj_';;'.f,_j
B '”Iadqusera habilidades de comprensmn audmva y de expresson ora{ para comunicarse IRRR

" “'en ambitos academlcos profesmnales ‘Se reconocerdn los ldlomas en el marco de"__*{"f o

o 7. Ia Ord HCS N° 08]20‘14 y ReSOE HCD N° 326!'2018

FOI’maC!Oﬂ Integral y SOC:af Unwers:tarla. Se acredata durante el desarrollo de ia"‘ff. N

"-;'ff.carrera Se favorecera en ios estudlantes fa: reahzacmn de actmdades:- S

‘--'j,-jextracurncuiares Para acred:tar este espac;o cumcular el estud ante trene que RS






' ) "desarrolian temaficas aplicadas reiamonadas con la actmdad profesmnal que se - '

—‘f-_-f'a.s 1. Ob;etzvos

5 1‘j'ji.",l'.f.z'_-',‘-que sean sustentabfes que no afecten el medlo amb|ente y que se. reahcen en
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- 'certlﬁcar actividades. crea’nvas como musica, pmtura escultira etc parhcnpacxon:f -
' -“; mstltumonat en organos colegtados como Centro de Estudlantes comisiones, etc,f,}',':f %L ;
- _' parhcapac;on y aprobac:on de . cursos extraprogramatlcos o extracurnculares B i'
parhc;pacnon én jornadas congresos conferencuas etc semcrosa la comuntdad o |
”"r_-'j':practlcas deportlvas S Lo ' e

e Informética. Se acredita durante ¢f desarrdllo de la carrra, Comprende contenzdcs T |
’_fde uso de la compmadora y sus penfencos en el ambtto de !as Clenc:as de los o
e Agroahmentos e e e e IR ' o
8.5. C|clo de Formacron Superror. e

EI cxclo de formac:on supenor Incluye aquellos contemdos que profundzzan y' k _‘_': :
‘-_'-_completan ‘contenidos del Ciclo Basnco Y, ademas comprende contenidos que"_ o

o ,‘desprende del perfi 1 de la Carrera Y, que asu vez estan estrechamente vunculados':",nf-:'_j' -

.. .con Ias necesndades de ia reglon centrc

e ‘?_j:Entender ios procesos de transformacron y los factores que afectan a las

- materias | prsmas en la e!aboracnon de los al;mentos basado en ei estudio de los'_" o
-‘ :' ;"prlnuptosf' smo—-qmmlcosy blolog:cos que la sustentan. P |

ri'rfj.‘. Analizar y exphcar con cnteno mtegrador [a cadena de valor de l

| "“‘_‘-:'agmahmentos e _‘ '. e

- Orientar y dirigir con una vision. hohstzca y criteno cnentlf co S la. manufacturacwn, RS o

' '-"‘deagroahmentos en todasu cadena de valor. B o : o | |

- Reconocer la 1mportanc:a del .conacimiento CIentiﬁco y tecno[oglco como'_-

e herramlenta fundamentai para garantlzar procesos productwos de agroallmentos " L

un marco de comprom;so soc:lai






RRRERE i‘8.5..'2.fEspa¢ibs '6urrit:ulareé' e

| ""_'—?'Tecnoioglas Agroallmentarlas.,
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. Las Tecnoiog[as Agroaltmentanas comprenden contemdos y acttvrdades de_g

. -_':‘api}camon en la practlca profes:onal sobre industnahzac:lon de agroallmentos Tales - L

. contenidos abarcan desde el manejo de la-materia- prima,” procesos, snstemas de -
- .“_'aseguramlento de la catldad e mocwdad marco iegal envasado y conservacmn de' o

L ‘.7_' !os productos

L Los estud:antes cuando cursen su tercer y cuarto ano de ia carrera deben reahzar 4_ i _
espacuos cumculares que carresponden a Tecnologras Agroallmentanas que oferte

la ]nsﬁtuc'on Sumando Uﬂ mimmo de 90 horas por cada una. EStOS espacnos_;,"--“-“'”

cumculares se’ denomtnan. Tecnotogla Agroahmentana de O!eagmosos* Grasas =

1y Aceites, Tecnolog|a Agroahmentana I, Tecnoiogla Agroal:mentana m y

'_-Tecnoiogia Agroal:mentana 7 IV ‘De.los - cuatro espacws curncu!ares de' L

o - Tecno{oglas Agroahmentanas dei Plan de EStUle uno es obhgatona y las otras tres |

Tecnologla Agroallmentana de Oleagmosos. Grasas y Aceltes. leerentes t:pos s

son” espacnos curnculares optatwos El dnico espaczo curr:cuiar obhgatono es'; :' _'ﬁf‘jj'f-
Tecnologla Agroal[mentana de Oleagmosos GrasasyAceltes ' B

o de grasas vegetales y ‘animales. Composrcnon qurmlca Propredades flsmas Punto |

de fusion, plashcndad pohmorF smo, color Viscosidad, emulsiones.’ Propledades"f:'-_?i"' |

._.fqu:mlcas ox:dacwn y antlox;dantes hadrogenacmn halogenacmn industnaltzac:ion

de’ grasas y aceltes extraccion y reflnado -Aceite de ohva._Aphcac:lones de. {as'

e grasas v aceites en Ia industria de tos allmentos* fnturas Usos: en cooma aderezos L

: ‘-'jfEiaboracion de mayonesa Prop:edades sensor:ales de las. grasas y aceltes e

- :_ Factores de detenoro y metodos de conservac:on- Metodos de anahsrs
B B Optatlvas.

' Los espacws cumcufares denom:nados Optatlvos comprenden contemdos de'-"j"_l e

" aplicacién . practica - de actividades dentro.- del ‘campo’ profesnonal ‘sobre- areasf‘_'-"

"ﬂ;.'j_'tematlca vmculadas a ios agroaﬁmentos Estos espacros cumculares optatwos TR






o reahzar un total de 2 (dos) espac;os cumcuiares Optat[vos que oferte la lnst:tuceon'f '
7 : -'; sumando un mlmmo de 45 horas por cada uno de eilos( Los espac;os currlculares'-'f.-- o
S optatwos se denomman Optatzva ] y Optatwa I ‘ | S

Trabajo Fmal de Grado y Practica Fmal

o Traba]o Fmal de Grado o Practeca Fma[

V‘Treahcen una estanc;a de practica profes:onal en instatucnones pubhcas o prsvadas_”f"j' |

SRR para st acredltamon se desarroilan en el Regiamento de Ensenanza- SR
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"'j‘l_'t;enen que estar comprendldos dentro del 4rea de apllcacron del conocnrmento—'f-‘”f"'i-"-'"'
B '-”'profes:onal del Llcenaado en Agroallmentos ' '

i_os estudlantes cuando cursen su tercer y cuarto ano de Ia carrera deben S

Los estudiantes de Ea Llcenaatura de Agroahmentos en su u[tlmo afio de
"'_carrera deberan acredltar un’ total de 260 'noras a traves de ia reainzacuon de un L a

'Practlca Fmal Los estudlantes podran acredltar este espacm cumcular cuando__'-‘j- L

' 'vmculadas alos agroahmer:tos o en mdustnaslempresas de ahmentos Los detalles' U

S Objetwos para los estudlantes que reahcen una Practlca Flnal

. ",Complementar !os conomm:entos teoncos que adqusrio en la carrera’ con
| ."aquellos de indole practlca que [as empresas 0 mstrtucrones relacronadas a Ea‘ el
-"-."profes:on les pueder; ofrecer - '_ e '_ \ L o
e 'Promover fa lnsercmn ‘de Ios estudlantes en la practica de los. dtsﬂntos camposf": o
S profesaonaies para dartes a estos una wsaon reai sobre ias tareas que 5
- -'f_"*desempenaran IR _‘ ‘ o S ' :
,‘1.'7 - Posibilitar el acceso a fa actuahzacron de conocrmlentos practlcos tecnolog[cos y g
| ']‘Sdeuit:ma generacion. Ll R o
o Brindar al estud:ante un acercamfentc aE mundo laboral e] aspecto tecmco
"humanoelnstltucrona[ .j;‘::" R e ‘
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L. Conocer Ias ventalas y dlﬁcuitades que tlenen Ias teorzas en su aphcacaon %5.

o préctica en el mercado local.

e Concientizar . al estudlante de las” he’cesidadeé dé "récursoé,'” humanos -
S '.espemanzados que tlenen Eas empresas e mstituc:ones re!ac:lonadas ala -
L profes:on e e L o S

”'j‘-'f_if-‘;Trabajo Fmal de Grado Comprende un. traba]o de mvestsgac:on yio desarrol[o R

o tecnologlco que se puede reahzar enel uittmo afio de'la carrera Los deta!les para I

| " '_' -su acredltacmn se expllcan en el Reglamento de Ensenanza
- ;:3 ' .ObjethOS para !os estudlantes que reahcerr un’ Trabajo Ftna! de Grado .

. '_f_-Comp{ementar Jos conocnmtentos teoncos que adqu;no en la. carrera con"“-'

| “'*.,ffaquelios que ap[ique durante el desarrollo de un trabajo cientifi coltecnciog:co ' ; o

e Promover la formacnon clenttf'ca dentro de Ia ‘ciencia ¥ tecnolog!a de los'jj'_'_'—--
-"rf."::”_'_'ahmen’tos S TR . .

- & Posibilitar el acceso a a actuahzacmn de conoczmlentos prac’ucos tecnoioglcosr'_'--__- I

S y ‘de Gitima generacnon S :
| o - Bnndar al estudlante un acercamiento a} mundo de las cuenuas R
| ":',;j_';:';conocer las ventajas y drfcultades que tienien la aphcacwn de teOf fasen la .
‘-:‘_'f.‘resolucson de problemas vmculados a la ciencia de los alimentos. e - e
. fi'Concrent;zar al-estudiante de ias necesidades de formar recursos humanos.. R
- . jaltamente espec;aﬁzados que tiene nuestra reglon |

9 Tecmcatura Umvers:tarra en Agroahmentos
L La hcenmatura en Agroahmentos otorga el titu[o mtermedro de “Tecmcof]'.li
o f.Umvers:tarfo en Agroahmentos conuna carga horarla total de 1770 horas g

. 7;',:;91 Espacms curnculares carga horana v reconoc;mlento de. trayectosﬁ}::;

L ’ ormatlvos (RTF) de ia ‘I'ecmcatura Umversﬂarla en Agroallmenfos
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f*r‘Tab!a de carga horarla y RTF de Ios espacnos currlculares de Ia Tecnrcatura %()

Introduccién a las Ciencias Agropecuarias
1'.‘
. Quimica Organica _
g - Matematica il _ C . 65 5.5
T .. -|Fisicalh____ _ . 80 1 35 |
.| Practica Alimentarial 7 . 90 | 75
2
o -Fundamentos de Ios Agroalimentos 60 7
“ 5 .|OperacionesBasicas ~ . . 1. 80 7
= -] Microbiologia General_ - ' 1 85 S
| Métodos de Anahs;s de. losAllmentos I3 .70 6

o . TOTALES _ [ 4770 [ 133 |- 0
*310 Artnculac:on con Ias otras Carreras de la Facuitad de,.;:;; N

Clenclas Agropecuarlas y otras vmculadas al objeto de';"?;f;i'.;_"fi
ensenanza

8 La ltcencnatura en Agroahmentos y Tecnicatura Umversnarla ‘en
e '_ ‘Agroahmentos tlenen eh comun espac;os cumcuiares de ias carreras de Ingensena Sl

- ,'-;‘Agronomrca e lngemena Zootecnista’ que’ ‘se dictan en la Facultad de Ciencias

Agropecuanas de Ea Umversndad Nacuonal de Cordoba Los estudlantes que hayan'j?_f el






B UNIVERStDAD NACIONAL DECORDOBA

FACULTAD DE CEENCIAS AGROPECUARIAS

. ' _"';‘:Ag'rdpéCUariéstNC) y ﬁayah"apfbbéd'o léé'méterias que tienen éh'édmtm ‘con. [a
'rif'_'lecenmatura en Agroalimentos podran solrcntar e[ reconoc:mlento de estos trayectos'{ %} N
' "r'.';jen fa Lucenc:atura en Agroahmentos o L ) S

e 'f‘:dtrecta que tlenen en comun las lngemenas (Agronémica’y Zootecnista), y Ia o

. Féfix Aldo Marroné 746 - Ciudad Universitaria, Cordoba~ ~

- iniciado ‘$us estudios en las carreras de Ingenieria-en la - Facultad de Ciencias -~~~

' En Ia’ 's'lgwente'tab'ta se mue‘stran |os espacios curriculares 'CO'n equivaleric‘:ia-'.',

o Llcenciatura en Agroahmentos y Tecnicatura Unwersﬁana en Agroahmentos de. Ia_'..j
_”Facuitad de Clenmas Agropecuanas (UNC) ' .

Tabia de Reconoc:mlentos de Trayectos

T

INGEN!ERIAS AGRONOMICA Y
ZOOTECNISTA

~LICENCIATURA EN — 1

AG ROALIMENTOS Y

TECNICATURA UNIVERS!TARIA_'J : o
EN AGROAL]MENTOS -3-_‘_;1; L

B Introduccuon a ias Clenmas R
Agrcpecuarlas g

I introduccnon a %as Clencras _
Agropecuanas .

'”_"_'-_1'-_'5Matematicai- B

7.5Matemat1cal_,__ —

Quum[ca General e Inorganica B

{Quimica General e Inorganica . .

_Blolog:a Ce}uiar

" "'f.,"_"Fisicarl‘_.--r -

[ [Fisical

Quimica Orgénica

S Matémlét‘i'ca- m

T {Matematica I —

O |Feieal

Pl

—{Boioga Celular |
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- |Quimica Biolégica -+~ -

UN!VERSIDAD NAC[ONAL DE CORDOBA
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. Estadistica y Biometria _

[ |Estadisticay Bometria

. ld;om’a -

1 -ldionia |

I Unwersutana o

e Formacmn integral y Somal

1 Umversntana

B Formacmn lntegralySomal

Informatica._-" .

- '-_Informatlcaj N

| |Quimica Biolégica o

BT

" '-@j“-'f-11 Segwm:ento del Plan de Estud:o

12 Blbhograﬂa Genel'al

- ".'tff-Adams MR, Mcss M.O. 2007 Food Mtcroblology Second Edmon Royai Socrety of
'-":3"'.'-l'-1"lAIberts B .}ohnson A Lewms J Morgan D Raff M,, F{oberts K Walter P

"”1-'.-'5."_’Barrett M J 2001 Structure and Bondmg ery interscnence

Se reconoceran trayectos formatwos de estudlantes provennentes de;r‘_.‘ '.'_;f -
o Carreras afines que se dlcten en unidades academucas comprendldas enel S:stema' | -
L "_'Nacnonai de Reconocimiento Academtco (Resoi Mmts{ena! N° 1870/1 6} atend:endo]‘- : ,- g

e expuesto enla Resol Rec N° RR—2018 502 E-UNC-REszma |

El segujmlento det Plan de Estud[o se reallzara a traves de Ia Comrsron de
. 'Evaluacxon Y Segurmientc del Plan de Estucﬁo (CESPE) de la Facuitad de Cuenaas;ﬁ;"z' f
L (Agropecuanas de la Umvers:dad Nac:lonal de Cordoba (Resol HCD N 317!2017) PRI

Chemjstry

2014 Motecular Bsology of the Ceil S!xth Edmon Garland Sclence






R 'st Rlenzo ..l Casanoves F Gonzaiez LA Tablada EM Dlaz M Rob!edoff";'
CWL y ‘Balzarini, M 2008 Estadtstlca para ias Clenc:las Agropewarzas Ed
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produccfon primana de Agroailmentos Baez lmpree[ones

o l':]Beiltz H. D GroshW 2012 Qmmrca de ios Anmentos 3 Eduon Ed Acrlbla

":-:"'-‘Bertran Rusca J yJ Nunez Delgado 2002 Qulmlca Fisrca Anel Barceiona

Tecnoiog;a de Ios Allmentos Vol Iy Il Zaragoza Espana Ed[torlal Acr!b|a

S ','1_7‘.'_"Brennan JG 2006 Food Processmg Handbook Wzley-VCH

e -;".'Callen Jc 2000 Biotogla Celular. De Tas Malecutas a Ios Orgamsmos anera',

' ‘”-'f':-"_f_i_Cur:rs HyNS Barnes 2008 Blologia Edttoriaf Med;ca Panamencana 7ta EdlClOﬂ': GRS

e T

edlclon Compame Edttonal Contmenta! Mexlco
S A Espana
' en espanol 675 pp

EdlCiOﬂ Ed Ei Ateneo Bs As Argentma

Bru;as Argenti na

'.'7-'.',',‘,7"Donan S 2002 Pepffdes and Profems Wﬂey Intersmence

and Fron‘tlers ASM Press Washmgton D C

S -'_"Barr{onuevo v, Fa[ﬂam S y otros, 2009 Gestlon de la cahdad e tnocmdad en o %

: Batschelet, E ‘]999 Matematlcas b331cas para bloc:entlf cos. Ed Sprmger Ver[ag

""':'::_'Cheftei .jC Chefte H y Besancon P 1992 introduccron a’ Ia Bioqwmlca y

N .' Carnean A M, Repetto M 2006 Tox]colog:a Ahmentana Edrtona! Draz de Santos”."

| De Robertls E, J Hib. 2014 Fundamentos de Btoiogla Celular y Molecular Cuarta_'f' S

R '.':-',:_'-CDoer M.P., Beuchat L R Montvrile TJ 2007 Food Mlcrobiology Fundamentais'_:






S ,.jay M.J., Losssner M.J;, Gotden DA 2006 Modern Food Mlcrob[ology ?th Ed

- ”"7',“7'-_1_'.:Kennedy S 2017 Food Protect;on and Secunty Preventmg and Mltlgetmg[j,

Kllcast D. 2004. Texture in Foods Voiume I Sohd Foods Woodhead Pubi:shmg'}]TT_'._i_i‘i'['-'

R Klem Devad 2014 Qu;m:ca Orgamc:a Ed Panamencana e

Lardler K J 1993 The World of Physmal Chemlstry Umvers:ty Press Oxford

',: Escnche Roberto Domenech Antfch Eva 2005 Los smtemas de gesnon |

' '--‘_?"Herrmg, Harwood Petrucc: 2003 Qulmlca Generai PRENTICE HALL 8" ed:cron

: V";I“-:"Hugh D Young, Roger A Freeman 2011 Sears & Zemanekys Umversﬁy Physncs
.vr &, ‘I3thed1tton AddlsonWesley ' L

H"q"i"r-ilbarz R|bas A 2005 En A Ebarz Ribas (Eds) Operaaones Umtanas en. fa-'l :;-"----'

; 'j InfoStat 2008 [nfoStat versién 2008 Manuei de} USUaHo: Grupo InfoStat, FCA,‘:',':;':; o
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o 'Félix'Aldd-Mar-roﬁe?J'ﬁé Ciua“dd ubivérsiraria, Ccsrdébai- ST

o componentes estrategscos en’ Ia : me;ora . contmua de ta rndustrla_}.
agroahmentana Umvers;dad F’oh’tecnlca de Valencaa ' ' |

.'”Fennema O R 2010 En Marcel Decker (Eds) Qu;m:ca o’e Ios Ahmentos S

Zaragoza Espana Edltona[ Acribla

".“-"Graheml 2008 Food Technoiogy New Technology Evans Brothers Ltd
: "-'17?"Hanson . R. 2002 Funcf:ona! Groups Chem;stry Wliey Interscience

- Hayes P R 1993 Microbloiogta e nglene de Ios Ahmentos Ed AC!’tbla

lngemerra de Alfmentos T echnom:c Pub 1sh|ng Company ISBN 1566766478

Umversndad Nactonal de Cordoba anera EdiClOﬂ Edltonai BI‘U]aS Argentma R
Food Sc;ence Text Serles Sprmger USA

Contammation durlng Food Processmg and Producnon Edltona! Elsevrer
RelnoUmdo o e : PP -

Lxrmted CRC
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© tarson, R 2006. Cafcuiolyll Ed. McGraw—HiIf ff":":ii ‘—7", - q/l

- .‘Mahan y Escott Stump 2000 Food Nutr:’oon and Dlet Therapy 1 O° Ed. Saunders

o ',""_Mastertonw b G N Hudey 2003 Qu1mtc:a Prsncxpms y Reaccrones 4"“ edh:eon'.[;"_i'_"f"-E
. ThomsonEd 2003 - ‘ . ‘ T

.f‘ji Mataix Verdu J 2009 Nutncmn y Ahmentacmn Humana Ed Ergon Espana

Mezlgaard M G V Cw;ﬁe and B. T Carr 200? Sensory Evaluatton Teohmquesif"r
o 4ta Ed. CRC Press Inc Boca Ra{on London USRI

| Mlchael Wank 2006 A{"t [ntroduct;on o Mo!ecuiar Blotechnoiogy Mo ecuiar"

Fundamentais Methods anc{ Apphcahons m Modern Brotechnology Wley
= .L'V'_"'-"'Montwlte TJ 20(35 Food Maorobnoiogy An lntroducilon ASM Press Washmgton-'_":_'_[-'['_:'.
- be. | o L
‘_PotterN N. & HotchklssJ H 1995 Food Saence 5 Ed Chapman&Hau '-
Purceﬂ E and Varberg, D 2013 CaICUiG leererac:a! e tntegra} Ed Prentlce-Hali
| “7-3_175__Rees JA G y Bettrnson J.1991. Procesado Termzco y Envasado de Ios Ahmenios ‘_
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