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VISTO

La nota presentada por la Sra. Directora de la Escuela de Nutrición Prof. Lic. María
Alejandra Celi, en la que eleva la propuesta para el Ciclo de Nivelación de la Carrera
Licenciatura en Nutrición para el año 2020; 

CONSIDERANDO:

Que cuenta con el Visto Bueno de la Sra. Secretaria Académica Prof. Dra. Patricia Paglini;
Que cuenta con el despacho favorable de la Comisión de Escuelas aprobado en la sesión
ordinaria del Honorable Consejo Directivo del día 07 de noviembre del corriente año;

Por ello,

EL HONORABLE CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS MÉDICAS

RESUELVE:

ARTÍCULO 1º: Aprobar la Propuesta para el Ciclo de Nivelación de la Carrera Licenciatura en
Nutrición de la Escuela de Nutrición de la Facultad de Ciencias Médicas para el año académico
2020, según se especifica en el Anexo que forma parte de la presente resolución como archivo
embebido y que consta de 12 (doce) fojas.

ARTÍCULO 2°: Registrar, comunicar y archivar.

DADA EN LA SALA DE SESIONES DEL HONORABLE CONSEJO DIRECTIVO DE
LA FACULTAD DE CIENCIAS MÉDICAS A LOS SIETE DIAS DEL MES DE
NOVIEMBRE DEL AÑO DOS MIL DIECINUEVE.
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El Ciclo de Nivelación de la Carrera Licenciatura en Nutrición de la Escuela de Nutrición se 


regirá con las Resoluciones vigentes del H.C.S Nº 334/1990,  Nº 352/1990, Nº 514/2006, y del 


H.C.D. 1768/15, en esta última resolución incorpora al Ciclo de Nivelación como parte integrante de 


los planes de estudios, a fin de dar cumplimiento a las disposiciones de la ley de la Nación N. º 


27.204. 


 


Objetivos para el Ciclo 2020: 


 Orientar al estudiante en su vocación específica a la carrera Licenciatura en Nutrición y en la 


vida Universitaria. 


 Favorecer el logro de los cocimientos mínimos requeridos para esta carrera de manera 


integral, contemplando el enfoque individual, colectivo y social de la nutrición y alimentación 


humana. 


 Promover el desarrollo de estrategias de estudio y de aprendizaje como eje transversal en la 


formación del estudiante. 


 


Asimismo, se consideró para la formulación de la propuesta académica de dicho Ciclo que el 


Plan de estudio de la carrera Licenciatura en Nutrición (aprobado por Res. H.C.S Nº 238/85, 


Resolución  H.C.S. N. º 1768/15 esta última contempla, que actualmente se encuentra en proceso 


de reforma curricular), que “la Nutrición es la ciencia de los alimentos, los nutrimentos y otras 


sustancias relacionadas con ellos, su acción, interacción y balance en relación a la salud,  a la 


enfermedad, y a los procesos por los cuales el organismo ingiere, digiere, absorbe, transporta, 


utiliza y  excreta sustancias alimenticias”. 


Implica también el estudio de hábitos alimentarios desde la producción, comercialización, 


selección, preparación, conservación, distribución y consumo de alimentos, como también sus 


efectos sobre la salud del individuo y la comunidad. 


La Nutrición esta interrelacionada con variables sociales, económicas, culturales y 


psicológicas de los alimentos y la alimentación del ser humano considerada en la perspectiva 


individual y social. 


Por lo tanto los sectores como Educación, Salud, Agropecuario, Comercio e Industria y 


Económico Administrativo constituyen áreas de desarrollo y aplicación de la Ciencia de la Nutrición. 


La finalidad de la Escuela es formar un profesional académico, denominado Licenciado/a en 


Nutrición, capacitado/a por formación y experiencia en el campo de la Nutrición para actuar 


individualmente o como integrante de un equipo en diversos niveles, de acuerdo con las 







 


 
 


necesidades y prioridades del país, tanto en sectores públicos como privados cumpliendo funciones 


preventivas, asistenciales, de educación, administración, investigación, asesoría, y consultoría. 


Que con una filosofía humanista se identifique con los problemas alimentarios y nutricionales 


de la comunidad y comprometa su actuar en la solución de los mismos con el propósito de mejorar 


la nutrición humana para el desarrollo y mantenimiento del más alto nivel de salud. (Plan de Estudio 


según Res. H.C.S. Nº 238/85, Res. H.C.S. N. º 1768/15)  


En este marco se enuncia el perfil del aspirante y las siguientes características específicas 


del Ciclo de Nivelación. 


 


Perfil del aspirante 


El aspirante a la carrera deberá poseer: 


 Habilidades en la comprensión de textos, expresión oral y escrita, y cálculos matemáticos. 


 Habilidades para el aprendizaje colaborativo. 


 Actitud para el estudio, el trabajo grupal y autónomo. 


 Actitud para el desarrollo del pensamiento reflexivo. 


 Capacidad para integrar contenidos y su aplicación práctica en los tópicos temáticos. 


 


 


 
 
 
 
 
 


 


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 







 


 
 


 


CARACTERÍSTICAS ESPECÍFICAS DEL CICLO 


 
El ciclo está estructurado como un área didáctica que comprende ejes temáticos vinculados a: 


 Introducción al Estudio de la Nutrición y Alimentación Humana. 


 Introducción a la Química Biológica. 


 Biología. 


 Estrategias de Aprendizaje. 


 


Se concibe que este último eje mencionado, se desarrollara transversalmente dado que en 


este proceso de inserción del aspirante a la vida universitaria y para su desempeño en este 


contexto, es necesario adquirir competencias de lectura y escritura para la comprensión de textos 


especializados; así como también estrategias de estudio y aprendizaje para la recuperación de 


conocimientos previos, apropiación de contenidos mínimos a fin de favorecer niveles de 


conocimientos y habilidades básicas. 


Se desarrollarán actividades presenciales y a distancia; estas últimas contribuirán a la 


integración de los contenidos abordados mediante estrategias propuestas en el aula virtual, con 


seguimiento de un tutor-docente integrador. 


 


Sistema de evaluación 


La modalidad de la evaluación está contemplada en el artículo 2, inciso “c” de la Resolución 


del HCS 334/90: la selección académica basada en la evaluación de conocimientos mínimos, 


capacidad crítica y de resolución de problemas. 


 


Se realizará una evaluación final y un examen final.  


 Cada instancia abordará todos los contenidos programáticos desarrollados en clase durante 


el ciclo.  


 Deberá ser aprobado con el 60% o más. 


 Comprenderá contenidos de: Biología, Introducción a la Química Biológica, Introducción al 


Estudio de la Nutrición y Alimentación Humana y Estrategias de Estudio y de Aprendizaje. 


 La modalidad serán preguntas de opción múltiple. 


 


Condición final de los estudiantes 


  Al finalizar el Ciclo de Nivelación, los estudiantes pueden quedar incluidos en las siguientes 


condiciones: (Res. H.C.S. N. º 1768/15) 







 


 
 


 Alumnos/as PROMOCIONALES 


Son aquellos/as que aprobaron la evaluación con el 70% o más y no deberán realizar examen final, 


pero si inscribirse para figurar en acta y pasar la nota de aprobación.  Los mismos podrán cursar y 


rendir todas las asignaturas del primer año de la carrera.  


 


 Alumnos/as REGULARES 


Son aquellos/as que aprobaron la evaluación entre el 60 y 69 %. Los mismos podrán cursar todas 


las asignaturas del primer año de la carrera. Deberán rendir el examen final integrador, en los 


turnos de exámenes según calendario académico. 


 


 Alumnos/as LIBRES 


 Son aquellos/as que desaprobaron la evaluación. Los/as estudiantes libres sólo podrán presentarse 


a rendir el examen final en marzo, julio o noviembre del corriente ciclo lectivo. 


 La aprobación en marzo permite cursar y rendir todas las materias de primer año, si es en 


julio, los estudiantes podrán cursar y rendir dos materias del segundo cuatrimestre y si 


aprueban en noviembre, comienzan a cursar todo primer año en el ciclo lectivo del siguiente 


año. 


 Los estudiantes que no aprueben esta instancia deberán recursar el Ciclo nuevamente el 


año siguiente, por lo tanto deben volver a inscribirse al mismo. 


Los exámenes de los estudiantes en condición de libre requiere para su aprobación, el 70% o más 


de preguntas a desarrollar en forma escrita de todos los contenidos abordados integralmente. 


 


Sistema de corrección de las evaluaciones 


La corrección de los ítems de opciones múltiples se llevará a cabo en forma automática, 


exclusivamente mediante un sistema de lectura óptica. A tal fin el estudiante deberá completar una 


grilla de respuesta en el momento de la evaluación. 


 


Revisión del examen 


Luego de la instancia evaluativa, el docente correspondiente de cada eje temático hará una 


devolución en forma personal. 


Los estudiantes podrán acceder a la revisión del examen reprobado presentando una nota por 


escrito, dentro de los tiempos establecidos por la coordinación del Ciclo y a partir de la 


comunicación oficial de los resultados.  


Luego de la revisión, dichos estudiantes dejarán constancia escrita de haberla realizado (Res. HCD 


1277/91). La nota debe ser entrega en bedelía y debe estar dirigida a la Coordinadora del Ciclo. 







 


 
 


 
DESARROLLO DEL CURSADO DEL CICLO DE NIVELACIÓN 


 


El desarrollo de los ejes temáticos se extenderá entre los meses de febrero y marzo, y 


comprenderá seis semanas de actividades teórico prácticas programadas, consultas abiertas por 


parte de los alumnos y las evaluaciones correspondientes.  


 Los lugares oficiales de información del Ciclo de Nivelación son: 


 Cartelera de la Escuela de Nutrición, Pabellón Chile y Escuela Nueva  


 Página web de la Escuela www.nutricion.fcm.unc.edu.ar,  


 Facebook oficial de la Escuela de Nutrición FCM UNC 


 Aula Virtual del Eje de Estrategias de Aprendizaje. 


 


A partir de los contenidos incluidos en los respectivos programas y en base al material 


bibliográfico elaborado por los docentes para el desarrollo de cada uno de los ejes temáticos, se 


adoptará una definida modalidad teórico-práctica, orientada a estimular el estudio dirigido, 


aclaración de conceptos y dudas y la resolución  de casos problemas.  


Así como la tutoría que contará en la plataforma virtual, implicará una metodología colaborativa 


para facilitar la integración de los diferentes contenidos abordados. 


 


Contenidos de los ejes temáticos 
 


EJE INTRODUCCIÓN A LA QUÍMICA BIOLÓGICA 


 
Fundamentación 


La química ha llegado a ser una ciencia interdisciplinaria y en la actualidad ningún trabajo científico 
le es ajeno. Muchas de las modernas incógnitas en biología y medicina están siendo exploradas al 
nivel de átomos, moléculas e iones que son las especies químicas fundamentales de la materia. 
Mediante este curso introductorio se pretende cimentar las bases y unificar criterios relevantes para 
el posterior desarrollo de las materias curriculares. 
Una vez adquirido un conocimiento básico de química, es posible considerar todos los fenómenos 
moleculares asociados a procesos vitales del organismo humano. 
Para ello comenzaremos con el estudio de los átomos, su constitución y propiedades, para luego 
continuar en un análisis cualitativo y cuantitativo de la formación de moléculas y finalmente 
desembocar en la estructura de las biomoléculas, conocimiento necesario para que con el 
transcurso de la carrera el futuro profesional pueda comprender la importancia de las moléculas 
orgánicas en la funcionalidad de los tejidos constituyentes del organismo. 


 


 


 







 


 
 


Unidades Temáticas 


UNIDAD I: MATERIA. SISTEMAS MATERIALES  
Química: La ciencia Materia: Definición. Características; masa y peso, energía. Longitud. Volumen. 
Densidad.  
Cifras significativas. Notación científica.  
Estados de agregación de la materia. Transformaciones físicas y químicas. Sistemas materiales: 
Definición.  
Propiedades intrínsecas: medibles y no medibles. Clasificación: basada en la superficie de contacto 
entre el sistema y el medio; basada en las propiedades intensivas.  
Análisis de los sistemas materiales: Análisis cualitativo: Métodos de separación y fraccionamiento 
de fases. Métodos de descomposición de compuestos.  
Análisis cuantitativo: Leyes gravimétricas de la química: enunciado y aplicaciones.  
UNIDAD II: ESTRUCTURA DE LA MATERIA  
Teoría atómica de Dalton: Postulados y Errores. Átomo y Molécula.  
Peso atómico y molecular relativo: u.m.a., número de Avogadro, mol.  
Peso atómico y molecular absoluto.  
Volumen molar. Estequiometría.  
Estructura atómica: Teorías. Partículas subatómicas: electrón, protón, neutrón. Isótopos. Números 
cuánticos. Configuraciones electrónicas.  
Número másico y atómico.  
Mecánica cuántica.  
Clasificación periódica de los elementos: Introducción. Descripción. Propiedades periódicas.  
UNIDAD III: ENLACES QUÍMICOS 
Introducción. Símbolos de Lewis: Valencia. Teoría del octeto. Electronegatividad. Uniones 
Intramoleculares: Enlace iónico. Enlace covalente: apolar y polar. Enlace covalente coordinativo. 
Enlace metálico.  
Estructura molecular: Polaridad de las moléculas. Formas moleculares simétricas. Orbitales 
moleculares e hibridación.  
Uniones Intermoleculares: Fuerzas de Van der Waals: Fuerzas dipolo-dipolo y Fuerzas de 
dispersión de London. Puentes de hidrógeno.  
UNIDAD IV: FUNCIONES QUÍMICAS  
Introducción. Definiciones: Función química. Grupo funcional. Radical. Iones. Conductores de la 
corriente eléctrica. Electrólisis.  
Teorías: Iónica. Arrhenius: ácidos polipróticos. Brönsted-Lowry: par conjugado. Nomenclatura 
química. 
Clasificación de los compuestos químicos. Compuestos binarios del hidrógeno: con no metales y 
con metales. Compuestos binarios del oxígeno: con no metales y con metales. Otros compuestos 
binarios: No metal con no metal. Metal con no metal. Metal con metal. Hidróxidos. Oxoácidos. 
Sales: Binarias. Sales ternarias. Sales ácidas. Sales dobles y triples. Sales básicas.  
Reacciones de óxido-reducción: número de oxidación.  
UNIDAD V: SOLUCIONES  
Soluciones: concepto y composición de mezclas. Tipos, componentes, solubilidad. Unidades de 
concentración: Unidades físicas: porcentuales, g, mg/dL, ppm; Unidades químicas: M, m, N y 
fracción molar.  
Interconversión de unidades utilizando densidad.  
Coloides. Equilibrio químico: Equilibrio ácido-base, autoionización del agua, concepto y escala de 
pH, cálculo de pH, pH de soluciones salinas.  
UNIDAD VI: NOCIONES DE QUÍMICA ORGÁNICA  
Química Orgánica: Características del átomo de carbono.  
Clasificación de los compuestos Hidrocarbonados: Hidrocarburos alifáticos o saturados (alcanos). 
Hidrocarburos insaturados (alquenos y alquinos). Hidrocarburos cíclicos. Hidrocarburos aromáticos 
(benceno).  







 


 
 


Grupos funcionales: Funciones carbonadas, oxigenadas y nitrogenadas.  
Isómeros: Isomería estructural (isómeros de cadena, de función y de posición). Isomería espacial 
(isómeros geométricos y ópticos). 


 


Bibliografía 


Atkins J. Principios de química, 3ra. Edición, Editorial Panamericana, 2006. Brown T, Le May H.E. 
Bursten.B.. Química: La ciencia central. 5° Edición. Whitten K. W., Davis R. E. Peck L.y Stanley, G. 
Química general. Edit. Cengage Leearning. México. 8° Edición, 2008.  
Química I. Edit. Santillana, Buenos Aires 1999.  
Cardenas. F Gçelvez. C. Química y ambiente. Edit. Mc. Graw Hill. Madrid 1997. 


 


EJE INTRODUCCIÓN AL ESTUDIO DE LA NUTRICIÓN Y ALIMENTACIÓN HUMANA 


Fundamentación 


Este eje temático constituye un marco introductorio acerca de los lineamientos generales que 
involucra la Carrera Licenciatura en Nutrición. Su importancia radica en contribuir a que el alumno 
ingresante se ubique en el sistema universitario y específicamente en esta carrera y su contexto 
particular; como así también que pueda percibir las características generales que presenta nuestro 
curriculum. 
El Plan de Estudio que sustenta la carrera Licenciatura en Nutrición sostiene una determinada 
concepción de Nutrición, y por ende de Salud.  
La Nutrición es una ciencia que involucra el estudio de los alimentos y su relación con los procesos 
de salud y enfermedad, además considera la interrelación entre los distintos factores económicos, 
psico-socio-culturales, políticos entre otros y la disponibilidad de alimentos, su selección, 
preparación, conservación y servido. 
A partir de lo cual nuestro Perfil académico-profesional contribuye a la formación de un profesional 
capacitado en el Campo de la Nutrición, para cumplir funciones preventivas, asistenciales, 
educativas, técnico-administrativas, de investigación, asesoría y consultoría, en distintas áreas de 
acción: Salud, Educación, Agrícolopecuario, Economía y Administración e Industria y Comercio. 
Asumiendo una actitud comprometida con los problemas nutricionales de su comunidad a fin de 
lograr el desarrollo y mantenimiento del más alto nivel de salud.  


 
Contenidos 


UNIDAD I: INTRODUCCIÓN A LA CARRERA LICENCIATURA EN NUTRICIÓN 
Reseña histórica de la ciencia de la Nutrición. Evolución histórica de la formación profesional en 
Córdoba. Consideraciones generales del Plan de Estudio de la Licenciatura en Nutrición de la UNC. 
UNIDAD II: EJERCICIO PROFESIONAL 
Funciones y Actividades del Licenciado en Nutrición. Áreas del ejercicio profesional. 
UNIDAD III: INTRODUCCIÓN AL ESTUDIO DE LA SALUD, NUTRICIÓN Y ALIMENTACIÓN 
HUMANA 
Concepto de salud. Evolución histórica. Modelo biomédico y concepto multidimensional de la salud: 
análisis y reflexión.  La salud como derecho. Introducción al concepto de promoción de la salud y 
prevención de enfermedad. Determinantes sociales de la salud. Introducción a educación para la 
salud. Organismos nacionales e internacionales vinculados con la salud, alimentación y nutrición 
humana. La alimentación como derecho. Marco normativo. Sistema Alimentario Nutricional. 
Conceptos básicos. Subsistemas. Factores que influyen en ellos. Actores involucrados. Ejemplos. 
UNIDAD IV: CONCEPTOS BÁSICOS DE NUTRICIÓN Y ALIMENTACIÓN 
Conceptos de alimentación, nutrición, alimentos y nutrientes. Fases o etapas de la nutrición. 







 


 
 


Composición básica de los alimentos: nutrientes esenciales, macronutrientes y micronutrientes. 
Funciones de los nutrientes. Nutrientes principales: proteínas, hidratos de carbono, grasas o lípidos, 
vitaminas y minerales. Características generales, funciones, alimentos fuentes. Leyes 
fundamentales de la alimentación. Introducción a las Guías Alimentarias para la Población 
Argentina. Concepto. Justificación. Objetivos. Mensajes.  
UNIDAD V: LA ALIMENTACIÓN COMO ACTO CULTURAL-SOCIAL  
Complejidad del evento alimentario. Dimensiones de análisis. Conceptos de Gramática culinaria, 
comestible/no comestible. Análisis y reflexión. Formación social del gusto. Alimentación y sociedad. 
UNIDAD VI: SITUACIÓN NUTRICIONAL EN ARGENTINA  
Principios básicos de valoración del estado nutricional. Proceso de transición nutricional y sus 
causas. Diagnóstico nutricional en Argentina. Situación alimentaria nutricional de mujeres y niños. 
Enfermedades crónicas no transmisibles (ECNT). Conceptos. Factores de riesgo. Programas 
provinciales y nacionales. 
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Ministerio de Salud de la Nación - Dirección de Promoción de la Salud y Control de Enfermedades 
No Transmisibles. http://www.msal.gov.ar/ 
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EJE BIOLOGIA 
 
Fundamentación 
 


Biología es la ciencia que estudia los seres vivos.  
Los seres vivos poseen una organización específica que requiere un aporte constante de energía 
para mantenerla. La alimentación es una forma de adquirir energía y materia para la formación y 
mantenimiento de esta estructura específica. Estudiar los mecanismos por los cuales el ser humano 
se nutre y relacionarlos con los otros procesos vitales es fundamental para la comprensión de los 
procesos de salud y enfermedad. 
En este curso general de Biología examinaremos los conceptos básicos de esta ciencia: la 
definición de seres vivos, su fisiología, sus relaciones con el medio ambiente y su continuidad en el 
tiempo. 
Los ejes temáticos giran alrededor de la biología humana, pero estos conceptos son extensibles al 
resto de los seres vivientes. 
Conocer los procesos biológicos básicos posibilita una comprensión mejor de la nutrición, un 
aspecto fundamental del metabolismo. 


 
Contenidos 


 


UNIDAD I: LA BIOLOGÍA COMO CIENCIA 
UNIDAD II: EL HOMBRE COMO PARTE DEL ECOSISTEMA 
Ecología: Clasificación. Población, comunidad y ecosistema. Paso de la energía en el 
ecosistema. Ecología de la nutrición: Cadena trófica. Clasificación de estilos nutricionales. 
Interacciones interespecíficas. Ciclos biogeoquímicos. Impactos ecológicos del hombre sobre el 
ecosistema. Metabolismo. Homeostasis.  
UNIDAD III: CONSTITUCIÓN DEL CUERPO HUMANO 
Función de nutrición: aparato digestivo, aparato respiratorio, sistema vascular sanguíneo, sistema 
vascular linfático, aparato urinario. Función de relación: sistema nervioso, sistema endocrino, 
esqueleto, músculos, sistema inmune, integumento. Función de reproducción: aparato reproductor 
masculino, aparato reproductor femenino. 
UNIDAD IV: LA CÉLULA COMO UNIDAD FUNCIONAL DE LOS SERES VIVOS 
Teoría celular. Métodos de estudio de células. Distintos tipos de microscopía. Características y 
Componentes subcelulares. Células procariotas y eucariotas. Células animales y vegetales. 
UNIDAD V: FUNCIÓN DE RELACIÓN DE LA CÉLULA 
Membrana plasmática: Estructura y función. Microvellosidades. Pared celular. Transporte de 
materiales. Uniones y comunicaciones intercelulares. Matriz citoplasmática: características. 
Citoesqueleto: Microtúbulos, Microfilamentos y Filamentos intermedios 
UNIDAD VI: FUNCIÓN DE NUTRICIÓN EN LA CÉLULA  
Transformación de la energía, concepto de óxido reducción. Cloroplastos. Mitocondrias. Obtención 
de energía a través de los alimentos. Glucólisis, respiración. Fotosíntesis. Sistema de 
endomembranas. Síntesis de proteínas, glicoproteínas, lípidos en la célula. Endocitosis y exocitosis. 
UNIDAD VII: FUNCIÓN DE REPRODUCCIÓN EN LA CÉLULA  
Núcleo en interfase. Mitosis y meiosis. Material genético. Expresión de los genes.  
UNIDAD VIII: LA CONTINUACIÓN DE LA VIDA 
Citogenética. Herencia. Embriología. Evolución. 
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EJE ESTRATEGIAS DE APRENDIZAJE 


Fundamentación 


El presente eje pretende contribuir a potenciar las estrategias de estudio y de aprendizaje 
empleadas por los ingresantes, de manera de orientar el proceso de aprendizaje y fortalecer la 
apropiación de contenidos y la integración de estos. 


 


Contenidos 


UNIDAD 1: Aula virtual 
Conocer y manejar el aula virtual como herramienta de estudio para facilitar comunicación  tutora- 
alumno. 
UNIDAD 2: El Aprender 
Contenidos ▪ ¿Qué es aprender? ▪ ¿Qué es el aprendizaje? ▪ El Aprendizaje Universitario ▪ Estilos 
de aprendizaje. Reconocer los diferentes tipos de aprendizaje para apropiarse de herramientas de 
estudio. 
UNIDAD 3: Estrategias de aprendizaje 
Estrategias de interpretación de información   • Artículos periodísticos • Análisis de imágenes • 
Diagnóstico de situación Herramientas para búsqueda de información  • Búsqueda de información 
en Internet Estrategias para la comprensión lectora • Estrategias para deducir el significado de una 
palabra • Estrategias para recuperar el hilo de las ideas • Estrategias para encontrar la idea 
resumen • Estrategias para comprender lo que pretenden decir los textos Instrumentos para 
organizar la información • Resumen • Síntesis • Esquema • Cuadro sinóptico • Cuadro comparativo • 
Mapa conceptual  


  


Los contenidos de este eje serán abordados y profundizados en el aula virtual específica de Ciclo 
de Iniciación a los Estudios Universitarios y a la carrera Licenciatura en Nutrición. 
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