
Universidad Nacional de Córdoba
1983/2023 - 40 AÑOS DE DEMOCRACIA

Resolución H. Consejo Directivo

Número: 

Referencia: EX – 2023 – 00439332 – UNC – ME#FCA

 
VISTO:

La presentación efectuada por el Dr. Nelson Rubén Grosso, Director de la Escuela para
Graduados de esta Casa, en relación a la solicitud de aprobación de la carrera nueva
“Especialización en Domesticación y Cultivo de Plantas Aromáticas, Medicinales y
Culinarias”, en EX -2022-000439332-UNC-ME#FCA, por la cual eleva la propuesta de
reglamento y plan de estudios de la citada carrera; y

CONSIDERANDO: 

Que la propuesta fue elaborada por la Comisión Académica de la carrera.

Que se atendieron las consideraciones elaboradas por los equipos técnico y pedagógico
de la Subsecretaría de Posgrado de esta universidad.

Que dicha presentación cuenta con el aval del Consejo Asesor de Posgrado de la
Universidad Nacional de Córdoba.

Que dicha presentación fuera avalada por el Consejo Asesor de Posgrado de la EPG-
FCA.

Por ello

EL HONORABLE CONSEJO DIRECTIVO DE LA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

R E S U E L V E:

ARTÍCULO 1°:  Dejar sin efecto la RHCD- 2023-69-E-UNC-DEC#FCA.

ARTÍCULO 2°: Crear la carrera nueva de posgrado “Especialización en
Domesticación y Cultivo de Plantas Aromáticas, Medicinales y Culinarias”.



ARTÍCULO 3°: Aprobar el Plan de Estudio y Reglamento de la carrera de posgrado
“Especialización en Domesticación y Cultivo de Plantas Aromáticas, Medicinales y
Culinarias” que se anexan a la presente.

ARTÍCULO 4°: Por Mesa de Entradas comuníquese a la Secretarías General y de
Asuntos Académicos y por su intermedio a la Escuela para Graduados. Cumplido, pase
al Honorable Consejo Superior para su aprobación. Cumplido, vuelva.

DADA EN LA SALA DE SESIONES DEL HONORABLE CONSEJO
DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS A LOS
VEINTIÚN DÍAS DEL MES DE ABRIL DEL AÑO DOS MIL VEINTITRÉS.
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FUNDAMENTACIÓN 


Las especies medicinales, aromáticas y culinarias han jugado un rol preponderante 


en el desarrollo del ser humano a lo largo de su historia, como recurso en su alimentación 


y nutrición, como recurso económico de bienestar y como acervo cultural distintivo. La 


comprensión de los alcances de su valor e importancia, vinculados a su uso, 


aprovechamiento y comercialización requiere la capacitación de profesionales que 


puedan abordar prácticas sustentables en el ámbito de las ciencias agropecuarias. 


La producción de plantas aromáticas, medicinales y culinarias (PAMC) es una 


alternativa a los cultivos tradicionales, con proyección regional, nacional y mundial. Sin 


embargo, es un sector productivo aún poco conocido y con posibilidades de desarrollo en 


el corto, mediano y largo plazo. Muchos de los productos ofertados en el mercado carecen 


de la calidad adecuada debido a la falta de información sobre tecnologías de cultivo, 


cosecha y postcosecha apropiadas que aseguren el rendimiento y la calidad de la 


producción.  


En la República Argentina se encuentra difundida la comercialización de especies 


aromáticas, medicinales y culinarias, algunas de ellas cultivadas y otras recolectadas de 


su ambiente natural. A partir un relevamiento realizado en 2017, se estima que en 


Argentina la superficie cultivada alcanza las 18000 ha e involucra aproximadamente a 


unos 3000 pequeños productores. Mientras que, en el caso de las especies nativas, el 


aprovisionamiento para el mercado lo realizan pobladores rurales, que recolectan plantas 


a partir de poblaciones naturales y las comercializan de manera informal. Generalmente, 


esta actividad se realiza sin tener en cuenta el estado fenológico de las plantas, las que 


muchas veces son arrancadas de raíz, lo que conlleva a la pérdida de este recurso ya que 


se impide su regeneración natural. En el caso de las especies exóticas, la mayoría se 


produce bajo condiciones de cultivo precarias. Entre las principales problemáticas 


asociadas a la producción de estas especies se destacan: problemas de rendimiento debido 


a la falta de conocimiento de buenas prácticas de cultivo, cosecha y postcosecha, de 


canales de comercialización estables, insuficiente caracterización botánica del material 


cultivado y falta de asistencia técnica para la generación de proyectos agroindustriales de 


agregado de valor. 


La Organización Mundial de la Salud (OMS) ha proporcionado claras y precisas 


directrices para la conservación de las PAMC. Esta institución aconseja realizar estudios 


básicos sobre los conocimientos tradicionales del empleo de plantas en la asistencia 


sanitaria y en uso culinario, basados en una correcta identificación de la PAMC, su 


distribución y evaluación de su abundancia. Además, propone efectuar estudios de 


conservación in situ y ex situ y estudios relacionados con la utilización de las PAMC a 


través del cultivo o de la recolección sostenible como fuentes de suministro. La 


introducción al cultivo de las PAMC silvestres se ha transformado en una necesidad para 


asegurar el abastecimiento continuo de material vegetal. La domesticación de plantas 


silvestres, ya sean éstas aromáticas, medicinales o culinarias, implica un mejoramiento 


en la calidad de la materia prima, la estandarización en el contenido de ingredientes 


activos y la obtención de poblaciones homogéneas de plantas necesarias para su 


producción, procesamiento y utilización. En tal sentido, en la Facultad de Ciencias 


Agropecuarias de la Universidad Nacional de Córdoba, a través del Centro de 


Investigación, Desarrollo y Transferencia de Plantas Aromáticas y Medicinales 


(CIDeTPAM), se lleva adelante desde el año 1996 un proyecto de conservación, 


domesticación y mejoramiento especies aromáticas medicinales y culinarias, tomando 


como modelo la peperina (Minthosthachys verticillata). Entre los resultados más 


importantes obtenidos se destacan la obtención del primer cultivar de una especie 


aromática nativa del país: “peperina” (M. verticillata), Champaquí (Resolución Nº 407 







Registro Nacional de Cultivares del INASE, Resolución Nº 9803 Registro Nacional de 


Propiedad de Cultivares del INASE); un cultivar de “suico” (Tagetes minuta), “Don 


Monje” (Nº de Registro15274, Registro Nacional de Cultivares del INASE) y tres 


cultivares de “orégano” (Origanum sp.): cultivar “Don Bastías” (Resolución Nº 103, 


Registro Nacional de Cultivares del INASE), “Aguanda FCA-INTA” (Resolución Nº 


235, Registro Nacional de Cultivares del INASE), y Alpa Sumaj FCA-INTA” 


(Resolución Nº 235, Registro Nacional de Cultivares del INASE). Cabe destacar que los 


tres cultivares de orégano corresponden a líneas monoclonales obtenidas in vitro en el 


Laboratorio de Biotecnología Vegetal de la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la 


Universidad Nacional de Córdoba. Además, con el objetivo de lograr su caracterización, 


domesticación, selección y mejoramiento, se han comenzado líneas de investigación en 


las especies carqueja (Baccharis crispa), tomillito de las sierras (Hedeoma multiflora), 


incayuyo (Lippia integrifolia) y especies pertenecientes a los géneros Acantolipia y 


Passiflora. 


La carrera de Especialización en Domesticación y Cultivo de Plantas Aromáticas, 


Medicinales y Culinarias (EPAMC) pretende formar profesionales capaces de contribuir, 


a través de su práctica, a la producción, el uso y el aprovechamiento sustentables de las 


especies PAMC, en el marco de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) aprobados 


en 2015 por la Organización de las Naciones Unidas (ONU). En tal sentido, esta carrera 


puede hacer un aporte significativo a la promoción de la agricultura sostenible (ODS2), 


contribuyendo a la generación de trabajo y al crecimiento económico de recolectores y 


productores de las PAMC (ODS8); garantizar el consumo (visto como la utilización de 


especies desde su ámbito natural) y la producción sostenible de las PAMC (ODS12) y 


mitigar la erosión genética, particularmente de especies nativas que son extraídas de sus 


ambientes naturales, mediante el mantenimiento de germoplasma en bancos de semilla y 


colecciones de plantas madre in vivo e in vitro y la reintroducción de germoplasma en su 


lugar de crecimiento (ODS15).  


A la fecha, en el país se dictan numerosos cursos aislados sobre temas relacionados 


a distintos aspectos de las PAMC. En cuanto a carreras se refiere, existe una Maestría en 


Plantas Medicinales, que se dicta en la Facultad de Ciencias Exactas de la Universidad 


Nacional de la Plata y que hace énfasis en el estudio de las propiedades de las PAMC y 


su utilización para el desarrollo de medicamentos fitoterapéuticos. Existe también una 


Tecnicatura Universitaria en Producción de Plantas Aromáticas, carrera de pregrado que 


se dicta en la Facultad de Turismo y Urbanismo de la Universidad Nacional de San Luis.  


La capacitación de posgrado en el área de cultivo y producción de las PAMC 


permitirá mejorar la gestión de estos recursos y obtener productos de calidad con buenos 


rendimientos y homogéneo en sus caracteres organolépticos, promoviendo de esta forma 


la sustentabilidad de este tipo de producción.  


 


OBJETIVOS DE LA ESPECIALIZACIÓN 


1) Propiciar el desarrollo de capacidades orientadas al análisis, diagnóstico y toma 


de decisiones en el marco de la producción sustentable de plantas aromáticas, 


medicinales y culinarias.  


2) Promover el uso y aprovechamiento sustentable de poblaciones de plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias. 


3) Reconocer la importancia del saber popular referido al uso de las plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias para su revalorización y fomento de su 


cultivo. 


 







4) Planificar y ejecutar un emprendimiento productivo atendiendo a las buenas 


prácticas agrícolas de cultivo, cosecha, postcosecha y agregado de valor. 


5) Revalorizar las especies de plantas aromáticas, medicinales y culinarias nativas 


como recursos naturales de importancia para la región. 


 


TÍTULO ACADÉMICO QUE SE OTORGA 


Especialista en Domesticación y Cultivo de Plantas Aromáticas, Medicinales y 


Culinarias. 


 


PERFIL DEL EGRESADO  


El profesional egresado adquirirá las bases conceptuales y habilidades para: 


● Diseñar estrategias eficientes de domesticación y pre-mejoramiento de Plantas 


Aromáticas, Medicinales y Culinarias (PAMC). 


● Transferir conocimientos y tecnologías para la domesticación, el 


aprovechamiento sustentable y la producción de especies PAMC. 


● Formular y ejecutar proyectos que contemplen las diferentes acciones que 


permitan lograr soluciones concretas y sostenibles en el área de las PAMC. 


● Diseñar y ejecutar emprendimientos destinados a la producción de PAMC. 


● Dirigir y/o supervisar emprendimientos destinados a la producción de PAMC. 


● Asesorar a productores sobre buenas prácticas de cultivo, cosecha y postcosecha 


de PAMC. 


 


REQUISITOS DE ADMISIÓN 


El postulante deberá poseer título de grado de Ingeniero Agrónomo, Biólogo, 


Biotecnólogo u otro título relacionado, de carreras de por lo menos 4 (cuatro) años de 


duración en áreas afines a la especialización, expedido por esta Universidad o por otras 


Universidades públicas o privadas reconocidas legalmente. En todos los casos, la 


Comisión Académica evaluará los antecedentes para la admisión a la Carrera. La 


admisión de el/la estudiante con título extranjero no implica la reválida del título de grado 


ni la habilitación del estudiante para ejercer la profesión dentro de la República Argentina. 


El proceso de admisión se realizará cumpliendo con los requisitos establecidos en las 


reglamentaciones vigentes para los estudios de posgrado. 


 


ORGANIZACIÓN DEL PLAN DE ESTUDIOS 


Los cursos incluidos en el plan de estudio de la EPAMC aportan herramientas 


fundamentales para el conocimiento integral de las plantas aromáticas, medicinales y 


culinarias. Los mismos se desarrollarán en tres (3) semestres: el primer semestre abordará 


conocimientos básicos de las PAMC; el segundo semestre abordará aspectos relacionados 


a la utilidad, domesticación y cultivo de las PAMC, el tercer semestre abordará contenidos 


relacionados a la comercialización de las PAMC y la elaboración y defensa del Trabajo 


Final Integrador. 


 


Duración. La carrera tendrá una duración total de dieciocho (18) meses, con una carga 


horaria de 590 horas, distribuidas en tres semestres, de las cuales 250 horas corresponden 


a contenidos teóricos, 240 horas corresponden a actividades prácticas y 100 horas están 


destinadas a la realización del Trabajo Final Integrador. El Trabajo Final Integrador 


deberá ser rendido al finalizar el cursado de la carrera. En caso de no haber finalizado el 


Trabajo Final Integrador en el tiempo previsto, el/la estudiante podrá pedir por única vez 


un plazo máximo de seis (6) meses de prórroga. 


 







Metodología de Enseñanza. La carrera tendrá carácter presencial, con encuentros 


quincenales en la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la Universidad Nacional de 


Córdoba. Cada curso contará con su aula virtual donde el estudiante dispondrá de todo el 


material didáctico necesario para el desarrollo de las actividades presenciales previstas. 


Se pondrán en juego diversos formatos de enseñanza-aprendizaje de acuerdo con los 


objetivos de cada curso. 


Al finalizar cada uno de los tres semestres de cursado se realizará un taller para la 


elaboración del Trabajo Final Integrador. Estas instancias son espacios que posibilitan el 


diálogo, la reflexión y la construcción colaborativa, en relación con distintas temáticas y 


experiencias que tienen lugar a lo largo del trayecto formativo. Además, los talleres 


procuran la relación permanente entre teoría y práctica, articulando las experiencias con 


desarrollos conceptuales del campo de la EPAMC, permitiendo que el estudiante aborde, 


comprenda y concrete experiencias anticipatorias de su quehacer profesional de manera 


contextualizada. Al finalizar el primer taller el/la estudiante debe presentar la propuesta 


de su Trabajo Final Integrador; al finalizar el segundo taller el/la estudiante debe presentar 


el primer informe de avance de su Trabajo Final Integrador; y al finalizar el tercer taller 


debe presentar el segundo informe de avance de su Trabajo Final Integrador. Una vez 


aprobadas estas instancias el/la estudiante estará en condiciones de presentar el 


manuscrito y realizar la defensa oral de su trabajo para acceder al título de Especialista 


en Domesticación y Cultivo de Plantas Aromáticas, Medicinales y Culinarias.  


En el marco de los cursos de Herramientas de la botánica sistemática para el estudio 


de las PAMC y Etnobotánica: uso, rol y significación de las plantas y en los Talleres (I; 


II y III) está prevista la realización de viajes de estudio y recolección de material. En estas 


instancias los saberes se presentan en la complejidad de la situación y permite que los 


estudiantes puedan poner en acción conocimientos previos (conceptuales, 


procedimentales y actitudinales), los reconstruyan, los afiancen y los amplíen ante la 


experiencia que ofrece este tipo de actividad. 


 


Previsiones para el Plan de Estudios. Las actividades curriculares constan de doce (12) 


cursos teórico-prácticos, un (1) curso teórico, tres (3) talleres y un (1) Trabajo Final 


Integrador. Estas actividades completan un total de 590 horas de actividades teórico-


prácticas. Los cursos y talleres se dictarán de manera presencial con encuentros 


quincenales. Bajo esta modalidad de dictado intensivo se aplicará una metodología 


dinámica y participativa. Esto permitirá al estudiante desarrollar sus capacidades de 


análisis individual y grupal, además de poder abordar los temas desde un punto de vista 


integral. Con el fin de garantizar la mayor tención, concentración y apropiación de los 


conocimientos por parte del/la estudiante se alternarán las instancias de clases teóricas 


con actividades prácticas (análisis de casos y debate sobre los mismos, trabajo en grupos 


intercalados con la metodología expositiva, etc.). Al final del dictado de cada curso y 


taller, se realizará una evaluación individual que deberá ser aprobada. 







CURSOS TEÓRICO-PRÁCTICOS Y TALLERES 
HORAS 


TEÓRICAS 


HORAS 


PRÁCTICAS 


HORAS 


TOTALES 


RÉGIMEN DE 


CURSADO 


FORMATO  


PEDAGÓGICO 


PRIMER SEMESTRE      


Introducción a la domesticación y cultivo de PAMC 10 10 20 Mensual Curso teórico-práctico 


Morfología vegetal de PAMC  15 15 30 Mensual Curso teórico-práctico 


Herramientas de la botánica sistemática para el estudio de PAMC 15 15 30 Mensual Curso teórico-práctico 


Marco legal y normativo vinculados con recursos naturales 20  20 Mensual Curso teórico 


Fisiología de PAMC 20 20 40 Mensual Curso teórico-práctico 


Biotecnología aplicada a la producción de PAMC 20 20 40 Mensual Curso teórico-práctico 


Taller I 10 10 20 Mensual Taller 


SEGUNDO SEMESTRE      


Bioactividad de productos naturales: actividad antioxidante y 


antimicrobiana de aceites esenciales  
15 15 30 Mensual Curso teórico-práctico 


Bioactividad de productos naturales: actividad citotóxica y biocida de 


aceites esenciales y extractos 
15 15 30 Mensual Curso teórico-práctico 


Etnobotánica: uso, rol y significación de las plantas  20 20 40 Mensual Curso teórico-práctico 


Domesticación y mejoramiento genético de PAMC 20 20 40 Mensual Curso teórico-práctico 


Cultivo y manejo agronómico de PAMC 15 25 40 Mensual Curso teórico-práctico 


Taller II 10 10 20 Mensual Taller 


TERCER SEMESTRE      


Garantía de calidad de PAMC 15 15 30 Mensual Curso teórico-práctico 


Mercados y agronegocios de PAMC  20 20 40 Mensual Curso teórico-práctico 


Taller III 10 10 20 Mensual Taller 


Trabajo Final Integrador  100 100 Semestral Trabajo final 


HORAS TOTALES 250 340 590   


 


 







Síntesis de la carga horaria  


 


 Horas 


Teóricas 


Horas 


Prácticas 


Horas 


Totales 


1er semestre 110 90 200 


2do semestre 95 105 200 


3er semestre 45 145 190 


Carga horaria total de la carrera  250 340 590 


 


Todas las actividades curriculares deberán estar aprobadas antes de la defensa del Trabajo 


Final Integrador. Los contenidos y actividades propuestos en los cursos y seminarios de 


la EPAMC están planteados de modo tal que no exista correlatividad entre ellos. 


 


FORMACIÓN PRÁCTICA 


Las actividades de formación práctica previstas en esta Especialización 


comprenden el 52,1% de las horas totales de cursado.  


Todas las actividades prácticas previstas en las distintas asignaturas de la EPAMC 


estarán destinadas a la adquisición y desarrollo de capacidades relacionadas con: 1) la 


observación, análisis e interpretación de las situaciones prácticas abordadas, 2) el 


diagnóstico de problemáticas relacionadas con distintos aspectos de la producción de 


PAMC y la gestión de sus soluciones, 3) la competencia para elaborar una planificación 


de un emprendimiento productivo sustentable y 4) la adquisición de herramientas para la 


toma de decisiones fundamentadas en los contenidos desarrollados en la carrera. Se 


reforzará la integración de aspectos técnicos-económico-sociales, en un marco de 


legalidad. 


 


Modalidades de evaluación 


Todos los cursos tendrán una evaluación final de carácter individual que deberán 


ser aprobadas con una nota igual o superior a siete (7), en una escala de 1 a 10, y los 


talleres tendrán una calificación de aprobado/desaprobado. 


 


Seguimiento curricular de la carrera, estudiantes, docentes y egresados 


La Comisión Académica de la Especialización ponderará regularmente la 


adecuación de los contenidos de las actividades curriculares a fin de garantizar que la 


oferta académica responda al estado del arte del área disciplinar.  


Del mismo modo, se cotejará la pertinencia y actualización de la bibliografía 


correspondiente a cada actividad curricular, la oferta de actividades prácticas y los 


recursos tecnológicos utilizados en las sucesivas instancias formativas. 


Mediante encuestas semiestructuradas se recabará la opinión de los estudiantes 


sobre la actualización de los contenidos, objetivos de enseñanza, recursos didácticos 


utilizados por los docentes, la interacción docente-estudiante, la disponibilidad de 


bibliografía y cualquier otro ítem que consideren pertinente. Del mismo modo se 


interactuará con los docentes con el fin de conocer sus requerimientos y su parecer sobre 


las necesidades particulares de cada cohorte.  


Al finalizar el dictado de la carrera, el Director de la Especialización juntamente 


con el Comité Académico, realizarán una encuesta a los estudiantes y docentes con el 


objetivo de recabar información con respecto a la carrera. También se tendrán en cuenta 


las encuestas realizadas al finalizar cada curso a través del sistema de autogestión vigente 


para la Escuela de Graduados de la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la Universidad 


Nacional de Córdoba.  







Por otra parte, luego de la finalización de la Carrera, los egresados realizarán la 


encuesta ligada al sistema de autogestión para tramitar el título de posgrado (SIU-


KOLLA). Una vez otorgado el título, desde la Escuela para Graduados, se realizará el 


seguimiento de los egresados mediante encuestas a los 5 y 10 años de la graduación. 


Los resultados de las encuestas serán utilizados tanto para evaluar los logros en 


función de los objetivos previstos en la propuesta de la Carrera, como para realizar los 


ajustes pertinentes para el inicio del cursado de la cohorte siguiente. 


Con la culminación de cada cohorte se elevará un informe de autoevaluación 


académica a la Escuela para Graduados y al Honorable Consejo Directivo de la Facultad 


de Ciencias Agropecuarias de la Universidad Nacional de Córdoba. Las sucesivas 


autoevaluaciones serán un elemento fundamental para responder al proceso de 


acreditación de carreras en funcionamiento.  


 


Trabajo Final Integrador 


La carrera de EPAMC finalizará con la presentación de un Trabajo Final Integrador 


individual, que será supervisado por un director y será evaluado por un Tribunal 


Examinador. Dicho trabajo tendrá formato de proyecto y deberá abordar el tratamiento 


de una problemática acotada derivada del área de competencia de la especialización y 


evidenciar la integración de los aprendizajes logrados en el proceso formativo. Este 


formato pedagógico propicia el aprendizaje efectivo a través de la búsqueda de una 


respuesta a una necesidad o una problemática a la que se pretende dar solución, mediante 


la organización y aplicación de saberes propios de la disciplina que deben orientarse al 


logro de un producto. Siendo el producto la construcción, diseño, presentación escrita y 


exposición oral del Trabajo Final Integrador.  


La presentación formal de la propuesta de Trabajo Final Integrador deberá cumplir 


con los requisitos de un trabajo académico. Al finalizar el primer semestre de cursado, 


el/la estudiante debe presentar la propuesta de su Trabajo Final Integrador, así como el 


nombre y Curriculum Vitae del director propuesto. Tanto la propuesta de trabajo como el 


director deberán ser evaluados y aprobados por la Comisión Académica de la EPAMC.  


Una vez completado el cursado de la carrera, el/la estudiante debe presentar el 


manuscrito y realizar la defensa oral de su Trabajo Final Integrador. En caso de no haber 


finalizado el Trabajo Final Integrador en el tiempo previsto, el/la estudiante podrá pedir 


por única vez un plazo máximo de seis (6) meses de prórroga. La Comisión Académica 


de la Especialización gestionará, ante las autoridades de la Escuela para Graduados, la 


constitución del Tribunal Examinador del Trabajo Final Integrador. Dicho tribunal estará 


constituido por al menos un evaluador externo a la carrera. El director del Trabajo Final 


Integrador no formará parte del Tribunal Examinador. 


 







REGLAMENTO DE LA CARRERA ESPECIALIZACIÓN EN 


DOMESTICACIÓN Y CULTIVO DE PLANTAS MEDICINALES, 


AROMÁTICAS Y CULINARIAS (EPAMC) 


 


CAPÍTULO 1: DEL TÍTULO DE ESPECIALISTA EN DOMESTICACIÓN Y 


CULTIVO DE PLANTAS AROMÁTICAS, MEDICINALES Y CULINARIAS. 


 


Artículo 1°: El título de Especialista en Domesticación y Cultivo de Plantas Medicinales, 


Aromáticas y Culinarias será otorgado por la Universidad Nacional de Córdoba (UNC), 


a solicitud de la Facultad de Ciencias Agropecuarias (FCA) y de acuerdo con las normas 


generales establecidas para carreras de cuarto nivel en esta Institución, a quienes cumplan 


la totalidad de los requisitos establecidos por la carrera. 


 


Artículo 2°: La carrera tendrá una duración de dieciocho (18) meses, con tres (3) 


semestres de cursado y requerirá la realización y presentación de un Trabajo Final 


Integrador al finalizar el cursado.  


 


Artículo 3°: Para la obtención del título de Especialista en Domesticación y Cultivo de 


Plantas Aromáticas, Medicinales y Culinarias se requiere:  


a) La asistencia y aprobación, con nota igual o superior a siete (7) en escala de uno (1) 


a diez (10), de los cursos incluidos en el plan de estudios (430 horas). 


b) La asistencia y aprobación, aprobado/desaprobado, de los talleres incluidos en el plan 


de estudios por un mínimo (60 horas). 


c) La presentación y aprobación, con nota igual o superior a siete (7), en escala de uno 


(1) a diez (10), del Trabajo Final Integrador (100 horas). 


d) La cancelación de la totalidad de los aranceles de la carrera. 


 


CAPÍTULO 2: DE LOS ORGANISMOS DE GOBIERNO 


Artículo 4°: La EPAMC dependerá de la Escuela para Graduados de la Facultad de 


Ciencias Agropecuarias de la Universidad Nacional de Córdoba (FCA - UNC), que 


regulará y supervisará su funcionamiento. 


 


Artículo 5°: El gobierno de la Especialización estará a cargo de un Director y una 


Comisión Académica compuesta de cuatro (4) miembros, que podrán o no pertenecer al 


Cuerpo Docente de la Carrera. 


 


Artículo 6°: Todos los miembros del gobierno de la Especialización deberán poseer título 


de Especialista o superior y ser o haber sido Profesores Regulares o Investigadores de la 


Universidad Nacional de Córdoba u otras Universidades Nacionales o Institutos de 


Investigación y Desarrollo, con antecedentes en formación de recursos humanos. 


 


Artículo 7°: El Director de la Especialización será designado por el Honorable Consejo 


Directivo (HCD) de la FCA - UNC, a propuesta del Director de la Escuela para Graduados 


y del Decano de la FCA - UNC. Deberá tener título de posgrado igual o superior al que 


otorga la carrera, acorde a los objetivos de la misma, experiencia en cursos de posgrado 


y trayectoria académica universitaria y profesional en temas vinculados con la 


problemática de la Especialización. Su designación se realizará por tres años, renovable 


por un único período consecutivo. En caso de ausencia del Director, este será reemplazado 


por el miembro del comité académico con mayor trayectoria. 


 







Artículo 8°: El Director de la Especialización tendrá las siguientes funciones: 


a) Planificar, conducir y supervisar las actividades académicas de la carrera, 


incluyendo el seguimiento del avance de los proyectos del Trabajo Final 


Integrador en curso. 


b) Convocar y presidir la Comisión Académica, con voz y voto (en caso de empate 


su voto vale doble). 


c) Elaborar el presupuesto anual de la Especialización y el orden de prioridades a las 


que se afectarán los recursos. 


d) Implementar mecanismos de evaluación del desempeño docente, que contemplen 


la participación de los/las estudiantes. 


e) Producir información institucional que facilite la autoevaluación periódica de la 


Especialización, con participación de los profesores y estudiantes. 


f) Ejercer la representación de la Especialización ante instituciones oficiales y 


privadas en caso de trámites y asuntos pertinentes al desarrollo de la 


Especialización. 


g) Gestionar la acreditación y autoevaluación de la carrera. 


 


Artículo 9°: La Comisión Académica estará integrada por cuatro miembros que podrán 


o no pertenecer al Cuerpo Docente de la Carrera y será presidida por el Director. Sus 


integrantes serán designados por Honorable Consejo Directivo (FCA-UNC) a propuesta 


del director de la Escuela para Graduados. Los miembros de la Comisión Académica 


deberán tener título de posgrado y antecedentes académicos y profesionales en el área de 


la especialización. Su designación se realizará por tres años, pudiendo renovarse por un 


único período consecutivo. La Comisión sesionará ordinariamente, en forma mensual, y 


extraordinariamente cuando la Dirección de la Especialización o uno de sus miembros así 


la convoquen, debiendo llevar registros de dichas reuniones. Sus funciones serán:  


a) Asesorar al Director de la Especialización en asuntos referidos al funcionamiento 


de la carrera y proponer las modificaciones reglamentarias que considere 


pertinentes. 


b) Proponer a la Escuela para Graduados la designación de los integrantes del 


Tribunal Examinador del Trabajo Final Integrador. 


c) Proponer a la Escuela para Graduados la designación del Cuerpo Docente, con el 


aval del Director de la Especialización. 


d) Promover la eficiencia pedagógica, técnica y operativa de la Carrera. 


e) Participar en la evaluación integral de la Especialización a partir de los 


instrumentos diseñados y de los informes del Director de la Especialidad. 


f) Aprobar el presupuesto elaborado por el Director y evaluar su ejecución. 


g) Proponer el Director de Trabajo Final Integrador y su reemplazo cuando 


corresponda. 


h) Evaluar la ejecución de los Trabajos Finales Integradores. 


i) Gestionar la acreditación y autoevaluación de la carrera 


 


CAPÍTULO 3: DE LA ADMISIÓN A LA CARRERA 


Artículo 10°: Para ingresar a la Especialización, el postulante deberá poseer: título de 


grado de Ingeniero Agrónomo, Biólogo, Biotecnólogo u otro título relacionado, de 


carreras de por lo menos cuatro (4) años de duración, en áreas afines a la Especialización, 


expedido por esta Universidad o por otras universidades públicas o privadas reconocidas 


legalmente. En todos los casos, la Comisión Académica evaluará los antecedentes para la 


admisión a la Carrera. La admisión de estudiantes con título extranjero no implica la 


reválida del título de grado ni la habilitación del estudiante para ejercer la profesión dentro 







de la República Argentina. El proceso de admisión se realizará cumpliendo con los 


requisitos establecidos en las reglamentaciones vigentes para los estudios de posgrado. 


 


Artículo 11°: El postulante deberá inscribirse mediante una solicitud dirigida a la 


Comisión Académica en el periodo que establezca la FCA - UNC. Deberá adjuntar a la 


misma: 


1. Constancia legalizada del título universitario de grado. En el caso de haber 


obtenido el título en una Universidad Extranjera se requerirá el apostillado del 


mismo 


2. Certificado analítico legalizado de las materias en donde figure el promedio final, 


incluidos los aplazos. En el caso de haber obtenido el título en una Universidad 


Extranjera se requerirá el apostillado del mismo. 


3. Fotocopia legalizada del DNI. Para los estudiantes extranjeros fotocopia 


legalizada del pasaporte o cédula de identidad extranjera. 


4. Los/las estudiantes extranjeros cuya lengua nativa no sea el español deberán 


presentar la certificación de dominio del idioma español de validez internacional, 


por medio del Certificado de Español: Lengua y Uso (CELU). 


5. Curriculum vitae y otros antecedentes que el postulante considere pertinentes. 


 


Artículo 12°: La Dirección de la Carrera deberá expedirse sobre la aceptación del 


postulante dentro de los quince (15) días del cierre del periodo de inscripciones. A partir 


de la admisión correrán los plazos para la realización de la carrera. 


 


CAPÍTULO 4: DEL CUERPO DOCENTE 


Artículo 13°: Podrán ser docentes de la Especialización quienes acrediten un título de 


posgrado igual o superior al que otorga la carrera y sean o hayan sido profesores o 


investigadores de la Universidad Nacional de Córdoba u otras Universidades Nacionales 


o Institutos de Investigación y Desarrollo, públicas o privadas. En casos excepcionales, 


se podrá suplir la ausencia de título de posgrado demostrando poseer los méritos 


equivalentes en la trayectoria profesional en el área de la carrera. 


 


Artículo 14°: Tanto los docentes de las asignaturas como el director y los miembros del 


Tribunal Examinador del Trabajo Final Integrador serán designados por el Director de la 


Escuela para Graduados, a propuesta de la Comisión Académica de la carrera.  


 


CAPÍTULO 5: DE LOS ESTUDIANTES 


Artículo 15°: Para mantener la condición de estudiante regular de la EPAMC, los 


cursantes deberán ajustarse a las siguientes condiciones:  


a) Respetar el cronograma de actividades propuestas. 


b) Respetar el cronograma de presentación de trabajos y evaluaciones. 


c) Cumplir con el 80% de las horas de actividades académicas programadas y 


aprobar los trabajos y las evaluaciones finales que se exijan, en los plazos 


determinados por la carrera y con una nota igual o superior a siete (7). 


d) Presentar, en tiempo y forma, el Trabajo Final Integrador individual. 


e) Aprobar el Trabajo Final Integrador con una nota igual o superior a siete (7). 


f) Tener al día el pago de los aranceles.  


 


Artículo 16°: Los/las estudiantes admitidos en la Carrera tendrán derecho a rendir, en 


cada actividad curricular y dentro del semestre de cursado o del semestre siguiente, una 


nueva evaluación en caso de desaprobación de la misma. 







CAPÍTULO 6: DEL TRABAJO FINAL INTEGRADOR 


 


Artículo 17°: La carrera de EPAMC finalizará con la presentación escrita y la defensa 


oral del Trabajo Final Integrador, que será supervisado por un director y evaluado por un 


Tribunal Examinador. El Trabajo Final Integrador tendrá formato de proyecto y se 


centrará en el tratamiento de una problemática relacionada al área de competencia de la 


Especialización. La presentación formal cumplirá con las condiciones de un trabajo 


académico. 


El/la estudiante debe presentar la propuesta de Trabajo Final Integrador, junto con 


el Curriculum vitae del director propuesto, al finalizar el primer semestre de cursado. La 


propuesta será evaluada por la Comisión Académica y, una vez aprobada, será elevada al 


Director de la Escuela para Graduados. En caso de que se recomienden modificaciones al 


tema propuesto, las mismas debe incluirse y realizarse una nueva presentación en un plazo 


máximo de quince días a partir de la fecha en que se notifiquen dichas observaciones. 


Una vez completado el cursado del tercer semestre, el/la estudiante debe presentar 


su Trabajo Final Integrador. En caso de no haber finalizado el Trabajo Final Integrador 


en el tiempo previsto, el/la estudiante podrá pedir por única vez un plazo máximo de seis 


(6) meses de prórroga. 


El Trabajo Final Integrador deberá estar escrito en tamaño de papel A4, en idioma 


español, con todas sus hojas numeradas en forma consecutiva. Deberá contener un 


resumen de no más de trescientas (300) palabras, un índice general, un índice de tablas y 


figuras e indicar detalladamente la bibliografía citada en el texto. 


Una vez finalizado el Trabajo Final Integrador, el estudiante solicitará, con el aval 


de su Director, la constitución del Tribunal Examinador, adjuntando la versión electrónica 


del mismo (o versiones en soporte papel en caso de ser requeridas).  


 


Artículo 18°:  


El Trabajo Final Integrador será evaluado por un Tribunal Examinador constituido por al 


menos un evaluador externo al cuerpo docente de la carrera, que deberá cumplir con los 


requisitos establecidos en el artículo 13 del presente reglamento.  


Una vez constituido el Tribunal Examinador, sus miembros contarán con un plazo 


máximo de treinta (30) días corridos a partir de la recepción del trabajo para expedirse de 


manera individual sobre el mismo, considerando las pautas de evaluación provistas por 


la Comisión Académica de la Especialización.  


El trabajo podrá ser aprobado, devuelto con observaciones o rechazado por 


mayoría simple del tribunal. 


Cuando el Trabajo Final Integrador sea aprobado, el Tribunal Examinador 


decidirá por mayoría la calificación de este sobre la base de sus méritos intrínsecos en 


una escala de Bueno (7), Distinguido (8 - 9) o Sobresaliente (10).  


Cuando el trabajo sea devuelto con observaciones, el tribunal elaborará un 


informe individual explicitando su juicio y fundamento, indicando las observaciones y 


sugerencias a introducir. El estudiante deberá revisar, completar y/o reestructurar el 


mismo en un plazo máximo de tres (3) meses. La Comisión Académica verificará que se 


hayan atendido las observaciones realizadas por el Tribunal Examinador. 


Cuando el trabajo sea rechazado el estudiante deberá presentar un nuevo proyecto 


y director en un plazo máximo de dos (2) meses. 


 
      


 


 







Artículo 19°: El director del Trabajo Final Integrador debe cumplir con los requisitos 


establecidos para los docentes de la Especialización (ver artículo 13°) y no formará parte 


del Tribunal Examinador. 


 


Artículo 20°: Serán funciones del Director de Trabajo Final Integrador: 


a) Guiar al estudiante en la elaboración del proyecto y en la revisión o reelaboración 


de este cuando correspondiera. 


b) Asesorar al estudiante en todo lo que fuere necesario durante el desarrollo de su 


Trabajo Final Integrador, a fin de contribuir a su conclusión con éxito dentro de 


los plazos establecidos.  


c) Facilitar al estudiante la infraestructura, el equipamiento y los recursos necesarios 


para el desarrollo del Trabajo Final Integrador. 


 


Artículo 21°: El Director del Trabajo Final Integrador podrá ser reemplazado por única 


vez por pedido propio o del postulante debidamente justificado. En caso de ausencia 


justificada por un período que pueda incidir sobre el desarrollo de las actividades del 


estudiante, el Director del Trabajo Final Integrador deberá solicitar al Director de la 


Especialización su reemplazo temporal o permanente, pudiendo ser reemplazado por este 


último. 


 


CAPÍTULO 7: DE LAS ASIGNATURAS, EQUIVALENCIAS Y 


EVALUACIONES 


Artículo 22°: El estudiante deberá aprobar doce (12) cursos teórico-prácticos (410 h), un 


(1) cursos teóricos (20 h), tres (3) talleres (60 h) y un (1) Trabajo Final Integrador (100 


h). Estas actividades implican una dedicación mínima de quinientas noventa (590) horas. 


Los cursos y talleres se dictarán de manera presencial con encuentros quincenales. Al 


final del dictado de cada curso y taller, se realizará una evaluación individual que deberá 


ser aprobada, en el caso de los cursos con nota igual o superior a siete (7). Todas las 


actividades curriculares deberán estar aprobadas antes de la defensa oral del Trabajo Final 


Integrador. 


 


Artículo 23°: El estudiante podrá solicitar el reconocimiento de cursos de posgrado 


previos como asignaturas equivalentes a las exigidas en la currícula de la Especialización, 


siempre que: 


- Posean una carga horaria mínima de 20 horas y coincidan al menos en un 80% 


con los contenidos requeridos en el curso por el cual solicita la equivalencia. 


- Hayan sido aprobados con una nota igual o superior a siete (7). 


- Se hayan realizado con una antelación no mayor a cinco (5) años al momento de 


la inscripción a la carrera. 


Se reconocerá la equivalencia de cursos previos hasta un máximo del 30% sobre el total 


de cursos que componen el programa de contenidos de la carrera. 


 


CAPÍTULO 8: GENERALES 


Artículo 24°: Toda situación no contemplada en el presente reglamento será resuelta en 


primera instancia por la Comisión Académica de la Especialización o, eventualmente, por 


el HCD de la Facultad en última instancia. 


 







PLAN DE ESTUDIO DE LA ESPECIALIZACIÓN EN DOMESTICACIÓN Y 


CULTIVO DE PLANTAS MEDICINALES, AROMÁTICAS Y CULINARIAS 


 


INTRODUCCIÓN A LA DOMESTICACIÓN Y CULTIVO DE PAMC 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


Las especies medicinales, aromáticas y culinarias han jugado un rol preponderante 


en el desarrollo del ser humano a lo largo de su historia, como recurso en su alimentación 


y nutrición, como recurso económico de bienestar y como acervo cultural distintivo. La 


comprensión de los alcances de su valor e importancia vinculados al uso aprovechamiento 


y comercialización requiere la capacitación de profesionales que puedan abordar prácticas 


sustentables en el ámbito de las ciencias agropecuarias. Se presenta este curso como 


marco conceptual y motivacional que introduce la temática de la especialización y como 


instancia donde puedan intercambiarse los saberes de participantes, estudiantes y 


docentes, que formalice la base de los cursos que conforman la carrera. 


 


Objetivos: 


● Presentar la carrera de la Especialización y compartir el diverso panorama de las 


especies medicinales, aromáticas y culinarias.  


● Poner en relevancia el valor de las especies medicinales, aromáticas y culinarias 


como alternativa productiva en Argentina 


● Exponer la problemática de las especies medicinales, aromáticas y culinarias 


nativas, exóticas y adventicias en sus distintas dimensiones   


 


Contenidos mínimos: Los recursos naturales: del conocimiento al manejo. Las especies 


medicinales, aromáticas y culinarias: definición, propiedades y usos. Las PAMC en 


Argentina: especies, producción y comercialización. Valor y uso de las PAMC. Las 


especies nativas y exóticas el manejo y la domesticación. Problemáticas de las PAMC en 


el país. Desafíos y perspectivas futuros. 


 


Actividades: Se desarrollarán los contenidos contemplados en el curso y se realizarán 


visitas a invernadero y parcelas de cultivo en el Campo Escuela FCA. En la última clase 


se realizarán las presentaciones orales, correspondientes a la evaluación del curso. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 20 h 


 


Evaluación: Para acreditar el curso cada estudiante deberá elaborar y presentar un 


resumen que involucre distintos aspectos relacionados con una especie medicinal, 


aromática y/o culinaria de su interés, que incluya descripción, características botánicas y 


agronómicas si correspondiere, características de los principios químicos de interés que 


le dan valor, usos y comercialización. El trabajo será presentado en forma de documento 


escrito y además deberá exponerse en clase utilizando las herramientas de comunicación 


apropiadas.  
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MORFOLOGÍA VEGETAL DE PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


El curso teórico-práctico “Morfología de las plantas medicinales, aromáticas y 


culinarias” aporta conocimientos de la Botánica Morfológica, la descripción de los 


caracteres exomorfológicos y anatómicos, en relación con la Botánica Aplicada. Los 


contenidos relacionados con la exomorfología de los vegetales y sus adaptaciones son 


indispensables para abordar las prácticas de multiplicación y reproducción a campo, y los 


contenidos vinculados con la anatomía, se emplean, principalmente, para el control de 


calidad que se realiza en muestras comerciales de drogas vegetales, plantas aromáticas y 


especias culinarias. Además, dichos conceptos son esenciales para la resolución de 


situaciones problemáticas que se pueden presentar en las investigaciones científicas y 


tecnológicas, así como en contextos productivos y laboratorios de análisis de calidad, en 


los que se emplean las plantas aromáticas, medicinales y culinarias (PAMC).  


El curso se fundamenta en la necesidad de ampliar las áreas de especialización de 


los egresados de la carrera de Ingeniería Agronómica y carreras afines, y capacitar a 


docentes y técnicos en la temática de la morfología botánica enfocada en las PAMC 


cultivadas y nativas. De este modo, el profesional puede contar con herramientas teóricas 


y prácticas, acumulación de experiencias formativas, información especializada y la 


motivación para la resolución de problemas vinculados con la morfología de las PAMC. 


Los contenidos siguen una secuencia en espiral, y los conocimientos se articulan y 


cimientan de forma gradual y acumulativa. Se describe la diversidad de las estructuras 


vegetativas y reproductivas, sus modificaciones y la anatomía de los órganos de las 


plantas vasculares. En estos contenidos se remarcan tanto las funciones reproductivas, así 


como las funciones de las estructuras responsables en la producción de sustancias 


naturales. Se enfatiza la importancia de las características anatómicas para la 


identificación de especies en el control de calidad de drogas vegetales en muestras 


comerciales. Cada tema es abordado con ejemplos representativos de PAMC, y 


menciones de las especies utilizadas tradicionalmente, y de las que tienen un uso 


comercial más novedoso. Se describen de manera general, los antecedentes relacionados 


con sus usos e importancia económica. De esta forma, se abarca el tema de la “Morfología 


de las plantas aromáticas, medicinales y culinarias” tanto desde el punto de vista de la 


botánica general, como también con un enfoque más amplio, con sentido de aplicabilidad 


científica, tecnológica y práctica. 


 


Objetivos:  


● Reconstruir el concepto de planta aromática, medicinal y culinaria desde la 


perspectiva de la diversidad morfológica de las plantas vasculares. 


● Reconocer la función de las estructuras vegetativas y reproductivas de las PAMC 


nativas y cultivadas desde la visión de su cultivo.  


● Comprender la importancia de las estructuras anatómicas de las plantas asociadas 


con sus propiedades aromáticas, medicinales y culinarias.  


● Adquirir los contenidos botánicos básicos en relación a la exomorfología y 


anatomía de las PAMC.  


● Conocer la diversidad de estructuras morfológicas de las PAMC y relacionarlas 


con sus funciones reproductivas y de multiplicación. 


● Identificar las estructuras anatómicas de las PAMC responsables de sus 


propiedades aromáticas, medicinales y culinarias. 







● Interpretar la morfología como herramienta para el reconocimiento de órganos 


vegetales presentes en las muestras comerciales de las PAMC. 


● Reconocer el valor de la anatomía vegetal para la identificación de las especies en 


el control de calidad botánica en muestras de drogas comerciales.  


● Desarrollar habilidades para la observación y el análisis del material vegetal, el 


manejo del material bibliográfico especializado y el uso de la terminología 


botánica. 


 


Contenidos mínimos: Exomorfología de las estructuras vegetativas raíz, tallo y hoja. 


Conceptos y clasificaciones. Órganos vegetales y sus modificaciones. Aspectos 


morfológicos básicos para la identificación de caracteres diagnósticos empleados en el 


reconocimiento de raíces, tallos y hojas en muestras comerciales de PAMC. 


Exomorfología de las estructuras reproductivas flor, fruto y semilla: Conceptos y 


clasificaciones. Aspectos morfológicos básicos para la identificación de caracteres 


diagnósticos empleados en el reconocimiento de flores, frutos y semillas en muestras 


comerciales de PAMC. Anatomía vegetal: Célula y tejidos. Características histológicas 


del sistema dérmico, sistema fundamental y sistema vascular. Distribución de los sistemas 


de tejidos en los órganos vegetativos: Raíz, tallo y hoja.  


 


Actividades: Se realizarán Trabajos Prácticos de laboratorio presenciales, destinados a 


la observación con microscopio estereoscópico y al reconocimiento de las estructuras 


vegetativas y reproductivas presentes en muestras de PAMC. También se realizarán 


preparados temporarios, con la aplicación de las técnicas histológicas de corte manual, 


tinciones básicas y pruebas histoquímicas para la identificación de células, tejidos 


vegetales y sustancias de reservas. Los preparados se observarán con microscopio óptico.  


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 30 h 


 


Evaluación: La evaluación será holística abarcando los aspectos cognitivos, el desarrollo 


de habilidades psicosociales, la búsqueda de información con las herramientas TIC, el 


desarrollo de habilidades para relacionar los contenidos teóricos con la aplicación de las 


técnicas histológicas desarrolladas y la participación durante las actividades sincrónicas 


y asincrónicas. La acreditación del curso se realizará con una nota igual o superior a 7, 


resultante del promedio de una presentación de un Trabajo Final, en forma oral con 


PowerPoint u otra herramienta de presentación digital (sobre un tema a elección 


relacionado con los contenidos del curso), y un cuestionario de evaluación, mediante los 


recursos del aula virtual que ofrece la plataforma Moodle.  
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HERRAMIENTAS DE LA BOTÁNICA SISTEMÁTICA PARA EL ESTUDIO DE 


PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


Los estudios basados directa o indirectamente sobre plantas, en diferentes 


disciplinas, requieren de ejemplares testigos: es decir, que los ejemplares de las especies 


en que se basen las investigaciones estén correctamente identificados, acondicionados y 


depositados en instituciones para tal fin (Museos botánicos y Herbarios). Estos ejemplares 


testigos no solo validarán los estudios realizados sobre ellos, sino que también servirán a 


la comunidad científica para otros propósitos. La importancia de la correcta 


determinación e identificación de una especie radica, principalmente, en que permitirá 


obtener más información de la misma. En el caso de las plantas aromáticas, medicinales 


y culinarias, muchas veces son conocidas por su nombre vernáculo, que puede estar 


compartido por otras especies, semejantes o no, y puede prestarse a confusión sobre la 


pertenencia a un género o una familia botánica. Por otro lado, permite el conocimiento 


del grado de parentesco con otras especies o géneros ya estudiados y que servirán para 


tomar a éstos como referencia en trabajos de mejoramiento genético o de adaptación al 


cultivo de las especies.  


 


Objetivos: 


● Valorar la importancia de la correcta identificación de una especie como punto de 


partida de la investigación científica. 


● Comprender la importancia de los ejemplares testigos como documento científico. 


● Desarrollar habilidades para la correcta identificación de plantas aromáticas, 


medicinales y culinarias mediante el empleo de bibliografía específica. 


● Reconocer los caracteres de valor taxonómico de las familias con representantes 


de importancia aromática, medicinal y culinaria. 


● Adquirir habilidades en el manejo de bases de datos on-line.  


● Desarrollar habilidades para la búsqueda y manejo de material bibliográfico 


especializado. 


 


Contenidos mínimos: Documentación de ejemplares: Recolección, acondicionamiento, 


herborización, catalogado. Revisión de ejemplares de herbario. Categorías taxonómicas. 


Nomenclatura Botánica. Validez de los nombres científicos. Características y 


circunscripción de las principales familias según los diferentes sistemas de clasificación. 


Caracteres de valor taxonómico. Bibliografía botánica: búsqueda y manejo. Claves 


dicotómicas. Catálogos y floras. Bases de datos: Flora Argentina – Flora del Conosur – 


Trópicos. 


 


Actividades: Práctica de recolección, acondicionamiento y herborización de ejemplares 


testigo. Práctica de manejo de bases de datos a través de la actualización de nombres 


científicos y bibliografía específica de diferentes grupos de plantas. Manejo de claves 


dicotómicas para la determinación de especies. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 







Carga horaria: 30 h 


 


Evaluación: Elaboración y presentación de un herbario con los ejemplares testigos 


(correctamente identificados) de su futura investigación, acompañado de un informe de 


determinación donde plasmarán todos los antecedentes respecto al tratamiento 


taxonómico de cada especie.  
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MARCO LEGAL Y NORMATIVO VINCULADOS CON RECURSOS 


NATURALES 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO 


 


Fundamentación: 


Las especies medicinales, aromáticas y culinarias han formado parte de la historia 


de la humanidad en su evolución. Íntimamente ligada con la alimentación, la salud y el 


bienestar, siempre han sido motivo de foco donde se dirigieron las búsquedas, las 


investigaciones, los desarrollos y la conformación de las diferentes identidades culturales 


de los seres humanos. En muchos casos, el desconocimiento de las dinámicas ecológicas 


de las poblaciones naturales de las especies y la desmedida demanda se tradujo en la 


erosión genética de sus poblaciones y la pérdida de biodiversidad de los ecosistemas 


naturales. El inicio de incorporación de algunas de estas especies en sistemas de cultivos 


a partir de su domesticación y la gestión sustentable en sus ambientes naturales son los 


ejes centrales para su permanencia como fuente de beneficios para el hombre. El 


conocimiento, la comprensión, la generación y la aplicación de las normativas que 


regulan los usos de los recursos fitogenéticos donde estas especies están incluidas se 


constituyen en herramientas necesarias para la gestión sustentable de los recursos 


naturales involucrados. Necesariamente los gestores que intervienen y participan desde 


diversos campos de acción en los procesos que involucran el uso, manejo y conservación 


de las especies PAMC deben conocer profundamente las normas nacionales y 


jurisdiccionales que aplican sobre estas especies, así como los convenios internacionales 


y los procedimientos que rigen su uso, aprovechamiento y comercialización. 


 


Objetivos:  


● Comprender los aspectos legales y administrativos vigentes que involucran el uso 


y aprovechamiento de Recursos naturales en el ámbito de la provincia de Córdoba 


y de la República Argentina. 


● Conocer las normas y procedimientos que rigen el uso, aprovechamiento y 


comercialización de los recursos naturales nativos vinculados al tema del curso.  


 


Contenidos mínimos: La legislación ambiental en Argentina y en Córdoba. Marco legal. 


Normas que aplican sobre los recursos naturales nativos. Instituciones y organismos que 


intervienen en los procesos administrativos vinculados con la gestión de los recursos 


naturales. Análisis de leyes vinculadas con el uso y aprovechamiento de recursos 


naturales vinculados con las PAMC. Procedimientos que deben realizarse para la gestión 


de los recursos PAMC. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 20 h 


 


Evaluación: Respuesta de cuestionario sobre contenidos. Análisis de situación hipotética 


y justificación de normas y procedimientos requeridos.  
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FISIOLOGÍA DE PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


La Fisiología Vegetal aborda el estudio de los procesos y mecanismos que ocurren 


en los vegetales desde el punto de vista funcional y con distintos niveles de complejidad 


(molecular, celular, planta y cultivo). La ocurrencia de los procesos fisiológicos está 


condicionada por el genoma del individuo y por las condiciones de crecimiento y/o 


cultivo, modulando así el comportamiento del vegetal. 


Tanto en condiciones naturales como agrícolas, las plantas están expuestas a una 


amplia gama de factores ambientales que modifican su crecimiento, desarrollo, 


reproducción y supervivencia. Diferentes factores bióticos (microorganismos promotores 


del crecimiento, malezas, plagas y enfermedades) y abióticos (temperatura, radiación, 


disponibilidad hídrica, salinidad, fertilidad del suelo) tienen un impacto significativo en 


la respuesta fisiológica y bioquímica de las plantas aromáticas, medicinales y de 


condimento (PAMC), que afectan tanto el rendimiento como el patrón de producción de 


metabolitos secundarios. Por lo tanto, para el futuro Especialista resulta necesario conocer 


los procesos fisiológicos que explican el funcionamiento vegetal y los mecanismos de 


respuesta a condiciones ambientales fluctuantes.  


Considerando que la Fisiología Vegetal se asienta en una concepción científica y 


experimental, esta asignatura propone como metodología de estudio el método científico, 


utilizando como marco de trabajo la observación rigurosa, la identificación de problemas 


agronómicos, el análisis contextual del acervo bibliográfico, la conformación de hipótesis 


de trabajo, la experimentación y el examen crítico de la información recabada. De esta 


manera, el estudiante incorporará las bases fisiológicas necesarias para comprender la 


acción de los distintos agentes del ambiente sobre el rendimiento y los parámetros de 


calidad de PAMC. Asimismo, la asignatura contribuirá con conocimientos y destrezas 


que le permitirán planificar, ejecutar y evaluar programas de domesticación, 


caracterización, mejoramiento genético y cultivo de este grupo de especies. 


 


Objetivos:  


● Comprender los principios básicos del funcionamiento de las PAMC y su 


interacción con el medio ambiente 


● Comprender la complejidad del sistema de regulación hormonal que modula la 


homeostasis vegetal y su influencia sobre la coordinación del crecimiento y 


desarrollo de las PAMC.  


● Conocer el efecto modulador del ambiente sobre el crecimiento y desarrollo 


vegetal como así también evaluar sus posibilidades de intervención antrópica.  


● Evaluar los procesos fisiológicos involucrados en la multiplicación sexual y 


asexual de PAMC a los fines de asegurar el éxito durante la implantación del 


cultivo.  


● Estudiar los mecanismos fisiológicos asociados a la economía del carbono, del 


agua y de los minerales y su vinculación con el crecimiento, el rendimiento en 


biomasa y la producción de principios activos de interés.  


● Identificar los procesos y compuestos que explican la respuesta de las plantas a 


factores estresantes 


● Analizar la implicancia de la respuesta de las plantas al estrés sobre el 


metabolismo primario y el metabolismo secundario. 







● Desarrollar una actitud crítica frente a distintas problemáticas en el ámbito 


productivo de las PAMC y transferir nociones de ecofisiología vegetal a prácticas 


de manejo que contribuyan a lograr una producción eficiente y sostenible. 


 


Contenidos mínimos: Fitorreguladores: Concepto. Caracterización de grupos 


moleculares con actividad hormonal y sus efectos a nivel celular y planta: auxinas, 


giberelinas, citocininas, etileno, ácido abscísico, ácido jasmónico, ácido salicílico, 


poliaminas, brasinosteroides. Principales aplicaciones agronómicas en PAMC. 


Desarrollo: Concepto. Fenología. Factores ambientales que modulan el desarrollo 


vegetal. Temperatura: modelo de tiempo térmico. Transición floral: concepto y factores 


que la regulan. Vernalización: concepto y tipos de respuesta. Fotoperiodismo: concepto 


y tipos de respuesta. Modelos de respuesta vegetal: plantas de día corto, plantas de día 


largo y plantas neutras. Tasa de desarrollo. Propagación: Propagación sexual: semilla. 


Madurez fisiológica y de cosecha. Dormición y métodos de ruptura. Fotoblastismo. 


Germinación: respuesta trifásica de la germinación. Priming. Atributos de calidad de 


semilla. Calidad fisiológica: viabilidad y vigor. Deterioro: causas. Evaluación de la 


viabilidad y del vigor de semillas. Propagación asexual: Bases fisiológicas de prácticas 


de multiplicación agámica: enraizamiento, edad fisiológica del material y cultivo in vitro. 


Captación y uso de recursos ambientales: radiación, carbono, agua y minerales. Balance 


hídrico: absorción y transpiración. Factores que las modifican. Eficiencia en el uso del 


agua. Variables de economía del agua: intensidad transpiratoria, potencial hídrico, 


conductancia estomática, contenido relativo de agua. Balance mineral: oferta y demanda 


de nutrientes. Bases fisiológicas de la fertilización: curva de cosecha, movilidad de 


nutrientes, dinámica de absorción de nutrientes, curva de dilución. Eficiencias en el uso 


de los nutrientes. Intercambio neto de carbono: fotosíntesis y respiración. Factores que 


las modifican. Eficiencia de intercepción y uso de la radiación. Variables de economía 


del carbono: índice de área foliar, tasa de asimilación neta. Eficiencia de partición. 


Variables de partición de asimilados. Crecimiento: tasa de crecimiento. Rendimiento: 


componentes fisiológicos y numéricos. Metabolismo secundario y principios activos: 


Caracterización y función fisiológica de los principales grupos de metabolitos 


secundarios: alcaloides, terpenoides, polifenoles, glucósidos, mucílagos y gomas. 


Moléculas y factores ambientales como elicitores de metabolitos secundarios. Estrés: 


Concepto. Efecto de factores adversos sobre la relación producción de biomasa y 


contenido/composición de principios activos. Estrés biótico: herbivoría, parasitismo y 


competencia interespecífica. Estrés abiótico. Estrés hídrico: mecanismos de respuesta. 


Estrés térmico por altas y bajas temperaturas: mecanismos de respuesta. Efecto de la 


radiación UV sobre el crecimiento y el metabolismo secundario. Estrés oxidativo y 


sistema de defensa antioxidante. Manejo agronómico del estrés: riego deficitario; 


radiación/sombreo; uso de microorganismo promotores del crecimiento: biofertilizantes 


y bioestimulantes 


 


Actividades: Clases expositivas de debate e integración de conceptos previo análisis de 


material de lectura obligatorio y complementario. Aplicación de conceptos a través de la 


resolución de situaciones problemáticas de interpretación de mecanismos fisiológicos y 


transferencia de conocimientos a situaciones contextualizadas. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 







Carga horaria: 40 h 


 


Evaluación: Exposición oral de un artículo científico con calificación individual. Se 


aceptarán trabajos con estructura lógica completa, de revistas con referato, en idioma 


inglés o español y que integren los conceptos abordados en el curso. Se hará foco en la 


transferencia e integración de conocimientos. 
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BIOTECNOLOGÍA APLICADA A LA PRODUCCIÓN DE PAMC 
 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


En Argentina se utilizan con fines comerciales numerosas especies de plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias, tanto introducidas como nativas. El uso y la 


conservación de estas especies deben ser acompañados por investigaciones científicas y 


tecnológicas tendientes a lograr la sustentabilidad del recurso. La caracterización y 


evaluación son requisitos necesarios para conocer la capacidad de adaptación, grado de 


diversidad y el potencial productivo de estos recursos (particularmente en el caso de las 


especies nativas).  


Para el éxito de los programas de domesticación y mejoramiento vegetal es esencial 


obtener información básica sobre la diversidad genética del germoplasma disponible. 


Resulta entonces fundamental llevar a cabo la caracterización fenotípica, la evaluación 


agronómica y molecular del germoplasma en estudio para realizar la selección de 


individuos superiores y diseñar estrategias para la conservación y utilización sustentable 


de los recursos genéticos vegetales.  


El cultivo in vitro de tejidos meristemáticos y la micropropagación ofrecen una 


alternativa para la obtención de plantas libres de enfermedades y la producción de un 


volumen elevado de individuos en cortos períodos de tiempo, con independencia del 


momento del año. En cuanto a la conservación de germoplasma, ésta se limita a la 


preservación de materiales en condiciones de campo. Ante esta situación, el cultivo de 


tejidos vegetales resulta una alternativa para la conservación de germoplasma. El 


almacenamiento de germoplasma in vitro permite mantener colecciones en poco espacio 


físico, protegido de la acción de agentes climáticos y libres de enfermedades y plagas.  


En relación con los marcadores moleculares, el análisis de las variaciones a nivel del 


ADN constituye una herramienta valiosa tanto en programas de mejoramiento vegetal 


como en estudios evolutivos y de conservación. Entre los diferentes marcadores 


empleados en la caracterización molecular de genotipos se encuentran los RFLP 


(polimorfismo de longitud en fragmentos de restricción), RAPD (ADN polimórfico 


amplificado al azar), AFLP (polimorfismo de longitud en fragmentos amplificados), SSR 


(secuencias simples repetidas o microsatélites) e ISSR (inter-secuencias simples 


repetidas). Estas técnicas han resultado de gran utilidad tanto para para la identificación 


varietal como en estudios filogenéticos de varias especies, principalmente con la finalidad 


de proporcionar una nueva visión filogenética en la sistemática de plantas  


 


Objetivos:  


● Entender los fundamentos y aplicaciones de las técnicas de cultivo in vitro 


orientadas hacia la propagación, la conservación y el mejoramiento genético de 


plantas aromáticas, medicinales y culinarias. 


● Conocer los fundamentos, utilidad, ventajas y desventajas de los distintos tipos de 


Marcadores Moleculares aplicados al estudio de plantas aromáticas, medicinales 


y culinarias.  


● Reconocer la utilidad de la genética molecular para la identificación de 


individuos/variedades y determinación de relaciones filogenéticas en especies de 


plantas aromáticas, medicinales y culinarias.  


 


Contenidos mínimos: Cultivo in vitro de tejidos vegetales, generalidades y aplicaciones: 


Condiciones de asepsia. Métodos de desinfección. Tipos y composición de los medios de 







cultivo. Reguladores de crecimiento utilizados, utilidad e importancia. Organogénesis 


directa e indirecta. Establecimiento de cultivos de tejidos vegetales in vitro. 


Micropropagación. Obtención de plantas libres de patógenos. Obtención de plantas 


haploides. Conservación de germoplasma a largo y mediano plazo. Marcadores 


moleculares: El ADN y los cromosomas. Estructura química de ADN. Organización de 


los genes en el genoma nuclear. Propiedades del ADN. Concepto de replicación 


semiconservativa del ADN. Comparación de la replicación in vivo con la replicación in 


vitro de ADN. Reacción en Cadena de la Polimerasa. Tipo de marcadores genéticos: 


morfológicos, bioquímicos y de ADN. Tipos, fundamento, utilidad, ventajas y 


desventajas de los Marcadores de ADN. ADN repetitivo. Minisatélites y microsatélites. 


Fundamentos básicos de secuenciación y detección de marcadores moleculares. 


 


Actividades: Cultivo in vitro de tejidos: Preparación de medios de cultivo. Selección y 


desinfección de explantos. Establecimiento de cultivos de introducción. Multiplicación 


por micropropagación. Cultivo de meristemas. Marcadores Moleculares: Extracción de 


ADN de especies aromáticas, medicinales y culinarias. Evaluación de la concentración y 


calidad de ADN obtenido (espectrofotometría). Amplificación del ADN obtenido 


mediante la técnica de PCR, utilizando cebadores de diferentes especies aromáticas, 


medicinales y culinarias. Observación de los productos de amplificación obtenidos por 


PCR mediante electroforesis de geles de agarosa. Análisis e interpretación de los 


resultados obtenidos. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 40 h 


 


Evaluación: La evaluación consistirá en la elaboración de una idea de proyecto, 


relacionado a la especie objeto de estudio de el/ la estudiante, que involucre la utilización 


de las técnicas de cultivo in vitro y marcadores moleculares desarrolladas en el curso, 


justificando desde el marco teórico su utilidad. Además de presentar el trabajo por escrito, 


el/la estudiante hará la presentación oral a los docentes y al resto del curso. 
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BIOACTIVIDAD DE PRODUCTOS NATURALES: ACTIVIDAD 


ANTIOXIDANTE Y ANTIMICROBIANA DE ACEITES ESENCIALES 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO  


 


Fundamentación:  


Actualmente existe una gran preocupación por parte de los consumidores, la 


industria alimenticia y las autoridades de seguridad alimentaria acerca de los métodos de 


preservación de los alimentos. El deterioro de los alimentos por lo general consiste en una 


serie de eventos primarios y secundarios, que se hacen evidentes como alteración de la 


calidad. En referencia a la conservación de calidad de un alimento, hay varios aspectos 


para tener en cuenta: Se debe proteger preferentemente de la oxidación de moléculas que 


generan compuestos tóxicos y conducen a la pérdida del valor nutricional. Asociado a 


esto está el desarrollo de sabores rancios y desagradables. Se debe prevenir del desarrollo 


de microorganismos que afecten la seguridad del alimento.  


La contaminación microbiana se encuentra entre las principales causas de deterioro 


de los alimentos. El mal manejo y uso de agentes químicos antimicrobianos ha provocado 


un dramático incremento en el número de microrganismos no solo más resistentes a los 


antibióticos sino tolerantes a un gran número de métodos de preservación en alimentos. 


Otro punto importante a tener en cuenta en la conservación de alimentos es la oxidación 


de lípidos. Una composición química rica en lípidos induce el desarrollo de aromas y 


fragancias indeseables, generando productos de la oxidación secundaria que son tóxicos 


y que paralelamente disminuyen el tiempo de vida útil del alimento. La inhibición de este 


proceso es de gran importancia económica y puede realizarse mediante la adición de 


antioxidantes.  


Las personas son cada vez más conscientes de los potenciales efectos negativos 


sobre la salud que produce la ingesta de preservantes químicos. Es así, que la demanda 


de productos naturales seguros, que puedan servir como alternativa a los agentes 


antimicrobianos y antioxidantes sintéticos, se ha incrementado notablemente en los 


últimos.  


En Argentina, el sector de producción de hierbas aromáticas tiene gran complejidad 


y mucha potencialidad. La provincia de Córdoba se destaca tanto en lo referido a la 


obtención de materia prima vegetal (hierba deshidratada), como de aceites esenciales. Los 


aceites esenciales y sus componentes son productos naturales considerados no peligrosos 


para la salud humana, con importantes propiedades funcionales, lo cual resulta atrayente 


para las personas. Son conocidos por sus propiedades antioxidantes y antimicrobianas. 


Los aceites esenciales son mezclas complejas de compuestos volátiles obtenidos, 


principalmente, de plantas aromáticas y medicinales por destilación al vapor. En los 


últimos años, los aceites esenciales y sus componentes se han investigado activamente 


para reemplazar los antioxidantes sintéticos, pero en algunos casos solo se logra una 


fuerte actividad antioxidante cuando son usados en concentraciones altas respecto a los 


sintéticos, lo cual implica un efecto sensorial, que muchas veces no es deseado en un 


determinado producto. Los aceites esenciales, además de poseer actividad antioxidante y 


antimicrobiana para ser utilizados como agentes conservantes de alimentos, se considera 


que no tienen riesgos para salud, ya que son derivados de alimentos ampliamente 


utilizados. Según la Administración de Drogas y Alimentos de Estados Unidos (FDA-


EE.UU.), los aceites esenciales y sus componentes individuales son generalmente 


reconocidos como seguros (GRAS) para usarse como aditivo alimentario.  


 


 







Objetivos:  


● Introducir a los participantes en conceptos de composición y propiedades de 


aceites esenciales de plantas aromáticas de la flora argentina.  


● Conocer sobre las actividades antioxidante y antimicrobiana de los aceites 


esenciales  


● Incorporar conceptos necesarios para la realización de diferentes técnicas para la 


evaluación de actividad antioxidante y antimicrobiana.  


● Desarrollar de manera práctica algunas de las técnicas disponibles para la 


evaluación de la actividad antioxidante y antimicrobiana de aceites esenciales.  


● Interpretar textos científicos con foco en actividad antioxidante y antimicrobiana 


de aceites esenciales  


 


Contenidos mínimos: Aceites esenciales: qué son y cómo se utilizan. Composición 


química de aceites esenciales. Usos de los aceites esenciales. Métodos para extraer aceites 


esenciales: Métodos convencionales de extracción de aceite esencial. Nuevos métodos de 


extracción "verdes". Usos de los aceites esenciales: Uso de aceites esenciales en la 


conservación de alimentos. Actividad antioxidante: Tipos de antioxidantes. Principio de 


funcionamiento. Técnicas de análisis. Aplicaciones. Actividad antimicrobiana: 


Clasificación de los antimicrobianos por su estructura química, por su modo de acción y 


por su espectro de acción.  


 


Actividades: Extracción de aceites esenciales de plantas aromáticas: Extracción por 


hidrodestilación. Extracción por solvente. Extracción por microondas. Extracción por 


ultrasonido. Actividad antioxidante: Test de DPPH. Se determinará la actividad 


secuestrante de radicales libres frente al radical DPPH (1,1-difenil-picril-hidrazil radical). 


Método ABTS: se basa en la medición del porcentaje de inhibición de la absorbancia del 


catión radical ABTS a 734nm. Se calculará en términos de capacidad antioxidante 


equivalente de Trolox que se expresará como mM Trolox/mL. Test de oxidación 


acelerada. Este ensayo permite determinar la actividad antioxidante in vitro de los 


compuestos en una matriz lipídica. Se medirán los siguientes indicadores químicos de 


oxidación primaria: Índice de peróxido, Contenido de Dienos Conjugados e Índice de p-


anisidina. Actividad antimicrobiana: Determinación de la actividad antimicrobiana "in 


vitro". Ensayos microbiológicos: difusión en agar, dilución en tubo y en agar, 


concentración inhibitoria mínima, concentración bactericida mínima.  
 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 30 h 


 


Evaluación: Evaluación final estructurada con preguntas relacionadas con el contenido 


teórico y práctico de toda la asignatura (Verdadero-Falso, opción múltiple).  
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BIOACTIVIDAD DE PRODUCTOS NATURALES: ACTIVIDAD CITOTÓXICA 


Y BIOCIDA DE ACEITES ESENCIALES Y EXTRACTOS 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación:  


La Organización Mundial de la Salud (OMS) sostiene que las patologías más 


preocupantes son las infecciones producidas por virus hasta las generadas por 


microorganismos como bacterias, hongos y parásitos, debido a que constituyen un real 


problema sanitario de elevado impacto en la población, ya que provocan enfermedades 


sistémicas y/o neurológicas de diferente magnitud (epidemias o endemias). Si bien, la 


utilización de medicamentos para tratar enfermedades es una de las alternativas 


terapéuticas más difundida y aceptada, muchos fármacos usados habitualmente no 


resultan ideales en términos de eficacia, seguridad y espectro de acción. Además, a pesar 


de los avances científicos tecnológicos, no hay soluciones a todas las necesidades 


terapéuticas, ya que existen aún patologías, sin un tratamiento farmacológico efectivo 


disponible ni medios para prevenirlas. Estas problemáticas plantean la necesidad 


imperativa de emprender la búsqueda, caracterización y registro de potenciales nuevos 


agentes terapéuticos y el desarrollo de terapias alternativas que presenten una ventaja en 


cuanto a la eficacia, seguridad o espectro de acción respecto de los tratamientos 


farmacológicos de uso corriente, incluso que sean más accesibles en términos 


económicos. En este sentido, el reino vegetal siempre ha sido una importante fuente de 


compuestos bioactivos, ya que muchas drogas usadas actualmente en la terapéutica han 


tenido su origen o provienen de especies vegetales. Los principios activos naturales o sus 


derivados representan más del 50% de los fármacos que su utilizan actualmente.  


Desde hace algunos años, el empleo de plantas medicinales y sus productos está 


aumentando de manera importante. Esto se debe a una serie de factores, entre los cuales 


podemos destacar, el conocimiento preciso de su composición química, y el hecho de que 


en la actualidad la utilización se fundamenta en numerosos ensayos farmacológicos in 


vivo como in vitro, así como en ensayos químicos. De esta manera, el uso de las especies 


vegetales medicinales que se hacía de manera empírica y basada en la tradición tiene hoy 


una base científica. El estudio de las plantas ha sido, y seguirá siendo, una de las bases de 


la farmacología, resultando de marcado interés encontrar a partir de especies vegetales 


productos naturales o sus derivados semi-sintéticos, que puedan tener aplicación en 


tratamientos curativos y/o preventivos de diferentes patologías.  


 


Objetivos: 


● Revalorizar la Fitomedicina considerando las propiedades curativas de la flora 


Argentina. 


● Conocer algunas de las potenciales bioactividades presentes en la flora Argentina 


● Incorporar conceptos necesarios para la realización de diferentes técnicas para la 


evaluación de bioactividades. 


● Desarrollar de manera práctica algunas de las técnicas disponibles para la 


evaluación de la actividad citotóxica y antiviral de especies vegetales.  


● Interpretar textos científicos con foco en bioactividad de productos naturales 


 


Contenidos mínimos: Citotoxicidad y Genotoxicidad: Definición. Utilidad. Diferentes 


metodologías de evaluación. Discusión de trabajos científicos. Diferentes metodologías 


de evaluación. Bioactividades: 1-Antivirales. Ciclo de replicación Viral. Caracterización 


de antivirales. Tipos de antivirales. Ventajas de su uso. Antivirales comerciales y 







naturales. Mecanismos de acción. Índice de Selectividad. 2-Antiparasitarias. 


Caracterización y tipos de antiparasitarios. Antiparasitarios comerciales y naturales. 


Mecanismos de acción. Ventajas en el uso de antiparasitarios naturales. 3-Antitumorales. 


Caracterización y tipos de antitumorales. Comparación de compuestos antitumorales 


comerciales y naturales. Mecanismos de acción. Ventajas de antitumorales naturales. 4- 


Antifungicas Caracterización y tipos de antibióticos. Antibióticos comerciales y 


naturales. Mecanismos de acción. Ventajas de antibióticos naturales. Inhibición de 


biofilm.  


 


Actividades: Actividad Citotóxica in vitro: Evaluación cualitativa de la citotoxidad de 


extractos de plantas. Observación de alteraciones morfológicas (Efecto Citopático). 


Evaluación cuantitativa de citotoxicidad. Evaluación de la viabilidad celular por métodos 


colorimétricos: Método de captación de Rojo Neutro. Método de Reducción del MTT. 


Confección de curvas de viabilidad celular. Determinación de valores importantes para el 


desarrollo de las evaluaciones de actividad antiviral: concentración citotóxica 50%, 


máxima concentración no citótoxica y concentración subtóxica. Actividad antiviral in 


vitro: Evaluación de la capacidad virucida de diferentes extractos. Métodos cuantitativos: 


reducción de unidades formadoras de placa. Discusión de resultados. Evaluación de la 


actividad antiviral general de diferentes extractos. Métodos cuantitativos (reducción de 


unidades formadoras de placa) y métodos cualitativos/colorimétricos (Captación de rojo 


neutro). Ensayos secundarios de actividad antiviral: Orientados a caracterizar la actividad 


antiviral y conocer en qué momento del ciclo de replicación el compuesto tiene su acción: 


Discusión de resultados. Obtención del índice de selectividad.  
 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 30 h 


 


Evaluación: Exposición oral individual de los resultados obtenidos. La presentación oral 


se complementará con una presentación Power point y un resumen escrito de la 


interpretación de los resultados obtenidos.  
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ETNOBOTÁNICA - USO, ROL Y SIGNIFICACIÓN DE LAS PLANTAS 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


El curso abordará desde la perspectiva interdisciplinar de la etnobiología, las 


relaciones de los hombres con los organismos biológicos y seres vivos de su ambiente, 


enfatizando los roles que desempeñan las plantas en diferentes sociedades. Se 


privilegiarán ejemplos relativos a grupos aborígenes y campesinos de Argentina 


procurando diversidad de contextos tales como NOA, NEA, Gran Chaco, Yungas, 


Patagonia y centro del país. 


El abordaje metodológico apuntará a recrear en lo didáctico la epistemología de las 


etnociencias. Dicho de otra manera, se propone acercar al estudiante a la labor 


etnocientífica promoviendo un proceso de investigación y obtención de información de 


campo y ensayando modos de documentación de los recursos naturales implicados. Para 


ello se propondrán ámbitos temáticos sobre los que se generarán espacios para el diseño 


y la realización de ejercicios de entrevistas a diferentes actores y especialistas, se 


promoverá el análisis y la discusión de los datos de campo y gabinete a la luz de 


bibliografía especializada. Se propiciará, asimismo, la discusión de temáticas emergentes, 


así como el planteo de propuestas de educación, acción o intervención en torno a 


diferentes tópicos de la asignatura. 


 


Objetivo:  


● Reconocer la importancia del saber popular referido al uso de las plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias para su revalorización y fomento de su 


cultivo. 


 


Contenidos mínimos: Etnobiología y conocimiento etnoecológico tradicional. Las 


etnociencias y los conocimientos tradicionales en torno al mundo natural: Definición y 


marco teórico. Etnobotánica, etnozoología y etnoecología. Ecología biocultural. Aspectos 


históricos. Campos de interés de la etnobotánica. Fuentes de información y obtención de 


los datos: destinatarios y finalidad. Aspectos epistemológicos y metodológicos: 


Perspectiva emic y etic. Paradigmas, enfoques y métodos. Formas de aproximación al 


trabajo de campo. Métodos cualitativos, cuantitativos y participativos. Experiencias, 


talleres, actividades y recursos de investigación y trabajo etnobotánico. Instancias y fases 


del trabajo etnobiológico: trabajo de campo, de gabinete y retorno de los resultados. Ciclo 


interactivo dinámico. Conocimiento etnoecológico tradicional: Características y 


problemáticas asociadas (Derechos de propiedad, soberanía alimentaria, bioprospección). 


Temáticas relevantes. El hombre, el ambiente y su conservación: Tipologías culturales: 


La vinculación con el ambiente en grupos cazadores-recolectores, horticultores, pastores, 


pescadores, ganaderos y agricultores. Rol e importancia de los recursos naturales en estas 


sociedades. Relación del hombre con su ambiente. Nomenclaturas vernáculas y 


calificación del ambiente natural. Ciclo anual y ritual o festivo. Sistemas de referencia 


considerados por las sociedades para dividir el tiempo. Fenología y estacionalidad. El 


aprovechamiento de los productos según disponibilidad y abundancia. Estudios de caso: 


El ciclo sociedad-naturaleza en el calendario agrícola de los guaraníes. Ciclo agrícola y 


el manejo de la agricultura tradicional andina de Salta. Equilibrio entre sociedad y 


ambiente: Sustentabilidad y conservación en culturas aborígenes y campesinas. Enfoques 


y debates.  Aprovechamiento y uso de recursos naturales: Alimentación: Principales 


sistemas alimentarios del mundo. Especies vegetales y animales comestibles; 







condimentos, aromatizantes, colorantes y sales vegetales. Formas de obtención, 


preparación y consumo. Gustemas. Mezclas, tabúes y prohibiciones alimentarias. 


Provisión del sustento, abrigo y bienes: Tipos y modos de apropiación, utilización, 


distribución e intercambios. Tecnologías tradicionales. Recolección y tecnología de 


recursos naturales utilizados en caza, pesca, cordelería, vivienda y artesanías; plantas 


tintóreas. Equilibrio y salud en la sociedad: Cosmovisión, cosmologías y cosmografías 


Pluralismo médico y etnomedicina. Las ideas sobre la enfermedad: Nomenclatura, 


etiología y diagnóstico: Desequilibrios en el NOA, Gran Chaco, NEA, Centro y Sur de 


Argentina. Análisis de las concepciones etiológicas en algunas dolencias folk. Prevención 


de la salud en el ciclo vital. Especialistas y ámbitos de la terapéutica: Curanderismo, 


shamanismo, curaciones religiosas y medicinas alternativas. Plantas sagradas y de uso 


ritual. La farmacopea natural en la etnomedicina: Farmacopea vegetal. Formas de 


obtención, preparación y administración. Algunos remedios naturales comúnmente 


utilizados en Argentina. Regulación legal en el uso de plantas medicinales (Farmacopea 


Nacional Argentina) y directrices de conservación. La incorporación de las plantas 


medicinales en Atención Primaria de Salud: Desafíos, tensiones y conflictos. Las plantas 


nativas y cultivadas medicinales de Córdoba y centro de Argentina. Sinopsis e 


identificación.  


 


Actividades: Lectura y discusión grupal de casos. Panel de invitados o discusión de 


videos documentales. Actividades interpretativas. Trabajo de campo: Salida de 


identificación de flora de interés etnobotánico en reserva natural. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 40 h 


 


Evaluación: La acreditación se realizará con la aprobación de un informe escrito 


realizado sobre la base de un breve trabajo de campo discutido a la luz de algunos autores 


y artículos sugeridos en bibliografía. 
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DOMESTICACIÓN Y MEJORAMIENTO GENÉTICO DE PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


La OMS ha proporcionado claras y precisas directrices para la conservación de las 


plantas aromáticas, medicinales y culinarias (PAMC). Aconseja la realización de estudios 


básicos sobre los conocimientos tradicionales del empleo de plantas en la asistencia 


sanitaria, basados en una correcta identificación de las PAMC, su distribución y 


evaluación de su abundancia; estudios de conservación in situ y ex situ y estudios 


relacionados con la utilización de las PAMC a través del cultivo o de la recolección 


sostenible como fuentes de suministro (WHO, 2003, 2010).  


La introducción al cultivo de especies de PAMC silvestres se ha transformado en 


una necesidad para asegurar el abastecimiento continuo de material vegetal. La 


domesticación de plantas silvestres implica un mejoramiento en la calidad de la materia 


prima, que permite una estandarización en el contenido de principios activos y 


poblaciones homogéneas de plantas necesarias para su producción, procesamiento y 


utilización. En este sentido la domesticación se refiere a llevar a una especie no 


domesticada, que antes solamente crecía en ambientes naturales, al cultivo bajo el cuidado 


del hombre (Allard, 1980; Davies, 2004). En cuanto a plantas se refiere, la domesticación 


es un método de mejora en el sentido que proporciona, cuando se hace con éxito, tipos 


domésticos que son superiores a los que se tenían anteriormente en los ambientes 


naturales (Allard, 1980).  


El proceso de domesticación tiene varias etapas que incluyen caracterizar 


poblaciones de la especie en diferentes ambientes, recolectar germoplasma, evaluar 


principios activos, producir plantines, propagar a campo y seleccionar, ya sea por la 


producción de materia seca o la concentración de principios activos (Ojeda y Karlin, 


2015).  


Los elementos claves para llevar con éxito un programa de mejora son que la 


especie esté domesticada; la existencia de variabilidad del material de partida y la elección 


del método adecuado de selección (Martínez Moreno y Solís Martel, 2010).  


Las principales ventajas del cultivo de PAMC en relación a la recolección silvestre 


son: 1) la optimización del rendimiento y alta calidad del producto, 2) la correcta 


identificación del material vegetal, 3) la reducción de variabilidad genética y fenotípica, 


4) la reducción o ausencia de contaminantes, 5) la reducción de la variabilidad en 


extractos y 6) la disponibilidad en cantidad de material sin generar problemas ambientales 


asociados a la extracción desde poblaciones silvestres (Amujoyegbe et al, 2012).  


 


Objetivos:  


● Reconocer la importancia de llevar a cabo estudios sobre la distribución y 


abundancia de las PAMC en su ambiente natural. 


● Comprender la importancia y utilidad de realizar estudios de conservación in situ 


y ex situ de las PAMC. 


● Determinar los aspectos a tener en cuenta al momento de iniciar el proceso de 


domesticación.  


● Comprender la importancia de la domesticación y el cultivo de las PAMC desde 


el punto de vista productivo y como estrategia de conservación de especies 


amenazadas. 


● Reconocer la importancia de llevar a cabo la caracterización y evaluación del 


comportamiento agronómico de las PAMC en condiciones de cultivo. 







● Abordar el análisis de la información obtenida de las evaluaciones realizadas a 


campo tendientes a iniciar el proceso de selección y mejoramiento genético de 


germoplasma. 


 


Contenidos mínimos: Domesticación: Recursos genéticos. Erosión genética. 


Domesticación y evolución. El proceso de domesticación. Caracterización. Calidad de 


semilla. Síndromes de domesticación en PAMC. Introducción al mejoramiento genético 


vegetal asociado a las PAMC: Material de partida. Variabilidad genética. Métodos 


básicos de mejora en alógamas. Métodos básicos de mejora en autógamas. Productos de 


la mejora. Banco de Germoplasma. Domesticación y mejoramiento de especies 


aromáticas, medicinales y culinarias: Estudio de casos: Minthostachys verticillata 


(Griseb.) Epling.; Hedeoma multiflorum Benth.; Tagetes minuta L.; Lippia integrifolia 


(Griseb.) Hieron.; Origanum sp.; Acantholippia deserticola (Phil.) Moldenke.; Baccharis 


crispa (Spreng.). Sistematización y análisis de datos.  


 


Actividades: Multiplicación sexual y agámica de PAMC en invernadero. Evaluación de 


parcelas experimentales de especies en distintas etapas del proceso de domesticación, a 


través de la medición de variables cuantitativas y el relevamiento de variables cualitativas. 


Análisis de datos.  


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 40 h 


 


Evaluación: Exposición oral individual de un artículo científico sobre la temática del 


curso. 
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CULTIVO Y MANEJO AGRONÓMICO DE PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


El dictado y organización de los temas está formulado con la finalidad de dar 


herramientas y razonamientos lógicos en el manejo de plantas aromáticas, medicinales y 


culinarias (PAMC), brindando capacitación agronómica a los profesionales para 


desenvolverse en dichos sistemas.  


En cada encuentro diferenciaremos entre el manejo de las PAMC bajo un sistema 


de cultivo y el manejo de estas plantas aisladas o para autoabastecimiento, tomando como 


base la productividad.  


El cultivo de las PAMC tiene algunas similitudes y diferencias en el manejo a los 


cultivos hortícolas, ambos sistemas productivos se enmarcan en los cultivos intensivos. 


Conocer y entender estos sistemas nos permite tomar decisiones de mayor impacto 


productivo, económico y sustentable.  


En este curso analizaremos el potencial de estos cultivos en la industria 


farmacéutica, alimenticia – condimenticia y cosmética, como destino del cultivo, y en 


base a esto proyectar la actividad en los próximos años. 


 


Objetivos: 


● Reconocer y pensar a las PAMC como cultivos y no solo como recurso natural. 


● Planificar el desarrollo de cultivos de PAMC  


● Entrenar en prácticas adecuadas de propagación de PAMC.  


● Conocer los fundamentos de las labores culturales y sus momentos óptimos de 


aplicación en el ciclo productivo. 


● Transferir buenas prácticas de cosecha y postcosecha que permitan mantener y 


mejorar la calidad de los productos derivados de las PAMC. 


 


Contenidos mínimos: Requerimientos climáticos y edáficos para el cultivo de plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias: Requerimientos Climáticos: temperatura, 


heliofanía, amplitud térmica, altitud, humedad relativa. Requerimientos Edáficos: tipo de 


suelo, textura y estructura, porosidad, retención de agua y drenaje, materia orgánica. 


Tecnología del cultivo: Elección y preparación del terreno, características del lote a 


implantar. Elección del material genético. Multiplicación: sexual (producción de 


plantines por semillas) y asexual (producción de plantines agámicos: división de matas, 


esquejes, rizomas, acodos, etc). Plantación: modalidad de plantación, marco de 


plantación, densidad de plantas, técnicas de plantación. Labores culturales: Control de la 


densidad de plantación. Control de malezas. Riegos: por inundación y localizados. 


Fertilización: abonos orgánicos y fertilizaciones químicas. Manejo de Plagas y 


enfermedades. Registro y sistematización de la información: confección de planillas de 


datos. Cosecha y poscosecha: Momentos de cosecha según destino y metodologías de 


corte y recolección del material. Tecnologías de secado: secaderos naturales y forzados. 


Parámetros del secado: temperatura, ventilación, humedad ambiente, tiempo de secado, 


tipo de material a secar. Control de calidad. Registro y sistematización de la información: 


confección de planillas de datos.  


 


Actividades: Observación de parcelas e invernadero de Cultivos Industriales FCA-UNC. 


Viajes a sistemas productivos de plantas aromáticas, medicinales y culinarias. 


 







Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial  


 


Carga horaria: 40 h 


 


Evaluación: La evaluación se realizará de forma práctica en un lote productivo. Se 


pondrá al estudiante frente a una situación productiva o se le presentará una problemática 


real sobre la que deberá plantear una solución considerando todos los aspectos analizados 


en el curso, contemplando acciones anteriores (un año atrás) y posteriores (un año 


después) de la situación actual. El/la estudiante llevará a cabo el registro de los datos que 


considere relevantes y que le permitirán fundamentar su conclusión de mejora del sistema.   
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GARANTÍA DE CALIDAD DE PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación:  


El uso de plantas medicinales (PM), especialmente como tisanas (preparaciones 


extemporáneas con agua fría o caliente), es una práctica arraigada en nuestra sociedad, 


no sólo por tradiciones populares, sino también por factores económicos debido a su 


accesibilidad y bajo costo. Este consumo tuvo un auge importante durante los años 80 y 


90, principalmente como consecuencia del surgimiento y desarrollo de diferentes 


manifestaciones del movimiento naturista, que revalorizó el uso de las plantas con fines 


terapéuticos, sosteniendo la creencia errónea que todo lo natural es inocuo. Así́, tuvo eco 


en una gran parte de la población, especialmente en personas para las cuales los 


tratamientos médicos convencionales eran muy costosos o no brindaban expectativas de 


cura e incluso muchas de las terapias producían efectos no deseados. El resultado fue un 


aumento en la tendencia a la automedicación inducida, en algunos casos, por propagandas 


engañosas, un mayor interés por prácticas de medicinas alternativas y por el empleo de 


especies no solo autóctonas, sino también de otras especies introducidas comercialmente.  


El uso de preparados de drogas vegetales (DV), ya sean oficiales y no oficiales, con 


fines medicinales, pero que se elaboran y comercializan en un circuito ajeno al de los 


medicamentos, generó diversos problemas tanto a las autoridades sanitarias como a los 


consumidores de estos productos. En algunos casos se trata de DV (especialmente las de 


uso tradicional) que se desconocen los principios activos (PPAA), y en otros si bien estos 


son conocidos, por su forma particular de elaboración, no se registra la valoración de 


estos. Por esta razón, son productos que no satisfacen los requerimientos básicos de 


calidad, seguridad y eficacia tal como están definidos para una especialidad medicinal. 


Otro problema de importancia sin resolver era la absoluta libertad publicitaria con que 


contaban estos productos.  


La Organización Mundial de la Salud (OMS) reconoce el rol que juegan las PM y 


sus preparados en la atención primaria de la salud. Y en ese sentido, insta a los estados 


miembros a introducir medidas de regulación y control de las PM y sus preparados.  


 


Objetivos: 


● Introducir al estudiante en la problemática de las plantas medicinales, sus 


preparados y productos farmacéuticos, específicamente para garantizar su calidad, 


seguridad y eficacia, aun cuando no se conocen los principios activos, debido a 


que se tratan de productos para el consumo humano.  


● Conocer las recomendaciones de la OMS para garantizar la calidad, seguridad y 


eficacia de PM, sus preparados y productos farmacéuticos. 


● Incorporar las Buenas Prácticas de Cultivo y Recolección (BPCyR), aconsejadas 


por la OMS. 


● Instruir sobre las metodologías para garantizar la calidad, seguridad y eficacia de 


las PM, sus preparados y productos farmacéuticos. 


● Introducir las Buenas Prácticas de Fabricación y Control (GMPyC) de 


medicamentos a base de plantas. 


Contenidos mínimos: Garantía de calidad, seguridad y eficacia de plantas medicinales y 


sus preparados: Definiciones: Plantas medicinales, uso tradicional, medicina tradicional, 


medicina complementaria o alternativa, fitoterapia, droga vegetal (DV), droga vegetal 


cruda, preparados de drogas vegetales, principio activo (PA), marcador químico, 


suplementos dietarios. Problemática mundial y nacional de las plantas medicinales. 







Diferencias entre drogas vegetales oficiales y no oficiales. Requerimientos exigidos en la 


garantía de la calidad, seguridad y eficacia de especialidades medicinales a base de 


DDVV. Pautas generales de la OMS para la evaluación de la calidad, seguridad y eficacia 


de DDVV, sus preparados y productos farmacéuticos. Información y promoción de 


plantas medicinales, sus preparados y productos. Metodología para garantizar la calidad 


y seguridad de drogas vegetales y sus preparados: Generalidades: Conservación y 


almacenamiento de DDVV. Muestreo. Inspección del envase. Fragmentación. 


Determinación de materia extraña. Control de calidad botánica: Identificación botánica, 


nombre científico, herramientas. Caracteres organolépticos. Análisis morfológico 


macroscópico, ablandamiento. Análisis histo-químico microscópico, medición de 


especímenes, índice de estomas. Ensayos codificados en Farmacopea Argentina (FA). 


Control de calidad químico: Identificación y valoración de principios activos o 


marcadores químicos. Patrón cromatográfico. Extractos estandarizados. Métodos de 


extracción clásicos y alternativos. Técnicas de identificación y cuantificación. Ensayos 


fisicoquímicos de identificación y cuantificación de familias de compuestos químicos. 


Ensayos codificados en FA. Control de calidad higiénico: Contaminantes y residuos. 


Determinación de cenizas. Control de residuos de productos fitosanitarios (pesticidas). 


Determinación de arsénico y metales pesados. Determinación de microorganismos y sus 


metabolitos (toxinas). Determinación de porcentaje de humedad. Contaminación 


radioactiva. Ensayos codificados en FA. Directrices de la OMS sobre Buenas Prácticas: 


Buenas prácticas agrícolas y de recolección (BPAR) de plantas medicinales. Buenas 


prácticas de manufactura para plantas medicinales (BPM).  


 


Actividades: Control de calidad químico: Marcha de análisis químico y ensayos de 


coloración para determinadas familias de compuestos químicos. Identificación contra 


testigo y patrón cromatográfico por Cromatografía en capa delgada (TLC) o en papel 


(CP). Ensayos fisicoquímicos generales: Índice de hinchamiento y de espuma. Control 


higiénico: Inspección del envase. Identificación de Materia extraña. Determinación de 


porcentaje de humedad. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 30 h 


 


Evaluación: Evaluación escrita individual sobre conceptos teóricos y prácticos 


desarrollados. 
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MERCADOS Y AGRONEGOCIOS DE PAMC 


 


Formato pedagógico: CURSO TEÓRICO-PRÁCTICO 


 


Fundamentación: 


La realidad de los sectores de sistemas productivos de PAMC o sectores 


agroindustriales en Argentina y el mundo muestra estructuras cambiantes que las hace 


sustancialmente diferentes a las existentes pocos años atrás y por lo tanto se requiere una 


profunda modificación y adecuación en los perfiles de capacitación de los recursos 


humanos para dirigir con éxito los emprendimientos y/o empresas del sector.  


Esto implica la necesidad de reconversión de las empresas y de sus directivos y de 


la mano de obra, entendiendo por reconversión la necesidad de cambio en las estrategias 


empresarial para adecuarse a las modificaciones operadas en los entornos y caracterizadas 


por políticas económicas del momento y su impacto en la sociedad.  


Las tendencias en el mercado muestran que los hábitos y gustos de los 


consumidores de PAMC y otros productos o servicios relacionado, demandan: más 


cantidad con mayor calidad en los productos; valor agregado en productos y servicios; 


preferencias por tipos de servicios de acuerdo con la producción que se realiza; canales 


comerciales transparentes; reducción en forma significativa de la participación del 


productor por cada peso gastado por el consumidor o cliente; entre otras.  


Hace necesario, por lo tanto, que se conozcan los distintos mercados de productos 


y subproductos de especies PAMC y que simultáneamente saber el conjunto de 


herramientas de comercialización disponible de acuerdo con el mercado local, nacional o 


internacional.  


Además, la necesaria reconversión empresarial, para sobrevivir y crecer, requiere 


que la misma se efectúe simultáneamente en el área de recursos humanos, para que 


puedan ser implementadas con éxito en los emprendimientos, por lo cual deberán conocer 


y aplicar las herramientas de gestión, como también las nuevas herramientas estratégicas 


que les permitan recuperar competitividad, que incluyen los recursos necesarios, las 


herramientas de gestión, que le faciliten formular planes de negocios sustentables en el 


tiempo. 


 


Objetivos:  


● Caracterizar el mercado interno y externo de las plantas aromáticas, medicinales 


y culinarias. 


● Comprender la dinámica y problemática de los mercados y las herramientas de 


comercialización disponibles en los productos y subproductos. 


● Adquirir conocimientos básicos para el establecimiento de un emprendimiento 


productivo.   


● Desarrollar habilidades-actitudes con mentalidad emprendedora y aumentar su 


competitividad para la inserción profesional, para el abordaje de la gestión de la 


comercialización de bienes y servicios.  


● Formular proyectos productivos y de servicios a través de un plan de negocios y 


una adecuada evaluación de los riesgos. 


 


Contenidos mínimos: Mercados y Comercialización: Mercado, concepto. Evolución de 


los mercados en Argentina. El mercado del productor y de los canales de distribución. 


Mercados físicos y operadores, modalidad de compra-venta. Comercialización, concepto 


e importancia. Características de los commodities y specialities. Comercialización de 


productos y subproductos de especies PAMC. Estructura del comercio: acopiadores, 







cooperativas, productores autorizados, exportadores, etc. Calidad y Trazabilidad: 


Conceptos de calidad. Historia, evolución y costos. Gestión de la calidad. Normas ISO o 


IRAM. Sistema de gestión ambiental. Buenas Prácticas Agrícolas. Responsabilidad 


social. Concepto de trazabilidad. Métodos, evolución y beneficios. Uso y exigencias de 


trazabilidad de productos PAMC en el comercio nacional e internacional. 


Comportamiento del consumidor e Investigación del mercado: Estudio y análisis de las 


necesidades, deseo y comportamiento del consumidor. La segmentación de los mercados, 


bases y estrategias. Investigación de mercado. Definiciones. Proceso de toma de 


decisiones. Ciclo de vida de un producto. Metodología utilizada: investigación cualitativa 


y cuantitativa. Pasos de la investigación de mercados. Etapas de un proyecto de 


investigación. Marketing en las empresas agroalimentarias: Evolución de la función del 


Marketing. Análisis del mercado objetivo y segmentación de mercados PAMC. Plan 


operativo del Marketing y desarrollo de estrategias: de Producto, de Distribución y 


Logística de la comercialización, de Precios y de Promoción. Evolución de la tecnología 


del marketing y la era digital. Planificación de negocios. Encuadramiento legal de 


empresas. Empresas familiares: Significado de empresa. Conceptos de empresa. Modelos 


de agronegocios. Introducción y concepto de negocio y su administración estratégica. 


Procesos de la Planificación Estratégica: Formulación, Implementación, Ejecución y 


Evaluación del resultado. Análisis del poder de las fuerzas competitivas. Cadena de Valor. 


Análisis internos y externos. Análisis FODA. Estrategias competitivas. Estrategias 


genéricas: liderazgo, diferenciación y enfoque de costos. Encuadramiento legal de 


empresas. Sociedades comerciales. Personas físicas. Empresas familiares o autogestión 


empresarial. Los costos, Ingresos y Presupuestos: Conceptos y definición de costos, tipos 


y componentes.  Amortizaciones. Tipo de amortización. Mano de obra. Conceptos de 


ingresos y distribución estacional. Flujo de fondo. Presupuesto, concepto y utilidad. 


Clasificación y Tipos de Presupuestos. Presupuesto Operativo. Presupuesto Financiero, 


cuál es su importancia. Componentes del Presupuesto Financiero. Definición de VAN y 


TIR y fórmula para el cálculo. Uso de los costos para determinar el punto de equilibrio. 


Recursos Humanos y Negociación: Trabajo en equipo. Gerencia y Liderazgo. 


Necesidades de capacitación. Evaluación de rendimiento. Reclutamiento y Selección de 


personal. Manejo de personal. Concepto de negociación. Pasos de la negociación. 


Metodología para efectuar una negociación: Negociación en equipo y en soledad. 


Información, Tiempo y Poder. Las cuatro operaciones fundamentales. Lista de 


verificación para llevar a cabo una negociación.  


 


Actividades: Análisis de casos reales y elaboración de FODA en base a los casos 


presentados. 


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial  


Carga horaria: 40 h 


 


Evaluación: La evaluación consistirá en la presentación oral y escrita de un Plan de 


negocio, que contemple los fundamentos conceptuales desarrollados en el curso.  
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TALLER I  


 


Formato pedagógico: CURSO TALLER 


 


Fundamentación: 


El taller I surge como un espacio en el cual el/la estudiante comenzará a desarrollar 


su propuesta de Trabajo Final Integrador. Además, este espacio posibilitará al estudiante 


la profundización de aquellas temáticas que, aunque se desarrollaron durante el cursado 


del primer semestre de la especialización, requieren de un estudio guiado por expertos 


orientado a la transferencia del conocimiento a través de la resolución de problemáticas 


reales. El taller fomenta el aprendizaje activo, pues los participantes deben seleccionar 


información a partir del conocimiento adquirido y elaborar y proponer soluciones a 


problemáticas relacionadas con distintos aspectos de la cadena productiva de plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias. 


 


Objetivo: 


● Desarrollar la propuesta de Trabajo Final Integrador. 


● Consolidar, ampliar, profundizar, discutir e integrar contenidos seleccionados y 


orientados para la profundización de saberes desarrollados en la currícula de la 


Especialización. 


● Abordar la resolución de situaciones problemáticas reales a partir de los 


conocimientos adquiridos. 


● Fomentar la adquisición de habilidades para la expresión oral, el ordenamiento 


lógico de los contenidos y en la utilización de diferentes fuentes del conocimiento 


para la resolución de situaciones problemáticas reales. 


 


Contenidos mínimos: Revisión de proyectos académicos: modelos y ejemplos. 


Estructura y formulación. Herramientas para la elaboración de un proyecto. 


Profundización los contenidos desarrollados durante el semestre correspondiente. Visitas 


a emprendimientos productivos. 


 


Actividades: Se desarrollarán instancias de exposición dialogada y guiadas por docentes. 


Además, se realizarán viajes de campo y visitas a emprendimientos productivos. Al 


finalizar cada taller el/la estudiante deberá realizar una presentación sobre el avance de la 


propuesta de Trabajo Final Integrador.  


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 20 h  


 


Evaluación: Para acreditar el taller, el/la estudiante debe aprobar la presentación oral y 


escrita de la propuesta de Trabajo Final Integrador.  
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TALLER II  


 


Formato pedagógico: CURSO TALLER 


 


Fundamentación: 


En el taller II el/la estudiante continuará desarrollando su Trabajo Final Integrador 


y al finalizar el taller presentará el primer informe de avance. Además, continuará 


profundizando aquellas temáticas que requieren de un estudio guiado por expertos 


orientado a la transferencia del conocimiento a través de la resolución de problemáticas 


reales. El taller fomenta el aprendizaje activo, pues los participantes deben seleccionar 


información a partir del conocimiento adquirido y elaborar y proponer soluciones a 


problemáticas relacionadas con distintos aspectos de la cadena productiva de plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias. 


 


Objetivo: 


● Presentar el primer informe de avance de la propuesta de Trabajo Final Integrador. 


● Consolidar, ampliar, profundizar, discutir e integrar contenidos seleccionados y 


orientados para la profundización de saberes desarrollados en la currícula de la 


Especialización. 


● Abordar la resolución de situaciones problemáticas reales a partir de los 


conocimientos adquiridos. 


● Fomentar la adquisición de habilidades para la expresión oral, el ordenamiento 


lógico de los contenidos y en la utilización de diferentes fuentes del conocimiento 


para la resolución de situaciones problemáticas reales. 


 


Contenidos mínimos: Revisión de las propuestas de Trabajo final Integrador. 


Profundización los contenidos desarrollados durante el semestre correspondiente. Visitas 


a emprendimientos productivos. 


 


Actividades: Se desarrollarán instancias de exposición dialogada y guiadas por docentes. 


Además, se realizarán viajes de campo y visitas a emprendimientos productivos. Al 


finalizar cada taller el/la estudiante deberá realizar una presentación sobre el avance de la 


propuesta de Trabajo Final Integrador.  


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 20 h  


 


Evaluación: Para acreditar este taller el/la estudiante debe aprobar la presentación oral y 


escrita sobre el primer informe de avance de la propuesta de Trabajo Final Integrador. 


Dicho informe debe incluir: Título del trabajo, Introducción, Hipótesis (si correspondiera) 


y Objetivos (general y específicos) y Bibliografía.  


 


Bibliografía:  


Brunetti P.C. 2017. Estudios en Lippia integrifolia “Incayuyo” orientados a su 


domesticación y mejoramiento genético. Tesis Doctoral. Facultad de Ciencias 







Exactas, Físicas y Naturales, Universidad Nacional de Córdoba, Córdoba, 


Argentina. 


Chaves, A.G. 2012. Caracterización fenotípica de poblaciones silvestres de carqueja 


(Baccharis crispa Spreng.) de la zona de Sierras de la Provincia de Córdoba. Tesis 


de Maestría. Universidad Nacional de Córdoba. 60 pp. 


Chaves, A.G. 2020. Domesticación y generación de una población variable de la especie 


medicinal nativa Baccharis crispa Spreng. Tesis de Doctorado. Universidad 


Nacional de Córdoba. 140 pp 


Liébana, C. 2011. Caracterización citogenética de poblaciones de (Hedeoma multiflora 


Benth.) tomillito de las sierras). Tesis de Grado. Facultad de Ciencias 


Agropecuarias, Universidad Nacional de Córdoba, Córdoba, Argentina, pp 36. 


Marengo, M. B. 2015 Conservación in vitro de germoplasma de orégano a mediano plazo 


- condiciones de crecimiento retardado. Tesina de grado. Facultad de Ciencias 


Exactas, Físicas y Naturales (UNC). 


Massuh, Y. 2014. Estudio de caracteres morfológicos y bioquímicos en suico (Tagetes 


minuta L.). [Tesis Doctoral]. Facultad de Ciencias Exactas, Físicas y Naturales, 


Universidad Nacional de Córdoba, Córdoba, Argentina. 


Ocaño S.F. 2017. Generación de una población de peperina Minthostachys verticillata 


(Griseb.) Epling, mejorada por sanidad, rendimiento y calidad de aceites 


esenciales. Tesis Doctoral. Facultad de Ciencias Agropecuarias. Universidad 


Nacional de Córdoba, Córdoba, Argentina, 131 pp. 


Ojeda, M. 2011. La Peperina. Caracterización de poblaciones y avances en la 


domesticación. Ed. Académica Española (EAE). ISB 978-3-8454-8773-1; pp: 


152. 


Torres, L. E. 2011. Caracterización y evaluación de genotipos de orégano cultivados en 


las principales zonas de producción de Argentina. Tesis Doctoral. Escuela para 


Graduados, Facultad de Ciencias Agropecuarias – Universidad Nacional de 


Córdoba, Córdoba, Argentina. Pp. 123. 


http://guiametodologica.dbe.uchile.cl/doc/taller_formulacion_proyectos.pdf 


https://www.upm.uy/siteassets/documents/guia-para-la-formulacion-de-proyectos.pdf 
 


 



http://guiametodologica.dbe.uchile.cl/doc/taller_formulacion_proyectos.pdf

https://www.upm.uy/siteassets/documents/guia-para-la-formulacion-de-proyectos.pdf





TALLER III  


 


Formato pedagógico: CURSO TALLER 


 


Fundamentación: 


En el taller III el/la estudiante continuará desarrollando su Trabajo Final Integrador 


y al finalizar el taller presentará el segundo informe de avance. Además, continuará 


profundizando aquellas temáticas que requieren de un estudio guiado por expertos 


orientado a la transferencia del conocimiento a través de la resolución de problemáticas 


reales. El taller fomenta el aprendizaje activo, pues los participantes deben seleccionar 


información a partir del conocimiento adquirido y elaborar y proponer soluciones a 


problemáticas relacionadas con distintos aspectos de la cadena productiva de plantas 


aromáticas, medicinales y culinarias. 


 


Objetivo: 


● Presentar el segundo informe de avance de la propuesta de Trabajo Final 


Integrador. 


● Consolidar, ampliar, profundizar, discutir e integrar contenidos seleccionados y 


orientados para la profundización de saberes desarrollados en la currícula de la 


Especialización. 


● Abordar la resolución de situaciones problemáticas reales a partir de los 


conocimientos adquiridos. 


● Fomentar la adquisición de habilidades para la expresión oral, el ordenamiento 


lógico de los contenidos y en la utilización de diferentes fuentes del conocimiento 


para la resolución de situaciones problemáticas reales. 


 


Contenidos mínimos: Revisión de las propuestas e informes de avance del Trabajo final 


Integrador. Profundización los contenidos desarrollados durante el semestre 


correspondiente. Visitas a emprendimientos productivos. 


 


Actividades: Se desarrollarán instancias de exposición dialogada y guiadas por docentes. 


Además, se realizarán viajes de campo y visitas a emprendimientos productivos. Al 


finalizar cada taller el/la estudiante deberá realizar una presentación sobre el avance de la 


propuesta de Trabajo Final Integrador.  


 


Metodología: Se trabajará con métodos mixtos que incluirán exposición dialogada; 


estudio supervisado y estudio dirigido y trabajo individual y grupal. 


 


Modalidad: Presencial 


 


Carga horaria: 20 h  


 


Evaluación: Para acreditar este taller el/la estudiante debe aprobar la presentación oral y 


escrita sobre el segundo informe de avance de la propuesta de Trabajo Final Integrador. 


Además de los ítems presentados en el primer informe de avance (Título del trabajo, 


Introducción, Hipótesis, Objetivos y Bibliografía), dicho informe debe incluir: Materiales 


y Métodos, Resultados esperados y Bibliografía.  
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