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a) DENOMINACIÓN 
Diplomatura Universitaria de Formación Continua en Plantas Aromáticas, 
Medicinales y Culinarias (PAMC) 
 
b) DESTINATARIOS: Público en general, emprendedores, profesionales y 
personas ligadas a la producción de PAMC. 
 
c) REQUISITOS DE INGRESO: Secundario completo. Ser mayor de 18 años de 
edad al momento de la inscripción a la diplomatura. Presentar original y fotocopia 
de DNI y de certificación de estudios secundarios completos. 
 
d) OBJETIVOS 
Objetivo General 
Brindar formación teórico-práctica relacionada a la producción integral de Plantas 
Aromáticas, Medicinales y Culinarias, su uso y aprovechamiento sustentable.  
 
Objetivos específicos 
 Unidad 1 Introducción al uso y manejo sustentable de PAMC 

● Poner en relevancia el valor de las especies medicinales, aromáticas y 
culinarias como alternativa productiva en Argentina. 

● Exponer la problemática de las especies medicinales, aromáticas y culinarias 
nativas, exóticas y adventicias.  
 
Unidad 2 Botánica aplicada a PAMC 

● Conocer la diversidad de estructuras morfológicas de las PAMC y 
relacionarlas con sus funciones reproductivas y de multiplicación.  

● Identificar las estructuras anatómicas de las PAMC responsables de sus 
propiedades aromáticas, medicinales y culinarias.  

● Valorar la importancia de la correcta identificación de una especie. 

● Comprender la importancia de los ejemplares testigos.  

● Desarrollar habilidades para la correcta herborización e identificación de 
PAMC mediante el empleo de bibliografía específica. 

 

Unidad 3: Cultivo de PAMC 
● Planificar el desarrollo de cultivos de PAMC  

● Entrenar en prácticas adecuadas de propagación de PAMC.  

● Conocer los fundamentos de las labores culturales y sus momentos óptimos 
de aplicación en el ciclo productivo.  



● Transferir buenas prácticas de cosecha y postcosecha que permitan 
mantener y mejorar la calidad de los productos derivados de las PAMC. 
 
Unidad 4 Comercialización de PAMC 

● Caracterizar el mercado interno y externo de las PAMC.  

● Adquirir conocimientos básicos para el establecimiento de un 
emprendimiento productivo.  

 
e) JUSTIFICACIÓN 
La producción PAMC es una alternativa a los cultivos tradicionales, con proyección 
regional, nacional y mundial. A pesar de esta situación es un sector productivo aún 
poco conocido y con posibilidades de desarrollo en el corto, mediano y largo plazo. 
Muchos de los productos ofertados en el mercado carecen de calidad adecuada 
debido al desconocimiento de tecnologías de cultivo, cosecha y postcosecha 
apropiadas que aseguren el rendimiento y la calidad de la producción. En la 
República Argentina se encuentra difundida la comercialización de especies 
aromáticas, medicinales y condimenticias. En el caso de las especies nativas, el 
aprovisionamiento para el mercado es a partir de poblaciones silvestres, sin tener 
en cuenta el estado fenológico de las plantas, siendo muchas veces arrancadas de 
raíz, lo que conlleva a la pérdida de este recurso ya que se impide su regeneración 
natural. En el caso de las especies exóticas, la mayoría se produce bajo condiciones 
de cultivo precarias. Entre las principales problemáticas asociadas a la producción 
de estas especies se destacan: problemas de rendimiento por el desconocimiento 
de buenas prácticas de cultivo, cosecha y postcosecha, desconocimiento de 
canales de comercialización estables, insuficiente caracterización botánica del 
material cultivado y falta de asistencia técnica para la generación de proyectos 
agroindustriales de agregado de valor. La capacitación en el área de las PAMC 
permitirá mejorar la gestión de estos recursos y obtener productos de calidad con 
buenos rendimientos y homogéneo en sus caracteres organolépticos, promoviendo 
de esta forma la sustentabilidad de este tipo de producción. 
El principio de integralidad de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) interpela 
a las universidades de manera directa a educar personas más críticas, sensibles y 
responsables capaces de comprender y formular soluciones viables a los problemas 
estructurales sociales y ambientales del entorno, la región y el planeta. En tal 
sentido, esta diplomatura brinda a los cursantes capacitación en  la producción, el 
uso y el aprovechamiento sustentables de las PAMC (ODS 4), promoviendo la 
agricultura sostenible (ODS 2), contribuyendo a la generación de trabajo y al 
crecimiento económico de productores de las PAMC (ODS 8); garantizando el 
consumo (visto como la utilización de especies desde su ámbito natural) y la 
producción sostenible de las PAMC (ODS 12) y mitigando la erosión genética, 
particularmente de especies nativas que son extraídas de sus ambientes naturales 
(ODS 15). 
 
f) PERTINENCIA 
En el Centro de Investigación, Desarrollo y Transferencia de Plantas Aromáticas y 
Medicinales (CIDeTPAM), de la Facultad de Ciencias Agropecuarias de la 
Universidad Nacional de Córdoba, se lleva adelante desde el año 1996 un proyecto 



de conservación, domesticación y mejoramiento especies aromáticas medicinales y 
culinarias, tomando como modelo la peperina (Minthosthachys verticillata). Entre los 
resultados más importantes obtenidos se destacan la obtención del primer cultivar 
de una especie aromática nativa del país: “peperina” (M. verticillata), Champaquí 
(Resolución Nº 407 Registro Nacional de Cultivares del INASE, Resolución Nº 9803 
Registro Nacional de Propiedad de Cultivares del INASE); y cuatro cultivares de 
“orégano” (Origanum sp.): cultivar “Don Bastías” (Resolución Nº 103/2012, Registro 
Nacional de Cultivares del INASE), “Aguanda FCA-INTA” (Resolución Nº 235/2013, 
Registro Nacional de Cultivares del INASE), Alpa Sumaj FCA-INTA” (Resolución Nº 
235/2013, Registro Nacional de Cultivares del INASE) y Magno INTA-FCA 
(Resolución Nº 683/2023, Registro Nacional de Cultivares del INASE). Además, con 
el objetivo de lograr su caracterización, domesticación, selección y mejoramiento, 
se han comenzado líneas de investigación en las especies carqueja (Baccharis 
crispa), tomillito de las sierras (Hedeoma multiflora), incayuyo (Lippia integrifolia) y 
especies pertenecientes a los géneros Acantolippia y Passiflora. En este marco la 
pertinencia de la Diplomatura está sólidamente sustentada en los conocimientos y 
resultados del CIDeTPAM, previamente mencionados, y en la idoneidad y 
trayectoria del equipo docente a cargo de la propuesta. 
 
g) ESTRUCTURA:  Esta diplomatura está organizada en 4 unidades a desarrollar 
en 12 semanas de cursado con una carga horaria semanal de 10 horas y 40 h 
destinadas a la elaboración de un trabajo monográfico final. 
 
 
h) CONTENIDOS:  
Unidad 1: Introducción al uso y manejo sustentable de PAMC 
Los recursos naturales: del conocimiento al manejo. Las PAMC: definición, 
propiedades y usos. Las PAMC en Argentina:  especies, producción y 
comercialización. Valor y uso de las PAMC. Las especies nativas y exóticas: su 
manejo y domesticación. Problemáticas de las PAMC en el país. Desafíos y 
perspectivas futuros. Domesticación: Recursos genéticos. Erosión genética. El 
proceso de domesticación. Caracterización. Estudio de casos: Minthostachys 
verticillata (Griseb.) Epling.; Hedeoma multiflorum Benth.; Lippia integrifolia 
(Griseb.) Hieron.; Origanum sp.; Acantholippia deserticola (Phil.) Moldenke.; 
Baccharis crispa (Spreng.). 
 
Unidad 2: La botánica aplicada a PAMC  
Nociones de botánica morfológica relacionadas a las PAMC. Exomorfología de las 
estructuras vegetativas raíz, tallo y hoja. Conceptos y clasificaciones. Órganos 
vegetales y sus modificaciones. Aspectos morfológicos básicos para la 
identificación de caracteres diagnósticos empleados en el reconocimiento de raíces, 
tallos y hojas en muestras comerciales de PAMC. Exomorfología de las estructuras 
reproductivas flor, fruto y semilla: Conceptos y clasificaciones. 
Nociones de botánica taxonómica relacionadas a las PAMC. Documentación de 
ejemplares: Recolección, acondicionamiento, herborización, catalogado. Revisión 
de ejemplares de herbario. Categorías taxonómicas. Nomenclatura Botánica. 
Validez de los nombres científicos. 



 
Unidad 3: Cultivo de PAMC  
Requerimientos climáticos y edáficos para el cultivo de PAMC: temperatura, 
heliofanía, amplitud térmica, altitud, humedad relativa, tipo de suelo, textura y 
estructura, porosidad, retención de agua y drenaje, materia orgánica. Tecnología 
del cultivo: Elección y preparación del terreno, características del lote a implantar. 
Elección del material genético. Multiplicación: sexual (producción de plantines por 
semillas) y asexual (producción de plantines agámicos: división de matas, esquejes, 
rizomas, acodos, etc). Fitorreguladores: Concepto y uso. Plantación: modalidad de 
plantación, marco de plantación, densidad de plantas, técnicas de plantación. 
Labores culturales: Control de la densidad de plantación. Control de malezas. 
Riegos: por inundación y localizados. Fertilización: abonos orgánicos y 
fertilizaciones químicas. Manejo de Plagas y enfermedades. Registro y 
sistematización de la información: confección de planillas de datos. Cosecha y 
poscosecha: Momentos de cosecha según destino y metodologías de corte y 
recolección del material. Tecnologías de secado: secaderos naturales y forzados. 
Parámetros del secado: temperatura, ventilación, humedad ambiente, tiempo de 
secado, tipo de material a secar. Control de calidad. Registro y sistematización de 
la información: confección de planillas de datos.  
 
Unidad 4: Comercialización de PAMC  
Comercialización de productos y subproductos de PAMC. Estructura del comercio: 
acopiadores, cooperativas, productores autorizados, exportadores, etc. Calidad y 
Trazabilidad: Conceptos de calidad. Historia, evolución y costos. Gestión de la 
calidad. Normas ISO o IRAM. Sistema de gestión ambiental. Buenas Prácticas 
Agrícolas. Análisis FODA aplicado a la producción de PAMC. 
 
i) MODALIDAD DE CURSADO: Los contenidos de la Diplomatura se desarrollan 

en clases teórico-prácticas,  dos clases semanales de 4 h cada una,  con modalidad 
presencial física. Se prevé, además, que el estudiante dedique 2 h de trabajo 
autónomo semanal para la resolución de tareas/actividades solicitadas y 40 h a la 
elaboración del trabajo monográfico final.  Se utilizará el material didáctico adecuado 
para lograr los objetivos de cada unidad. 
 Para el desarrollo de las clases teórico-prácticas se utilizarán métodos mixtos que 

incluirán actividades grupales e individuales tales como:  exposición dialogada, 
estudio supervisado y  estudio dirigido; empleando las siguientes estrategias de 
enseñanza-aprendizaje: demostraciones,  mapas y redes conceptuales, exposición 
con organizadores previos y prácticas de campo. Además, como estrategia 
didáctica de aprendizaje autónomo se propone la realización de trabajos grupales, 
pequeños grupos de discusión y debate. 
 
 
 
 
 
 
 



j) CRONOGRAMA DE DICTADO (días posibles de cursado: jueves y viernes) 
 

Contenido  Horas CRE* 

Unidad n°1 30 1,2 

Unidad n°2 30 1,2 

Unidad n°3 40 1,6 

Unidad n°4 20 0,8 

Elaboración del trabajo 
monográfico final 

40 1,6 

Total de horas/CRE 160 6,4 

 
*Crédito de referencia del estudiante (RM 2598/2023) 
 
k) NÓMINA DE EQUIPO DOCENTE 
 

Nombre/s 
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Genética 

(FCA-UNC) 
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e) 

Docente 
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Docente 
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Docente 
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Asistente 
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Operativa: 
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María Marcela 
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l) MODALIDAD DE EVALUACIÓN 

La evaluación consistirá en la presentación escrita de un trabajo monográfico final de 

temática a elección del cursante y pertinente a los contenidos desarrollados en la 

diplomatura. 

m) REQUISITOS DE APROBACIÓN (ACREDITACIÓN) 

Para la acreditación se requiere una asistencia mínima del 75% y la aprobación del 

trabajo final con una nota igual o superior a 4 (escala 1 a 10). 
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